II NA64H3030AK NAG4H3040AS
I:Iﬂ || || NA64H3010AK NA64H3030AS
NA64H3000AK NA64H3010AS

NA64H3030BK NAG4H3110AS
NA64H3010BK NAG64H3040BS

NA64H3010CK NA64H3030BS |
NA64H3010CE NA64H3010BS
NAG4H3110BS

Gaskochfeld

Gebrauchsanweisung

100 %
Recycled Paper

uchsanweisung ist auf 100% Recyclingpapier gedruc e
DEUTSCH

magine the possibilities

Wir danken Ihnen fur den Kauf dieses Samsung Gerats.
Fir einen vollstandigeren Kundendienst, registrieren Sie das Geréat bei
www.samsung.com/register

SR



Vorwort

Wir danken lhnen fur die Wahl eines Samsung Gaskochfelds.

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung aufmerksam durch, um Ihr Gerat effektiv und sicher zu
benutzen. Heben Sie diese Anweisungen an einem leicht auffindbaren Platz auf.

Falls Sie Fragen zu diesen Anweisungen haben sollten, fragen Sie bitte lhre Samsung
Kundenbetreuungszentrale.

Der Hersteller kann nicht fir Schaden an Personen oder Eigentum verantwortlich gemacht
werden, die infolge von unvorschriftsmaRigen Einbau oder Gebrauch verursacht werden.

Das Gerat ist auch in Léandern zugelassen, die nicht auf dem Gerat gekennzeichnet sind.

Der Hersteller behalt sich auch das Recht vor, auch im Interesse des Benutzers, Anderungen an
diesen Geréten vorzunehmen die notwendig oder nitzlich sein kénnen, die keine Auswirkungen
auf die Gerate- oder Sicherheitseigenschaften haben.

Dieses Gerat wurde ausschlief3lich fur die Verwendung in Privathaushalten entworfen; nicht fur
eine gewerbliche Nutzung.

Vorwort
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Sicherheitshinweise

m |hre Sicherheit ist fir Samsung von héchster Bedeutung.

m Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch, bevor Sie das Geréat einbauen
oder benutzen.

m Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisungen zusammen mit dem Gerét fur einen spateren
Gebrauch auf. Geben Sie es ggf. an den Nachbesitzer des Gerats weiter.

m Der Hersteller ist jeglicher Verantwortung enthoben, falls diese Sicherheitsanweisungen nicht
beachtet werden.

m Die folgenden, einfachen Hinweiskennzeichen dienen zur vorbeugenden Vermeidung von
Unfallen die durch eine unsachgeméRe Benutzung verursacht werden und zu einem
effektiveren Gebrauch.

m Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam, durch und stellen Sie sicher, dass Sie diese
vor dem Lesen der Gebrauchsanweisungen verstanden haben.

A GefahrN\larnung Die Nichtbeachtung dieses Ze"ichens kann zu schweren
Verletzungen oder zum Tod fiihren

A Vv ol Die Nichtbeachtung dieses Zeichens kann zu leichten
orsic Verletzungen oder Schaden an Eigentum fiihren.

m Diese Hinweiskennzeichen werden in diesen Gebrauchshinweisen benutzt:

A Vorsicht
@ Von Feuer fernhalten

(A Gefahr )

m Im Falle eines Gasaustritts, unternehmen Sie folgende MaBnahmen:

- Schalten Sie das Licht nicht an.

- Schalten Sie kein elektrisches Gerat ein oder aus, bertihren Sie keinen
elektrischen Stecker.

- Benutzen Sie kein Telefon.
1 Unterbrechen Sie die Benutzung und schlieffen Sie den Haupthahn.
2 Offnen Sie das Fenster zur Liftung.
3 Sprechen Sie mit unserem Kundenbetreuungszentrum tber ein

Telefon, welches auflerhalb angebracht ist.

o
Y

* Das Gas enthalt Mercaptan damit Sie einen Gasaustritt riechen kénnen selbst wenn nur
geringste Mengen (1/1000 Volumen) Gas in der Umgebungsluft sind. Es riecht nach
verdorbenem Knoblauch oder Ei.

Nicht beriihren

1%

Muss gemacht werden

3_Sicherheitshinweise



Installation

CA Warnung )

B Dieses Gerat darf nur den Vorschriften ® Vor der Installation, priifen Sie ob die
entsprechend und nur in einem gut Gas und Stromzufuhr mit den Angaben
belufteten Raum eingebaut werden. auf dem Typenschild Gbereinstimmen.

220V - 240V

B |nstallieren Sie das nicht Gerét in E Die Gasleitung und die elektrischen Kabel

irgendein Boot oder Campingfahrzeug. mussen so verlegt sein, dass sie kein Teil
des Gerats berlhren.

CA Vorsicht )

Dieses Gerat sollte von einem autorisierten Fachmann installiert werden.

Die Einstellungen dieses Gerats sind auf dem Typenschild eingetragen.

Vor der Benutzung entfernen Sie bitte alles Verpackungsmaterial.

Nach dem Auspacken priifen Sie bitte, dass das Geréat nicht beschéadigt ist und dass alle
Verbindungskabel in einem perfekten Zustand sind. Andernfalls benachrichtigen Sie
lhren Handler, bevor Sie das Gerat installieren.

Die angrenzenden Mobel und alles Material, das in der Installation verwendet wird,
mussen bei einer Temperatur von 85 °C Uber der bei der Benutzung bestehenden
Raumtemperatur hitzebesténdig sein.

Falls die Flamme eines Brenners versehentlich ausgeht, drehen Sie den Bedienknebel
des Brenners auf Aus und ziinden Sie den Brenner fiir mindestens eine Minute nicht
erneut an.

Die Benutzung eines Gaskochgerats erzeugt in dem Raum, in dem es betrieben wird,
Warme und Feuchtigkeit. Sie mussen sicherstellen, dass eine gute Bellftung der Kiiche
gewahrleistet ist: halten Sie die natlrlichen Beluftungséffnungen frei oder installieren Sie
eine mechanische Beliftung (Abzugshaube).

Ein langer und dauerhafter Betrieb des Gerats kann eine zusatzliche Beluftung erfordern,
zum Beispiel durch Offnen eines Fensters, oder eine effizientere Beliiftung, zum Beispiel
durch Erhéhung der Leistung der Abzugshaube, falls vorhanden.

Sicherheitshinweise 4
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Personensicherheit

CA Warnung )

m Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen oder in seiner N&he sein.
Die Kochstelle und deren Umgebung werden sehr heil3.
Kinder sollten sich nicht in der Nahe aufhalten, bis das Gerat sich nicht

abgekuhlt hat.

CA Vorsicht )

m Dieses Gerat muss von Erwachsenen bedient werden.
m Kinder kénnen sich verletzen indem sie Pfannen oder Tépfe vom Gerat herunter ziehen.

m Dieses Gerét soll nicht von Kindern oder Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung oder Wissen
benutzt werden, wenn sie nicht von einer verantwortlichen Person beaufsichtigt sind
oder des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden.

5 Sicherheitshinweise



Wahrend des Gebrauchs
(A Warnung )

m Dieses Geréat nur zur Essensvorbereitung = Nehmen Sie keine Anderungen an diesem

benutzen. Gerét vor. Dieses Gerét ist nicht fur den
Betrieb mit einer externen Schaltuhr oder
einer Fernbedienung bestimmt. | \
0ocC

Die Benutzung eines Gaskochgerats
erzeugt in dem Raum, in dem es betrieben
wird Warme und Feuchtigkeit. Sorgen Sie
fur ausreichende nattirliche Beliiftung:
Halten Sie die natirlichen Offnungen frei
oder installieren Sie eine

mechanische
Bellftung
(Abzugshaube).

Die Kochoberflache des Gerats wird bei
Gebrauch heil, treffen Sie alle
Vorsichtsmaflinahmen.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt
wenn Sie mit Ol oder Fett kochen.
Uberhitztes Fett und Ol ist leicht entziind-
lich.

Benutzen Sie dies Geréat nicht, wenn es in
Kontakt mit Wasser war. Benutzen Sie
dieses Geréat nicht mit nassen Handen.

Benutzen Sie keine groRen Ticher,
Geschirrhandtticher oder dhnliches da die
Enden die Flamme berihren und Feuer
fangen kénnten.

VS,

Verwenden Sie keine verformten oder
instabilen Kochgeréte, da diese umkippen
oder auslaufen und einen Unfall verursa-
chen kénnen.

Sicherheitshinweise_6
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Wahrend des Gebrauchs

m Bringen Sie keine brennbaren m Verderbliche Nahrungsmittel, Plastikbehal-
Gegenstande in die Ndhe des Kochfelds. ter und Sprihdosen werden von Hitze

beeintrachtigt und sollen nicht ober- oder

unterhalb des Geréts ~ q

aufbewahrt

werden.

m Spriihdosen sollen wéhrend der
Benutzung nicht in der Nahe des
Geréats gebraucht werden.

m Stellen Sie sicher, dass die Bedien-
knebel in der * @ Stellung sind,
wenn die Kochstelle nicht benutzt
wird. NN

i (v (o j
|

CA Vorsicht )

m Dieses Geréat wurde nur fur den Hausgebrauch bestimmt. Es ist nicht fur eine kommerzielle oder

gewerbliche Nutzung entwickelt.

Ein langer und dauerhafter Betrieb des Gerats kann eine zusatzliche Belliftung erfordern, zum Beispiel

durch das Offnen eines Fensters oder eine effizientere Beltiftung, zum Beispiel durch Erhéhung der

Leistung der Abzugshaube, falls vorhanden.

Benutzen Sie hitzebesténdige Topflappen oder Handschuhe wéhrend Sie die Pfanne und Tépfe

bewegen.

Vermeiden Sie, dass die Topflappen in die Ndhe der Flammen kommen wahrend Sie das Kochgeschirr

anheben.

m Lassen Sie die Topflappen oder Handschuhe nicht feucht werden, denn dadurch leitet sich die Hitze

schneller durch das Material mit dem Risiko, dass Sie sich verbrennen.

Benutzen Sie die Brenner erst nachdem Sie Pfannen oder Tépfe daraufgestellt haben. Erhitzen Sie

keine leeren Topfe oder Pfannen.

Benutzen Sie keine Kochgeschirre aus Plastik oder Aluminiumfolie.

Waéhrend Sie andere elektrische Geréate benutzen, stellen Sie sicher, dass deren Kabel nicht mit der

Oberflache des Kochfeldes in Beriihrung kommen

Falls Sie in Inrem K&rper ein mechanisches Gerat tragen, wie z. B. ein kinstliches Herz, fragen Sie

Ihren Arzt bevor Sie das Gerat benutzen.

Benutzen Sie kein Geschirrhandtuch oder ahnliches anstelle eines Topflappen. Solche Materialien

kénnen an einem heillen Brenner Feuer fangen.

Wenn Sie GlaskochgefalRe benutzen, stellen Sie sicher, dass diese fir Gaskochplatten geeignet sind.

Um zu verhindern, dass Material anbrennt oder verschuttet wird, drehen Sie die Handgriffe der

Kochgeschirre so, dass sie sich nicht iber naheliegenden Flammen befinden.

Drehen Sie die Bedienknebel immer in die Nullstellung bevor Sie Kochgeschirr entfernen.

Beobachten Sie das Essen aus der Nahe wenn Sie bei hoher Flamme braten.

Heizen Sie Fett langsam an und beobachten Sie es dabei.

Essen, das Sie braten wollen, sollte mdglichst trocken sein. Eis auf gefrorenem Essen oder Feuchtigkeit

auf frischem Essen kann zu Blasenbildung auf heiBem Fett fihren, das dann tber die Seiten tritt.

m Bewegen Sie niemals einen Topf mit heilBem Fett, zum Beispiel eine Fritteuse. Warten Sie bis das Fett
komplett abgekinhlt ist.

7_Sicherheitshinweise



Reinigung und Pflege
(A Warnung )

m Benutzen Sie keine scheuernden m Dieses Gerat darf nur von einem
oder dtzenden Reinigungsmittel autorisierten Fachmann unter der
Verwendung von Originalersatzteilen

gewartet werden.

CAVorsicht )

m Bevor Sie mit der Reinigung des Gerats beginnen, sollten Sie es von der Steckdose
trennen und abkihlen lassen.

m Benutzen Sie keinen Dampfreiniger oder anderes Hochdruckgerat, um die Kochplatte zu
saubern.

Umweltschutz

m Nach der Installation entsorgen Sie die
Verpackung sicher und umweltgerecht.

m Machen Sie ein nicht mehr benutztes Gerat
unbrauchbar, indem Sie das Kabel abtrennen.

Umweltschonende Entsorgung (Richtlinie CE
=mm Uiber Elektro — und Elektronik Altgerite WEEE)

m Dieses Symbol auf dem Gerat oder in seiner Literatur zeigt, dass es nicht mit
anderem Hausmull am Ende seiner Lebensdauer entsorgt werden darf. Um einen
mdglichen Schaden an der Umwelt und der menschlichen Gesundheit zu vermeiden,
soll es von anderem Mull getrennt werden und verantwortungsbewusst zur
nachhaltigen Wiederverwendung von Materialressourcen entsorgt werden.

m Informieren Sie sich beim Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben oder bei
Ihrer &rtlichen Verwaltung Uber die Adresse, wo und wie Sie dieses Produkt zur
umweltsicheren Entsorgung abliefern kénnen.

m Geschéfte sollten lhren Lieferanten fragen welches die Lieferbedingungen des

Kaufvertrages sind. Dieses Gerét darf nicht mit anderem kommerziellen Abfall zur
Entsorgung gemischt werden.

Sicherheitshinweise 8
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Beschreibung des Gerats

NAG64H3010AS

. Abdeckung

. Schnellbrenner

. Mittelschneller Brenner
. Hilfsbrenner

. Knebel fir links unten

. Knebel fir links oben

. Knebel flr oben rechts
. Knebel fur unten rechts

O~NO O~ OWN -

9_Anweisungen zu Gebrauch und Pflege

NAG64H3110AS

9. Topftréager oben links (Gusseisen)
10. Topftrager links unten (Gusseisen)
11. Topftrager oben rechts (Gusseisen)
12. Topftrager unten rechts (Gusseisen)
13. Dreikranzbrenner

14. Topftrager links oben (Emaille)

15. Topftrager links unten (Emaille)

16. Topftrager rechts oben (Emaille)

17. Topftrager rechts oben (Emaille)



Beschreibung des Gerats

asIaMUIyS)IaYIayoIS

NA64H3010BS
1. Abdeckung 9.Topftréger links (Gusseise_n)
2. Schnellbrenner 10. Topftrager rechts (Gusseisen)
3. Mittelschneller Brenner 11. Topftrager Mitte (Gusseisen)
4. Hilfsbrenner 12. Dreikranzbrenner
5. Knebel fir I?nks unten 13. Topftrager links (Emaille)
(73- ﬁ”ege: ;ur “”:)‘5 ober;]t 14. Topftrager rechts (Emaille)
. Knebel fir oben rechts R . )
15. Topftrager Mitte (Emaille
8. Knebel fiir unten rechts Pirag ( )
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Beschreibung des Geréts

Brenner
Dreikranz (NA64H3030++, NA64H3040+5) Schnell- mittelschneller und Hilfsbrenner

. Brennerdeckel

. Innerer Brennerdeckel
. AuRerer Brennerdeckel
. Brennerkrone

. Brennerkorper

. Zundkerze

. Thermoelement

NOoO O~ WN =

(einige Modelle)

Knebel

@7 Kontrollknopf (Knebel) —— @
@7Dichtungsring - @

Q— Gashahn
©

(NA64H3010CK , NA64H3010CE)
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Beschreibung des Gerats

Topftrager
Topftrager Brenner Modell
Dreikranz NAG4H3030AS
NAG4H3030AK

Schnellbrenner

Mittelschneller
Brenner

Hilfsbrenner

NAG64H3040AS NA64H3030AS
NAG4H3010AS NA64H3030AK
NAG64H3010AK NA64H3000AK
NAG64H3010CK NAG64H3010CE

Schnellbrenne
Mittelschneller
Brenner
Hilfsbrenner

NAG64H3110AS

Mittelschnelle

NA64H3040BS NA64H3030BS

Brenner NA64H3010BS NA64H3030BK
Hilfsbrenner NA64H3010BK
Dreikranz NAG64H3040BS NA64H3030BS

Schnellbrenner

Mittelschneller
Brenner

NA64H3010BS NAG64H3030BK
NAG4H3010BK

Schnellbrenner

Mittelschneller
Brenner

NA64H3110BS

Schnellbrenner

NAG64H3110BS

Anweisungen zu Gebrauch und Pflege_12
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Beschreibung des Gerats
Zubehor

4

Halter (4) Schwamm (4) Schraube (4)
wo =
&
g o
-
—]
Duse (4) Verbindung mit Dichtung (1) Gebrauchsanweisung (1)

Benutzung des Gerats

( Einschalten )

1 Vorbereitung

Diese Symbole erscheinen auf dem Kontrollfeld, neben jedem Knebel .
. . Kleine Flamme: Minimale o
O | Kreis: Gas abgeschaltet 0 Einstollung . @
Lange Flamme: Maximale .
® Einstellung {} Anziinden Stellung kjﬁ

m Die minimale Einstellung ist am Ende der Drehung entgegen dem Uhrzeigersinn des

Knebels.
m Alle Einstellungen missen zwischen der maximalen und der minimalen Einstellung liegen.

m Das Symbol auf dem Kontrollfeld neben dem Knebel zeigt die Stellung des Brenners an.

2 Zundung und Einstellungen

P
N

0 Knebel
S

13_Anweisungen zu Gebrauch und Pflege



Benutzung des Gerats

m Stellen Sie einen Topf oder eine Pfanne auf die Kochstelle.

m Dricken Sie den Knebel bei der entsprechenden Kochposition ein und drehen Sie ihn links bis
zur Markierung der Ziindung. Halten Sie den Knopf fiir maximal einige Sekunden bis der
Brenner zindet.

m Nach der Zindung halten Sie den Knebel gedriickt fiir etwa 5 bis 8 Sekunden damit sich das
Thermoelement welches den Gaskanal 6ffnet aufwarmt. Danach stellen Sie den Knebel in die
gewiinschte Stellung

m Falls der Brenner nicht ziindet, wiederholen Sie den Vorgang.

m Die GroRRe der Flamme wird durch das Drehen des Knebels zwischen dem Maximum un dem
Minimum stufenlos eingestellt.

c m Falls die Diise verschmutzt ist, welches das Ziinden erschwert, soll sie
gesdubert werden. Dies geschieht mit einer kleinen Biirste. Stellen Sie sicher,
dass dabei die Ziindkerze nicht gewaltsam geschlagen wird.
m Der Ziinder soll nicht langer als 15 Sekunden arbeiten. Wenn der Brenner
nach 15 Sekunden nicht geziindet hat, unterbrechen Sie den Vorgang, 6ffnen
Sie eine Tir oder Fenster. Warten Sie wenigstens eine Minute, bevor Sie es
erneut versuchen.

CAusschaIten)

3 Zundung und Einstellungen
NS

[}

m Drehen Sie den Knebel im Uhrzeigersinn, bis zur Stellung “0” (ausgeschaltet)

A m Direkt nach dem Ausschalten ist das Gerat noch heiB. Seien Sie vorsichtig,
um sich nicht zu verbrennen.

0 m Dieses Gerit besitzt ein Thermoelement welches die Gaszufuhr unterbricht,
falls die Flamme erlischt, zum Beispiel weil Essen iibergelaufen ist oder bei
einem plétzlichen Luftzug.
m Falls der Brenner unvorhergesehen erlischt, stellen Sie den Knebel auf die
AUS Stellung und warten Sie wenigstens eine Minute, bevor Sie versuchen,
den Brenner wieder anzuziinden.

Anweisungen zu Gebrauch und Pflege_14
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Sicherheit und Energieeinsparung

- Der Durchmesser des Topfbodens soll dem des Brenners entsprechen.

Topf
BRENNER @ min. - @ max {'5 = '‘Benutzen Sie keine KochgeféaBe
Dreikranz 200 mm 260 mm die Giber den Rand des Gerats
Schnell 200 mm 260 mm hervorstehen.
Mittel-schnell 120 mm 140 mm
Hilfsbrenner 100 mm 120 mm
NEIN JA

Benutzen Sie keine kleinen Kochgefale auf
den groRRen Brennern. Die Flamme sollte die
Seiten nicht beriihren.

Verwenden Sie Kochgefélie
geeigneter GroRe fir den
jeweiligen Brenner, damit sparen
Sie Gas und die Kochgefalie
verférben sich nicht.

Kochen Sie nicht ohne Deckel oder wenn der
Deckel verschoben ist. Dies verschwendet
Energie.

Legen Sie einen Deckel
auf das Kochgefal.

Benutzen Sie keine Kochgefale mit einem
verformten Boden, die auf dem Kochfeld nicht
stabil stehen.

Benutzen Sie nur Kochgefalle
mit einem flachen und dicken
Boden.

Stellen Sie das Kochgefaly mittig tber den
Brenner.

Stellen Sie groRe Tépfe nicht auf die Brenner
in der N&he der Armaturen, diese kénnten sich
Uberhitzen und dabei besché&digen.

Die Kochgeféfie mittig
Uber den Brenner, nicht zur
Seite stellen.

Stellen Sie nie ein Kochgefal direkt auf den
Brenner.

»
X
-

Stellen Sie nichts zwischen den Topf und den
Topftrager, z. B. Asbestmatten, dies schadet
dem Geréat sehr.

Den Topf immer auf
den Topftrager stellen.

'Stellen Sie keine schwere Gewichte
auf und schlagen Sie nicht auf das Feld .

Das Kochgefal, wahrend
es auf dem Brenner steht,
mit Vorsicht behandeln.

(a2

c m Es ist nicht empfohlen Briter, Bratpfannen oder Grillsteine gleichzeitig auf mehreren

Brennern zu erhitzen, die Hitze die sich aufbaut kann das Gerat beschédigen.

m Beriihren Sie nach der Benutzung fiir eine langere Zeit nicht die Abdeckung und den
Topftrager.

0 m Sobald die Fliissigkeit zu kochen beginnt, drehen Sie die Flamme herunter, um die
F

liissigkeit nur am Fortkochen zu halten.
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Sicherheit und Energieeinsparung

@Deser Wok-Topftrager erlaubt @
l l es, Kochgeféalle mit gewoibtem

Boden zu benutzen.

A m Der Wok-Topftriger wird hauptsichlich auf dem Gewdlbtes Gefals
Dreikranz-Brenner oder dem Schnellbrenner benutzt. 2 Min. @ Max
m Der Hersteller lehnt bei falscher Benutzung dieses 120 mm 200 mm

zusiétzlichen Wok-Topftragers jede Verantwortung ab.
m Benutzen Sie keinen anderen Topftrager fiir den
Dreikranzbrenner.

Benutzung des Wok-Topftragers.

Anweisungen zu Gebrauch und Pflege _ 16
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Reinigung und Wartung

Reinigung darf nur bei abgekiihlter Oberflache stattfinden.

A m Vor dem Beginn der Reinigung muss das Gerat vom Netzstrom getrennt
werden.

Reinigen Sie die Oberflache nach jeder Benutzung.

Scheuernde Reinigungsmittel und scharfe Gegenstande beschadigen die
Oberflache des Geriéts; reinigen Sie es mit Wasser und etwas Spiilmittel

Benutzen Nicht benutzen

@Nylon Birste ‘ Metallbirste

Essbares Ol ﬁAtz_epdes .
Reinigungsmittel

Neutrales Reinigungsmittel =
Scheuernde

Weiches Tuch

\erdinner/
Benzol

( Topftréger, Knebel )

m Heben Sie den Topftrager ab.

m Reinigen Sie diese und die Knebel mit einem feuchten Tuch, Spilmittel und warmen
Wasser. Fur schwer zu entfernende Rickstdnde, weichen Sie diese vorher ein.

m Trocknen Sie alles mit einem sauberen weichen Tuch.

(Abdeckung )

m Wischen Sie regelméBig liber die Abdeckung mit einem weichen gut ausgewrungenen
Tuch mit warmem Wasser zu dem Sie etwas Spiilmittel hinzugeben.

m Nach der Reinigung trocknen Sie die Abdeckung griindlich.

m Entfernen Sie alle salzigen Essensreste oder Fliissigkeiten von der Herdplatte, um
Rost zu vermeiden.

m Die Edelstahlteile konnen im Laufe der Zeit ihre Farbe dndern. Dies geschieht wegen
der hohen Temperaturen und ist normal. Reinigen Sie diese Bereiche nach jeder
Benutzung mit einem fiir Edelstahl geeigneten Produkt.

17_ Anweisungen zu Gebrauch und Pflege



Reinigung und Wartung

(BRENNER )

m Entfernen Sie die Brennerdeckel und die Brennerkronen indem Sie diese nach oben
anheben.

m Weichen Sie diese in heilem Seifenwasser ein.

m Nach dem Reinigen und Waschen trocknen Sie diese Teile sorgfaltig. Die Flammenl&cher
missen sauber und trocken sein.

m Wischen Sie den festen Teil des Brennerkérpers mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie
ihn danach.

m Wischen Sie die Zindkerze und das Thermoelement vorsichtig mit einem gut ausgewrunge-
nem Tuch und trocknen Sie diese Teile danach mit einem sauberen Tuch.

m Bevor Sie die Brenner wieder auf die Abdeckung stellen, stellen Sie sicher, dass die Disen
nicht blockiert sind.

m Der Zusammenbau der Hilfs-, mittelschnellen, Schnell-und
Dreikranzbrenner erfolgt folgendermaRen:

1. Legen Sie die Brennerkrone (4) auf den Brennerkérper (5) dabei stecken die Ziindkerze
und das Thermoelement durch ihre jeweiligen Lécher in der Brennerkrone. Die Brenner-
krone muss sich mit einem Kilick in ihre Stellung setzen.

2. Legen Sie die Brennerdeckel (1, 2, 3) auf die Brennerkrone (4) dabei missen die
Arretierstifte in ihre jeweiligen Aussparungen passen.

Nach der Reinigung setzen Sie die Teile wieder in der richtigen
Reihenfolge zusammen.

- Verwechseln Sie nicht die Ober- und Unterteile.

- Die Arretierstifte miissen genau in die Aussparungen passen.
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Gebrauchsanweisungen

(A Warnungen )

Nehmen Sie keine Anderungen am Gerit vor.

Dieses Gerdt muss von einem autorisierten Fachmann installiert werden.
Stellen Sie vor der Installation sicher dass die lokalen Versorgungen (Art
des Gases und Druck) mit den Einstellungen des Gerats libereinstimmen.
Die Einstellungen dieses Gerats befinden sich auf dem Typenschild.
Dieses Gerét ist nicht an ein Abgasabfuhrsystem anzuschlieRen. Es muss
nach den entsprechenden Installationsvorschriften angeschlossen werden.
Besondere Aufmerksamkeit muss den Anforderungen in Bezug auf Liiftung
geschenkt werden.

Vor der Installation miissen die Gas-und Stromzufuhr abgeschaltet sein.
Alle Gerdte mit elektrischen Einzelteilen miissen geerdet sein.

Stellen Sie sicher, dass das Gasrohr und das elektrische Kabel so verlegt
sind, dass sie keine Teile des Gerats beriihren, die eventuell heilR werden
kénnten.

Das Gasrohr und der Stecker sollen nicht durch andere Gerate verbogen
oder blockiert werden.

Uberpriifen Sie die Abmessungen des Gerits mit der Aussparung die in die
Tischplatte gemacht werden soll.

Die Seiten der angrenzenden Moébel miissen aus unbrennbarem Material
bestehen. Das beschichtete Material und der dazu benutzte Kleber miissen
hitzebestandig sein, damit es sich nicht 16st.

Drehen Sie den Gashahn auf und ziinden Sie jeden Brenner an. Die Flamme
soll hellblau ohne gelbe Spitze sein. Falls der Brenner nicht normal
arbeitet, priifen Sie folgendes

- Brennerdeckel sitzt richtig.

- Brennerkrone sitzt richtig.

- Brennerkoérper sitzt senkrecht liber der Diise.

Eine vollstandige Funktionspriifung und Vergewisserung, dass kein Gas
austritt muss vom Installateur vorgenommen werden

Der flexible Schlauch muss so installiert werden, dass er nicht mit einem
beweglichen Teil des Gehauses in Kontakt kommen kann, und er nicht
durch eine blockierbare Offnung lauft.

Schmierpunkte miissen auf lebenslange Anforderungen liberpriift werden.

19_ Technische Anweisungen



Einbauposition

Notwendige Zwischenrdume beim Notwendige Zwischenrdume beim
Einbau der Kochplatte ohne Einbau mit Abzugshaube
Abzugshaube

700mm

&) Z

FO 0812

600mm
— —
T

700mm

400mm

400mm Ausschnitt

<
=
&

Breite : 560 mm
Tiefe : 490 mm
Dicke : 30~50 mm

FO 0813

m Dieses Gerit kann in eine Einbaukiiche oder 600 mm Arbeitsplatte eingebaut
werden, solange folgende Mindestabstidnde eingehalten werden;

Die Aussparung muss einen Mindestabstand von 60 mm zur Riickwand haben.
Ein Mindestabstand von 150 mm zwischen den Seitenkanten des Gerats und
jedem angrenzenden Mobel oder Wand muss bestehen.

Der Mindestabstand den brennbares Material oberhalb des Gerats haben muss,
gemessen von der Geréatekante, ist 400 mm. Falls es unterhalb von 400 mm
befestigt ist, muss ein Mindestabstand von 50 mm von der Geratekante
gegeben sein.

Der Mindestabstand von brennbarem Material direkt oberhalb des Gerates ist
700 mm.

Diese Ablage muss maximal150 mm unterhalb der Arbeitsplatte liegen.

Diese Ablage ist nicht zwingend.

|77 A
1% 40 mm
>\ A

7 a g 1150 mm (MAX)

Ein Ofen benétigt eine mechanische Beluftung, um eine Kochplatte dariiber
einzubauen.

Prifen Sie die Abmessungen des Ofens in seiner Einbauanleitung.

Die Aussparung muss den Anweisungen entsprechen.
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Einbau des Geréats

(Edelstahlmodell) (Glasmodell)

Schaum
/ \

1. Entfernen Sie die Topftrager, die Brenner-
deckel und die Brennerkrone und drehen Sie
das Gerat vorsichtig auf seinen Ricken auf
eine gepolsterte Matte. Achten Sie darauf,
Zundkerze und das Thermoelement nicht zu
beschadigen.

2. Tragen Sie den Schaum auf die Kanten auf.

p 3. Lassen Sie keinen freien Raum in der

Unteransicht Abdichtung, tragen Sie ihn nicht doppelt auf.

Die Dicke des Schaums betragt 1.5 mm Die Dicke des Schaums betragt 4 mm

(A) Die Breite des Schaums ist 11 mm  (C) Die Breite des Schaums ist 10 mm
(B) Die Breite des Schaums ist 20 mm

Benutzen Sie keine Silikonabdichtung im Spalt.
Dies behindert einen Ausbau des Gerats, vor
allem wenn es gewartet werden muss.

1. Halten Sie den Halter (B) uber die Locher, die der
Schraubengréf3e entsprechen. Es gibt einen Satz Lécher
in jeder Ecke der Kochplatte (H).
Befestigen Sie die Schraube (C) durch den Halter (B) bis
er an der Kochplatte anliegt, sie sich aber noch in ihrer
Lage anpassen lasst.

2. Drehen Sie vorsichtig die Kochplatte herum und senken
Sie diese in die Aussparung ein.

3. Auf der Unterseite der Kochplatte, stellen Sie die Halter in
eine firr lhre Kochplatte geeignete Stellung.
Ziehen Sie danach die Schrauben (C) fest an, um die

(C) SCHRAUBE ) (B) HALTER Kochplatte zu sichern.

(A) ABDICHTUNG

IAL*Z_]
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Gasanschluss

m Dieses Gerat muss gemaR den im jeweiligen Land geltenden einschlagigen
nationalen Vorschriften installiert und angeschlossen werden.
0 m Dieses Gerat ist zum Verbrauch von Erdgas ausgestattet und muss zur
Verwendung anderer Gassorten umgestellt werden. Die Anderung zum
Verbrauch von Fliissiggas muss von einem autorisierten Fachmann ausgefiihrt

werden.

Der Gaseintritt hat ein 2 Zoll Innengewinde.
Gasversorgung durch Rohrleitungen; Erdgas, Propan oder Butan.
Zu lhrer Sicherheit, wahlen Sie eine der drei Verbindungsmdglichkeiten.

"Abb.A  Abb.B"

m Verbindung mit steifem Rohr aus Kupfer und mit schraubbaren

Anschlussen.
Die Verbindung erfolgt direkt an das Winkelstiick des Geréts.

m Verbindung mit flexiblem gewelltem Rohr mit schraubbaren

Anschlussen (Abb. A).
Sie kénnen ein flexibles Edelstahlrohr benutzen, welches Sie
beim Kundendienst bekommen.

m A. Verbindung mit Schlauch mit schraubbaren Anschlissen

(Abb.B)
Dieser Schlauch soll 2 Meter Lénge nicht tiberschreiten und
muss auf seiner gesamten Lange zugénglich sein.

Gasversorgung aus Tank oder Flasche (Butan/Propan)

Dichtung @) \k

Winkelstiick
0 @0

Anschlus
% ﬁ Klemme

AAbb.B

m Zur Sicherheit des Benutzers empfehlen wir, dass die Verbind-

ung wenn mdglich mit einem starren Rohr und einem flexiblem
Metallrohr mit Schraubanschlissen gemacht wird (Abb. A,
maximale Lange 2 m).

m Bei einer bestehenden Installation, bei der es nicht mdglich ist,

eine verstarkte, metallumflochtene flexible Gasleitung zu
benutzen, kann die Verbindung mit einem flexiblen Schlauch
(maximal 2 Meter Léange) mit zwei Klemmen gemacht werden.
Eine Klemme am Anschluss, die andere am Druckregler, mit
einer Dichtung zwischen dem Verbindungsstiick und dem
Winkelstiick der Kochplatte (Abb. B).

m Das Anschlussstiick und die Dichtung sind bei unserem Kundendienst
erhaltlich. In Frankreich, miissen Sie ein Rohr oder Schlauch mit dem ,,NF
Gaz“ Logo verwenden.

Priifen Sie die lokalen Vorschriften zur Verwendung von flexiblen Schlauchen
bei Gasinstallationen.

c m Der Installateur muss eine komplette Abnahme der Installation machen,
inklusive méglicher Austritte.
m Der Verbindungsschlauch muss auf der gesamten Liange zugénglich sein
und er muss vor Ablauf seines Verfalldatums ersetzt werden (auf dem
Schlauch angegeben).

Technische Anweisungen _
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Elektrischer Anschluss

m Dieses Gerat muss geerdet sein.

m Dieses Gerat muss an einen 220-240 V, 50/60 Hz Wechselstromanschluss
angeschlossen werden.

m Die Drahte im Stromkabel haben folgende Farbkodierung:

- Griin/gelb = Erdung
- Blau = Nulleiter
- Braun = Phase

0 m Das griin/gelbe Kabel muss an das Terminal mit dem
Buchstaben E oder mit dem Erdesymbol angeschlossen
werden.

B Schaltplan

/0 °
Schalter1
1
: Schalter2 :

L |
Wechselstromquelle E /S:;>ha|t;:\
N %
1
0
Schalter4
Zindung

qoog,

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, vom Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden.
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Gasanderung

m Beachten Sie alle VorsichtsmaBnahmen bei der Umstellung von einem Typ Gas auf einen
anderen Typ.
m Alle Arbeiten miissen von einem autorisierten Fachmann ausgefiihrt werden.
m Stellen Sie das Gas ab und trennen Sie die Stromversorgung, bevor die Arbeiten beginnen.

1 Auswechseln der Dise bei den Brennern.

Entfernen Sie den Topftrager, Brennerdeckel und Brennerkrone.

Schrauben Sie die Dise mit einem 7 mm Steckschlissel heraus und
ersetzen Sie die Dise mit der entsprechenden neuen Dise fur die
neue Gasversorgung. (Siehe Seite 26).

Nach dem Austausch, sollte die neue Duse fest eingeschraubt werden.
Bauen Sie alle Elemente wieder vorsichtig zusammen.

2 Einstellung des Gashahns der Brenner fiir einen
verminderten Verbrauch

@ Drehen Sie den Gashahn auf Minimum.
<4— Kontrollknopf ® Entfernen Sie die Kontrollknépfe von den Gashahnen.
® Justieren Sie die Bypass-Schrauben.
Gashahn - Zur Anderungvon G20 auf G30 muss die Schraube
e < Dichtung fest zugedreht werden. )
= - Zur Anderung von G30 auf G20 wechseln Sie alle
) Ventile fUr neue.

Gashahn - Zunden Sie jetzt alle Brenner und drehen Sie die
Kontrollknebel von Maximum auf Minimum, um die
Stabilitat der Flamme zu prifen.

Bypass-Schraube @ Befestigen Sie die Knebel wieder auf die Gashahne.

S

A m Schrauben Sie den Gashahn nicht

auf: Falls er nicht funktioniert, muss 0359C01395
der gesamte Gashahn ausgewech-
selt werden. c €

m Bevor Sie die Brenner wieder
. ) o Modell: |
aufsetzen, prifen Sie, dass die Dise G20/20mbar |

S/N:
220-240 V~, 50/60 Hz, Pmax 1W 0359-14

nicht verstopft ist. S Qn G20: G 30:
m Eine komplette Uberprifung der [] G20/20mbar [J G30/50mbar Cat.: || 2E3B/P

Installation und Prifung auf Lecks
muss ausgefiihrt werden (mit
Seifenwasser oder Gaserkenner).
m Nach der Umstellung muss der
qualifizierte Fachmann das
Typenschild mit einem ,V* an der
richtigen Stelle kennzeichnen, und
das vorherige Zeichen entfernen.

A8 >
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Technische Daten

Produktdaten
Modell NA64H3010AK | NA64H3000AK | NAG4H3010CK | NA64H3010CE
Topftrager Gusseisen
Wok-Topftrager Gusseisen N/A Gusseisen
Abdeckung (Glas) Schwarz Beige
Knebel Schwarz Kupfer
) 15,7 kg 15,7 kg 15,7 kg
ht ; S,
Gewie (mit Wok) 14.8kg (mit Wok) (mit Wok)

MaRe (B x T x H)

600 mm x 520 mm x 99mm

Zindung

Kontinuierliche Ziindung

Gasanschluss

G 1/2" Gewinde

Stromversorgung

220-240 V~, 50/60 Hz

Brenner-
eigenschaften

Schnellbrenner (1), mittelschneller Brenner (2), Hilfsbrenner (1)

2Qn

8,3 kW 8,0 kW 8,3 kW

8,3 kW
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Technische Daten

Produktdaten
Modell NA64H3030AK NA64H3030BK NA64H3010BK
Topftrager Gusseisen
Wok-Topftréager Gusseisen
Abdeckung (Glas) Schwarz
Knebel Schwarz
Gewicht 16,6 kg (mit Wok) 17,2 kg (mit Wok) 15,6 kg (mit Wok)

MaRe (B x T x H)

600 mm x 520 mm x 99mm

Zundung

Kontinuierliche Ziindung

Gasanschluss

G 1/2" Gewinde

Stromversorgung 220-240 V~, 50/60 Hz
Brenner- Schnellbrenner (1), Dreikranzbrenner (1)
i mittelschneller Brenner (2), mittelschneller Brenner (2),
° Hilfsbrenner (1) Hilfsbrenner (1)
Qn 8,8 kW 8,8 kW 8,3 kW

Technische Anweisungen _26

NIONNSIIMNY FHOSINHOIL



Technische Daten

Produktdaten

Modell NA64H3010BS NAG4H3110BS NA64H3030BS | NA64H3040BS
Topftrager Gusseisen Emaille Gusseisen
Wok-Topftréger NA N/A Gusseisen
Abdeckung Edelstahl
Knebel Silberfarbig
Gewicht 10,2 kg 8,5kg grr(iﬁvlc()f) gniﬁ/vlé%
MaBe (B x T x H) [600 mm x 510 mm x 90 mm(600 mm x 510 mm x 91 mm 600 mm x 510 mm x 90 mm
Zundung Kontinuierliche Zundung
Gasanschluss G 1/2" Gewinde
Stromversorgung 220-240 V~, 50/60 Hz

Schnellbrenner (2), Dreikranzbrenner (1)

Brenner- . Schnellbrenner (1),
eigenschaften mAltteIschneIIer Brenner (1), mittelschneller Brenner (1),
Hilfsbrenner (1) Hilfsbrenner (1)
pXely 9,6 kW 9,6 kW 10,1 kW 10,3 kW
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Technische Daten

NIONNSIIMNY FHOSINHOF L

Produktdaten
Modell NAB64H3010AS NAG64H3110AS NA64H3030AS | NA64H3040AS
Topftrager Gusseisen Emaille Gusseisen
Wok-Topftrager NA N/A Gusseisen
Abdeckung Edelstahl
Knebel Silberfarbig
11,8 k
Gewicht 10,6 kg 9,1 kg (mit WOE)
MaRe (B x T x H) 600 x S10mm 600mm x S10mm 600 mm x 510mm x 90 mm
Zindung Kontinuierliche Ziindung
Gasanschluss G 1/2" Gewinde
Stromversorgung 220-240 V~, 50/60 Hz
Schnellbrenner (2), g;im?lgfg;ig??; )(1)
Brenner. mittelschneller Brenner (1), mittelschneller Brenner )
eigenschaften Hilfsbrenner (1) Hilfsbrenner (1) '
ZQn 9,6 kW 9,6 kW 10,1 kW 10,3 kW
o Gerateklasse: Klasse 3
o Gerétekategorie:
BE/FR GB/IT/PT/LT/ES/CZ/SK PL/DE
Kat. I 2E+3 11 2H3+ 11 2E3B/P
P(mbar) 20/25 - 28-30/37 20 - 28-30/37 20/25-37/50
HU/TR/SK/RO NL RU/KZ/UKR
Kat. 11 2E3B/P 11 2L3B/P 11 2E3B/P
P(mbar) 20-30 25-28-30 13-29
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Brenner Eigenschaften

Brennwerte und Gasdurchflussraten siehe unten bei 15 °C und 1013 mbar

29_ Technische Anweisungen

Dreikranz- Dreikranz- Mittelschnell q
LanD |castyp|  BRENNER (4.0 kW) (5.8 kW) Schnell- (3,3 kW)|  Schnell- (3,0 kW) (2.0 kW) Hilfs~(1,0 kW)
POSITION Max | Min Max_|_Min Max | Min Max | Min Max | Min Max | Min
GB,IT,FR, Duse (1/100mm) 100 99 90 87 70 50
HUBELT| ©%0
NL,PT ES,| BUTAN | Brennwert Hs (kw) 4,00 1,95 | 380 | 195 | 330 | 081 | 300 | 081 200 | 065 1,00 | 041
CZ,SK,RU,| 29mbar
KZUKR o S 281 137 | 267 | 137 | 22 | st | 21 57 137 5 7 2
GBITFR,| a1 | Duse (1100mm) 100 99 9 87 70 50
HU,BELT( PRO-
NLPT.ES| PAN 37| Brennwert Hs (kw) 400 | 195 | 38 | 195 | 330 |o08t | 300 |08 [200 |[o065 |100 |o041
CZ,SK mbar
o 27 | 130 | 24 | 130 | 21 | s | 19 | s |13 | 4 68 27
Duse(1/100mm) 92 % 83 78 62 46
€&l Brennwert
DENL | BUTAN | gttty ey 400 | 195 | 38 | 195 | 33 |[o081 [ 300 |08 [200 |[o065 |100 |o041
50mbar
I 281 187 | 267 1w | 2 | s | on 57 137 45 7 2
Dise(1/100mm) 97 93 85 82 66 48
G30
PL | gUran | Brennwert Hs (w) 400 | 195 | 38 | 195 | 330 | 081 | 300 | 081 | 200 | 065 | 1,00 | 041
37mb:
MO | Gasdurchiluss a3 | s | 2 | 1 | 28 | s | 28 | s | us | 4 | 7 2
GB,ITFR, Diise(1/100mm) 145 141 133 130 106 78
HU.BELT| G20
NLPTES,| ERD- | Brennwert Hs (kW) 400 | 195 | 38 | 195 | 330 |08t [ 300 |08 [200 |[o065 |100 |o041
CZSK,DE{ GAS
PLNL  [20mbar| Besdurchiiiss s | 185 | 31 | 185 | s | 3 | ¢ B |10 | e 91 3
G20 | Duse(1/100mm) 172 168 150 145 115 85
RUKZ, [ ERD-
N2 | GAg | Brenmwert Hs (W) 400 | 195 | 38 | 195 | 330 |08t [ 300 |08 [200 |[o065 |100 |o041
IRl | S a5 | 230 | 450 | 230 |30 | o0 | a0 | e |2 | 7 | 13| 4
G5 | Puse(t/100mm) 147 154 138 130 110 79
NL Zi@' Brennwert Hs (kW) 400 | 195 | 380 | 195 | 330 | 081 | 300 081 | 200 | 065 | 1,00 | 041
20mbar | o qurchuss (gi) 443 216 | 421 216 366 %0 | 83 % 221 72 110 45
BRENNER Kalibrierte Offnung Kalibrierte Offnung1/100 mm
1/100 mm (G30/29 mbar) (G30/50 mbar)
Hilfs- 29 25
Mittelschneller 34 31
Schnell- 43 39
Dreikranz- 68 63
GB GroRbritannien PT Portugal
IT Italien ES Spanien
FR Frankreich Ccz Tschechische R.
HU Ungarn SK Slowakei
BE Belgien DE Deutschland
LT Litauen PL Polen
NL Holland RU Russland
UKR Ukraine Kz Kasachstan




Stérungen

B Reparaturen diirfen nur von einem autorisierten Fachmann vorgenommen werden. Unsachgeméile
Reparaturen bedeuten eine Gefahr firr Sie und andere. Falls Ihre Gaskochplatte eine Reparatur benétigt,
rufen Sie ein SAMSUNG Kundenbetreuungszentrum oder lhren Handler an.

B Einige kleinere Probleme kénnen wie folgt gelost werden:

Problem

Ursache

Losung

Ziundet nicht

Kein Funken.

Prifen Sie den Stromanschluss.

Der Brennerdeckel sitzt
verkehrt.

Setzen Sie den Deckel richtig auf.

Die Gasversorgung ist
geschlossen.

Offnen Sie die Gasversorgung
komplett.

Zindet schlecht

Die Gasversorgung ist nicht
komplett offen.

Offnen Sie die Gasversorgung
komplett.

Der Brennerdeckel sitzt nicht
richtig.

Deckel richtig aufsetzen.

Die Ziindkerze ist schmutzig
mit fremden Substanzen.

Wischen Sie die fremden
Substanzen mit einem Tuch ab

Die Brenner sind nass

Die Brennnerdeckel sorgféltig
trocknen.

Die Lécher des Brenners
sind verschmutzt

Die Lécher des Brenners saubern.

Gerausch beim Zinden
und Brennen

Der Brennerdeckel sitzt nicht
richtig

Den Brennerdeckel richtig
auflegen.

Flamme verlscht bei
Benutzung.

Der Thermostat ist
verschmutzt.

Séaubern Sie den Thermostaten

Das Essen ist Gibergeflossen
und hat die Flamme geldscht

Drehen Sie den Knebel auf Null.
Warten Sie eine Minute und
ziinden Sie wieder an

Ein starker Luftzug hat die
Flamme geldscht.

Stellen Sie Kochstelle aus, priifen
Sie auf Luftzug, z. B. offenes
Fenster. Warten Sie eine Minute
und zlinden Sie wieder an.

Gelbe Flamme

Die Lécher in der
Brennerkrone sind verstopft.

Saubern Sie die Brennerkrone.

Sie benutzen ein anderes Gas.

Prifen Sie das Gas.

UngleichméaRige
Flamme

Der Brennerdeckel liegt nicht richtig auf.

Legen Sie den Deckel richtig auf.

Es riecht nach Gas

Gasaustritt méglich.

Hauptgashahn abdrehen. Raum
laften.

Kundenzentrum von aulerhalb des
Raumes mit Telefon anrufen.

0 H Falls sich das Problem nicht 16sen ldsst, rufen Sie bitte das SAMSUNG
Kundenbetreuungszentrum an.
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FRAGEN ODER KOMMENTARE

LAND ANRUF ONLINE AUF
Osterreich 0810-SAMSUNG (7267864, € 0.07/min) Www.samsung.com
www.samsung.com/be
. (Hollandisch)
Belgien 02-201-24-18 www.samsung.com/be_fr
(Franzésisch)
Danemark 70701970 WWW samsung.com
Finnland 030-6227 515 WWW.Samsung.com
Frankreich 0148 63 00 00 www.samsung .com/fr

Deutschland

0180 6 SAMSUNG bzw. 0180 6 7267864 *
(*0,20 €/Min. aus dem dt. Festnetz)
Mobiltelefone 0180 6 MSAMSUNG

bzw. 0180 6 67267864 **

(*max. 0,60 €/Anruf aus dem Mobilfunknetz)
Kosten kénnen aus dem Ausland abweichen

Italien

800-SAMSUNG(726-7864)
[HHP]800.Msamsung(800.67267864)

www.samsung.com

Zypern

80094000nur per Festnetz

Griechenland

80111-SAMSUNG(801117267864)nur per
Festnetz (+30)2106897691von Mobil und
Festnetz

www.samsung.com/gr

Luxemburg 26103 710

Holland 0900-SAMSUNG(0900-7267864)(€ 0,10/Min)

Norwegen 815 56480 WWW.samsung.com
Portugal 808 20-SAMSUNG(808 20 7267)

Spanien 902-1-SAMSUNG(902 172 678)

Schweden 0771 726 7864 (SAMSUNG)

Schweiz 0848-SAMSUNG (7267864, CHF 0.08/Min) | Www.samsung.com/ch(deutsch)

www.samsung.com/ch_fr(franz)

Grof3britannien.

0330 SAMSUNG(7267864)

www.samsung .com

Irland 0818 717100
0801-172-678* lub +48 22 607-93-33 **
[HHP] 0 801-672-678* lub +48 22 607-93-33**
Polen *(catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls wedtug www.samsung.com/pl
taryfy operatora)
** (koszt poltaczenia wedlug taryfy operatora)
Rumanien _?_?JOLOLBFSQ&S#NG(OBOOB 726 7864) Www.samsung.com/ro
o.
Turkei 444 77 11 www.samsung.com
Australien 1300 362 603 Wwww.samsung.com/au
Russland 8-800-555-55-55
Georgien 0-800-555-555
Armenien 0-800-05-555
Aserbaidschan 088-55-55-555
Kasachstan 8-10-800-500-55-500(GSM:7799)
Usbekistan 8-10-800-500-55-500 www.samsung.com
Kirgistan 00-800-500-55-500
Tadschikistan 8-10-800-500-55-500
Mongolien +7-800-555-55-55
Belarus 810-800-500-55-500
Moldawien 0-800-614-40
Ukraine 0-800-502-000 www.samsung.com/ua(Ukrainisch)

www.samsung.com/ua_ru(Russisch)
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Preface

Thank you for choosing a Samsung gas cooktop.

To use this appliance correctly and prevent any potential risk, read these instructions before
using the appliance.

Keep these instructions in a place where you can find them easily.

If you are unsure of any of the information contained in these instructions, please contact the
Samsung customer care centre

The manufacturer shall not be responsible for any damages to persons or property caused by
incorrect installation or use of the appliance.

The appliance has been certified for use in countries other than those marked on the
appliance.

The manufacturer also reserves the right to make any modifications to the products as may
be considered necessary or useful, also in the interests of the user, without jeopardising the
main functional and safety features of the products themselves.

The appliance is designed for a domestic environment and not a commercial one.

preface
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safety instructions

m Your safety is of the utmost importance to Samsung.

m Please take the time to read this Instruction Manual before installing or using the appliance.

m This instruction booklet must be kept with the appliance for any future reference.
If the appliance is sold or transferred to another person, ensure the booklet is passed on to
the new user.

m The manufacturer declines any liability should these safety measures not be observed.

m The following marks are made to be easily understood so that you can prevent any
accident caused by misuse in advance, and use the appliance more conveniently.

m Read the following contents thoroughly and ensure you understand them.

A Dan g er/Warnin g I;Z%Lect of this mark may result in severe personal injury or

A Caution Neglect of this mark may result in minor personal injury or
property damage.

m The following marks are used in the Instruction Manual as follows:

ACaution ® No Access
@ No Fire Tool o Must Do

(A Danger )

m If gas seems to leak, take the actions as follow :
- Do not turn on the light.
- Do not switch on/off any electrical appliance and do not touch any electric plug.
- Do not use a telephone.
(1) Stop using the product and close the middle valve.
(2] Open the window to ventilate.
[3) Contact our service centre by using a phone outside.

* The fuel gas contains mercaptan, so that you can smell the gas leak (smell of rotten garlic
or egg) even where only 1/1000 of the gas is in the air.

3 safety warning



iNstallation

(A Warning )

m This appliance shall be installed in m Prior to installation, ensure that the
accordance with regulations in force gas and electrical supply complies
and only used in a well ventilated with the type stated on the rating
space. plate. —

NG LPG| | 220v-240v
A
DN
~

m Where this appliance is installed in m The gas pipe and electrical cable
marine craft or in caravans, it should not must be installed in such a way that
be used as a space heater. they do not touch any parts or the

appliance.
‘ i :‘ \
J \\

( A\ caution )

m This appliance should be installed by a qualified technician or installer.

m The adjustment conditions for this appliance are stated on the label or data plate.

m Remove all packaging before using the appliance.

m After unpacking the appliance, make sure the product is not damaged and that the
connection cord is in perfect condition. Otherwise, contact the dealer before installing
the appliance.

m The adjacent furniture and all materials used in the installation must be able to
withstand a minimum temperature of 85°C above the ambient temperature of the
room it is located in, whilst in use.

m In the event of burner flames being accidentally extinguished, turn off the burner
control and do not attempt to re-ignite the burner for at least one minute.

m The use of a gas cooking appliance results in the production of heat and moisture in the
room in which it is installed. Ensure that the kitchen is well ventilated: keep natural
ventilation holes open or install a mechanical ventilation device (mechanical extractor hood).

m Prolonged intensive use of the appliance may call for additional ventilation, for
example opening of a window, or more effective ventilation, for example increasing
the level of mechanical ventilation where present.

safety warning _4
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child and people safety

(A Warning )

m Do not allow children to play near or with the appliance.
The appliance gets hot when it is in use.
Children should be kept away until it has cooled.

( A\ caution )

m This appliance is designed to be operated by adults.

m Children can also injure themselves by pulling pans or pots off the appliance.

m This appliance is not intended for use by children or other persons whose physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge prevents them
from using the appliance safety without supervision or instruction by a responsible
person to ensure that they can use the appliance safety.

5 _safety warning



during use

(A Warning )

m Only use the appliance for preparing m Do not modify this appliance. Burner
food. panel is not designed to operate
from an external timer or separate
remote control system. '\
oC
m The use of a gas cooking appliance results m Do not use this appliance if it comes
in the production of heat and moisture in in contact with water. Do not operate
the room in which it is installed. Ensure this appliance with wet hands.

that the kitchen is well ventilated : keep
natural ventilation holes open or install a
mechanical ventilation device
(mechanical
extractor hood).

m The heating and cooking surfaces of m Do not use large cloths, tea towels or
the appliance become hot when they similar as the ends could touch the
are in use, take all due precautions. flames and catch fire.

« ,/Q o _\ >)
e

m Never leave the appliance unattended m Unstable or misshapen pans should
when cooking. not be used on the appliance as they

can cause an accident by tipping or

spillage.

safety warning _6
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during use

m Do not use or store flammable m Perishable food, plastic items and
materials in the storage drawer aerosols may be affected by heat and
should not stored above or below the

near this appliance.

appliance.
m Do not spray aerosols in the vicinity of m Ensure the control knobs are in the
this appliance while it is in operaiton. ‘ @ ’position when not in use.

( A\ caution )

® This appliance is intended for domestic cooking only. It is not designed for commercial or
industrial purposes.

® Prolonged intensive use of the appliance may call for additional ventilation, for example
opening of a window, or increasing the level of mechanical ventilation where present.

m Use heat-resistant pot holders or gloves when handling hot pots and pans.

m Do not let pot holders come near open flames when lifting cookware.

m Take care not to let pot holders or gloves get damp or wet, as this causes heat to transfer
through the material quicker with the risk of burning yourself.

= Only ever use the burners after placing pots and pans on them. Do not heat up any empty
pots or pans.

m Never use plastic or aluminium foil dishes on the appliance.

m When using other electrical appliances, ensure the cable does not come into contact with
the appliance surfaces of the cooking appliance.

m If you have any mechanical parts eg. an artifical heart in your body, consult a doctor before
using the appliance.

m Do not use a tea towel or similar materials in place of a pot holder. Such cloths can catch fire
on a hot burner.

m When using glass cookware, make sure it is designed for top plate cooking. If the surface

is made of glass-cracked, switch off the appliance to avoid defeat electrocution.

m To minimise the possibility of burns, ignition of flammable materials and spillage, turn
cookware handles toward the side or center of the top plate without extending over
adjacent burners.

m Always turn burner controls off before removing cookware.

m Carefully watch foods being fried at a high flame setting.

m Always heat fat slowly and watch as it heats.

m Foods for frying should be as dry as possible. Frost on frozen foods or moisture on fresh
foods can cause hot fat to bubble up and over the sides of the pan.

m Never try to move a pan of hot fat, especially a deep fat fryer. Wait until the fat is
completely cool.

7 _safety warning



Cleaning and senvice

(A Warning )

m Never use abrasive or caustic m This appliance should only be

cleaning agents. repaired or serviced by an authorised
Service Engineer and only genuine
approved spare parts should
be used.

(N (\"

( A\ caution )

m Before attempting to clean the appliance, it should be disconnected from the mains
and cooled.

m You should not use a steam jet or any other high pressure cleaning equipment to
clean the appliance.

environmental iInformation

m After installation, please dispose of the packaging
with due regard to safety and the environment.

m When disposing of an old appliance, make it
unusable, by cutting off the cable.

Correct Disposal of This Product
== (Waste Electrical & Electronic Equipment)

m This marking shown on the product or its literature, indicates that it should not be
disposed with other household wastes at the end of its working life. To prevent
possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,
please separate this from other types of wastes and recycle it responsibly to promote
the sustainable reuse of material resources.

m Household users should contact either the retailer where they purchased this product,
or their local government office, for details of where and how they can take this item
for environmentally safe recycling.

m Business users should contact their supplier and check the terms and conditions of
the purchase contract. This product should not be mixed with other commercial
wastes for disposal.

safety warning _8
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description of the appliance

NAG64H3010AS NAG64H3110AS

1.top plate 9.pan support upper left(cast iron)

2 rapid b 10.pan support left lower(cast iron)
-rapid burner 11.pan support upper right(cast iron)

3.semi-rapid burner 12.pan support low right(cast iron)
4.auxiliary burner 13.triple burner

5.control knob for left lower burner 1‘5‘ pan suppo::e;{t lupper(ename:)
6.control knob for upper left burner -pan support left lower (ename)

16.pan supportright upper(enamel)

7.control knob for upper right burner 17.pan support right lower(enamel)

8.control knob forlow right burner

9 instructions for use and maintenance



description of the appliance

NA64H3030BS/NA64H3040BS NAG64H3110BS

G 4

NAG64H3010BS
1.top plate
2.rapid burner 9.pan support left(cast iron)
3.semi-rapid burner 10.pan support right(cast iron)
4.auxiliary burner 11.pan support middle(cast iron)
5.control knob for left burner(rapid burner) 12.triple burner
6.control knob for lower burner(auxiliary burner) 13.pan support Igft(enamel)
7.control knob for upper burner(semi-rapid burner) 14.pan support right(enamel)
8.control knob for right burner(rapid burner) 15.pan support middle(enamel)

instructions for use and maintenance _ 10
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description of the appliance

Burner
Triple Crown (NA64H3030++, NA64H3040+) Auxiliary, Semi-rapid and Rapid

. Burner lid

. Inner Burner lid
. Outer Burner lid
. Flame Spreader

. Burner Cup
. Ignition Electrode

N O 0o WDN -

. Flame supervision device

(Some models)

Knob

@7 Control knob(Control handle)
@7 Sealingring — @

& ——— Tap— o

(NA64H3010CK, NA64H3010CE)

11 _instructions for use and maintenance



description of the appliance

Pan support

pan support Burner Model
Triple NAB4H3030AS
NAB4H3030AK
NAB4H3040AS NA64H3030AS
Rapid | NA64H3010AS NA64H3030AK
Semi-rapid | NA64H3010AK NA64H3000AK
Auxiliary NA64H3010CK NA64H3010CE
Rapid
Semi-rapid | NA64H3110AS
Auxiliary
Semi-rapid | NA64H3040BS NAB4H3030BS
o NAG64H3010BS NA64H3030BK
Auxiliary
NA64H3010BK
Triple NAG4H3040BS NA64H3030BS
Rapid NAG64H3010BS NA64H3030BK
Semi-rapid| NA64H3010BK
semi-rapid | \ AgaH3110BS
Auxiliary
Rapid NAG4H3110BS

instructions for use and maintenance _ 12
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description of the appliance

Accessories
&y ) 0
Bracket(4) Sponge(4) Screw(4)
& g°
Injector(4) Connector and Gasket(1) Instruction Manual(1)

now to use the appliance

CTurn on )

Preparation
The following symbols will appear on the control panel, next to each control handle :

o

O |[circle : gas off 0 |Small flame : minimum setting "@

0
® Large flame : maximum setting {} Ignition position b

m The minimum setting is at the end of the anti-clockwise rotation of the control handle.
m All operation positions must be selected between the maximum and minimum position.
m The symbol on the control panel, next to the control handle will indicate which burner it operates.

Ignition & Adjustment

0 0 Control handle
R S

13_instructions for use and maintenance



now to use the appliance

m Place a pot or a pan on the corresponding cooking position.
m Fully press down the control handle for the corresponding cooking position and turn it to the
left, to the ignition position, and hold it there for a few seconds at most until the burner ignites.
m After igniting, keep the control handle pressed for about 5~8 seconds more because the heat
sensor that opens the gas channel has to warm up first. Set control handle to the position you want.
m [f the burner does not light, repeat the process.

m The flame size can be set continuously between maximum and minimum by slowing turning the
control handle.

c u If the igniters are dirty, this makes the burner harder to light, so you
should keep them as clean as possible. Do this with a small brush and
make sure that the ignition device is not hit or knocked violently.

m The flame supervision device shall not be operated for more than 15
seconds. If after 15 seconds the burner has not lit, stop operating the
device and open the compartment door and/or wait at least one minute
before attempting to reignite the burner.

CTurn off )

JONVNILNIVIN ANV 3SN JO04 SNOILONYLSNI

7

0

N

m Turn the control handle to clockwise, to setting ‘o’ (off position)

Q m Right after extinguishment, the appliance is still hot. Be careful not to
burn yourself.

0 m This appliance is fitted with a flame failure safety device which cuts off
the supply of gas to a burner if the flame goes out, for example if food
has boiled over, or if there is a sudden draught.

m In the event of the burner flames being accidentally extinguished, turn
off the burner control and do not attempt to re-ignite the burner for at
least one minute.

instructions for use and maintenance _ 14



safety and energy saving advice

- The diameter of the bottom of the pan should correspond to that of the burner.

BURNERS per PANS p— A m Do not use cookware that
Triple-Crown 200mm 260mm overlaps the edge of the
Rapid 200mm 260mm burner.
Semi-Rapid 120mm 140mm
Auxiliary 100mm 120mm
NO YES

Do not use small diameter cookware on
large burners.

The flame should never come up the
sides of the cookware.

Always use cookware that is
suitable for each burner, to
avoid wasting gas and
discolouring the cookware.

Avoid cooking without a lid or with the
lid half oft
- as this wastes energy

Place a lid on the cookware.

Do not use a pan with a convex or
concave bottom.

Only use pots, saucepans and
frying pans with a thick, flat
bottom.

Do not place cookware on one side of a
burner, as it could tip over.

Do not use cookware with a large diameter
on the burners near the controls, which
when placed on the middle of the burner
may touch the controls or be so close to
them that they increase the temperature in
this area and may cause damage.

Always place the cookware
right over the burners, not to
one side.

Never place cookware directly on top of
the burner.

Do not place anything, eg. flame tamer,
asbestos mat, between pan and pan
support as serious damage to the
appliance may result.

Place the cookware on top of
the trivet.

X
X
X
X

Do not use excessive weight and do not
hit the cooktop with heavy objects.

Handle cookware carefully
when they are on the burner.

H

0!

m It is not recommended to use roasting pans, frying pans or grill stones

heated simultaneously on several burners because the resulting heat

build-up may damage the appliance.

use.

barely keep the liquid simmering.

15 instructions for use and maintenance

= Do not touch the top plate and trivet whilst in use for a certain period after

m As soon as a liquid starts boiling, turn down the flame so that it will




safety and energy saving aavice

This “WOK PAN SUPPORT”
allows you to use receptacles
with a concave base.

A B“WOK PAN SUPPORT” is mainly used for triple crown burner.
“WOK PAN SUPPORT” is mainly used for rapid burner.
m The manufacturer declines all responsibility
if this additional wok pan support is not QONCAVE Lt
used or are used incorrectly. @ min. @ max.

= Do not use other pan support for triple burner. 120mm 200mm

Usage of Wok Pan Support .

instructions for use and maintenance _ 16
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cleaning and maintenance

m Cleaning operations must only be carried out when the appliance

A is completely cool.
m The appliance should be disconnected from your mains supply before
commencing any cleaning process.
m Clean the appliance regularly, preferably after each use.

m Abrasive cleaners or sharp objects will damage the appliance surface;
you should clean it using water and a little washing up liquid.

Unusable

@Nylon Brush ‘ Metal Brush

Soft cloth
- . . S Acidic/Alkali
Edible Oil ' Detergent

Neutral Detergent
=
—1 Abrasive @ Thinner/Benzene

Usable

( Pan support, Control handles )

m Take off the Pan support.
m Clean these and the control handles with a damp cloth, washing up liquid and warm

water. For stubbon soiling, soak beforehand.
m Dry everything with a clean soft cloth.

CTop plate)

m Regularly wipe over the top plate using a soft cloth well wrung-out in warm water to
which a little washing up liquid has been added.

m Dry the top plate thoroughly after cleaning.

m Thoroughly remove salty foods or liquids from the hob as soon as possible to avoid
the risk of corrosion.

m Stainless steel parts of the appliance may become discoloured over time. This is
normal because of the high temperatures. Each time the appliance is used these
parts should be cleaned with a product that is suitable for stainless steel.

17_ instructions for use and maintenance




cleaning and maintenance

( BURNERS )

m Remove the burner lids and Flame Spreaders by pulling them upwards and away
from the top plate.

m Soak them in hot water and a little detergent or washing up liquid

m After cleaning and washing them, wipe and dry them carefully. Make sure that the
flame holes are clean and completely dry.

m Wipe the fixed parts of the burner cup with a damp cloth and dry afterwards.

m Gently wipe the ignition device and flame supervision device with a well wrung-out
cloth and wipe dry with a clean cloth.

m Before placing the burners back on the top plate, make sure that the injector is not
blocked.

= Re-assemble the Auxiliary, Semi-Rapid, Rapid and
Triple-Crown burners as follows :

1. Place the flame spreader ( 4 ) on to the burner cup ( 5 ) so that the ignition device and the flame
supervision device extend through their respective holes in the flame spreader.
The flame spreader must click into place correctly.

2. Position the burner lid (1, 2, 3) onto the flame speader ( 4 ) so that the retaining pins fit into
their respective recesses.

Replace parts in the correct order after cleaning.
- Do not mix up the top and bottom.
- The locating pins must fit exactly into the notches.

technical instruction_18
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using Instructions

(A Warnings )

m Do not modify this appliance.

m This appliance must be installed by an authorised technician or
installer.

m Prior to installation, ensure that the local distribution conditions
(nature of the gas and gas pressure) and the adjustment of the
appliance are compatible.

m The adjustment conditions for this appliance are stated on the label
(or data plate).

m This appliance is not connected to a combustion products evacuation
device. It should be installed and connected in accordance with current
installation regulations. Particular attention should be given to the
relevant requirements regarding ventilaton.

m Before installing, turn off the gas and electricity supply to the
appliance.

m All appliances containing any electrical components must be earthed.

m Ensure that the gas pipe and electrical cable are installed in such a
way that they do not touch any parts of the appliacne which may
become hot.

m Gas pipe or connector shouldn’t be bent or blocked by any other
appliances.

m Check the dimensions of the appliance as well as the dimensions of
the gap to be cut in the kitchen unit.

m The panels located above the work surface, directly next to the
appliance, must be made of non-flammable material. Both the strati-
fied surfacing and the glue used to secure it should be heat resistant,
to prevent deterioration.

m Turn on appliance tap and light each burners.
Check for a clear blue flame without yellow tipping.
If burners shows any abnormalities check the following :
- Burner lid on correctly
- Flame spreader positioned correctly
- Burner vertically aligned with injector nipple
m A full operational test and a test for possible leakages must be carried
out by the fitter after installaion.

m The flexible hose shall be fitted in such a way that it cannot come into
contact with a moveable part of the housing unit and does not pass
through any space susceptible of becoming congested.

m Grease cranes produced at the factory to meet the requirement of all
life hob.

19 technical instruction



positioning

CLEARANCES REQUIRED CLEARANCES REQUIRED
'WHEN FITTING THE HOB WHEN FITTING THE HOB
WITHOUT A COOKER HOOD ABOVE WITH A COOKER HOOD ABOVE

600mm
ITT———
—_— .

700mm

700mm

400mm

400mm

400mm Cut out size
Width : 560mm

Depth : 490mm
Thickness : 30~50mm

FO 0812 FO 0813

m This appliance is to be built into a kitchen unit or 600mm worktop, providing the
following minimum distances are allowed ;

- The cut-out position must be a minimum distance of 60mm from a rear wall.
- A minimum distance of 150mm must be left between the side edges of the appliance and any
adjacent cabinets or walls.

- The minimum distance combustible material can be fitted above the appliance in line with the
edges of the appliance is 400mm. If it is fitted below 400mm a space of S0mm must be allowed
from the edges of the appliance.

- The minimum distance combustible material can be fitted directly above the appliance is 700mm.

- This panel(a) must be positioned at a maximum distance of 150mm below the worktop.
- This panel is not mandatory for application.

2

2 2777
\ 40mm

K A

7| a Y 150mm(MAX)

- An oven must have forced ventilation to install a hob above it.
- Check the dimensions of the oven in the installation manual.
- The cut out size must obey the indication.

technical instruction_20
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instaling the appliance

(Stainless steel model) (Glass model)

Sponge

e

1. Remove the pan supports, the burner lid and
flame spreader and carefully turn the

_H_A

appliance upside down and place it on a

) supervision devices are not damaged in this
operation.

2. Apply the sponge provided around the

C)
e cushioned mat.
Take care that the Ignition devices and flame

Bottom view

edge of the appliance.

3. Do not leave a gap in the sealing agent or
overlap the thickness.

The thickness of the sponge is 1.5mm The thickness of the sponge is 4mm
(A)The width of the sponge is 11mm  (C)The width of the sponge is 10mm

(B)The width of the sponge is 20mm

(A) SEALING STRIP

(B) BRACKET

21_technical instruction

: Do not use a silicon sealant to seal the

appliance against the aperture.

This will make it difficult to remove the
appliance from the aperture in future,
particularly if it needs to be serviced.

1. Place the bracket(B) over the holes that match the size

of the screws.There are one set of screw holes in each
corner of the hob(H).

Slightly tighten a screw(C) through the bracket(B) so
that the bracket is attached to the hob, but so that you
can still adjust the position.

. Carefully turn the hob back over and then gently lower it

into the aperture hole that you have cut out.

. On the underneath of the hob, adjust the brackets into a

position that is suitable for your worktop.
Then fully tighten the screws(C) to secure the hob into
position.

-




gas connection

m This appliance must be installed and connected in accordance with installa-
tion regulations in force in the country in which the appliance is to be used.

m This appliance is supplied to run on natural gas only and cannot be used on
any other type of gas without modification. Conversion for use on LPG and
other gases must only be undertaken by a qualified person.

The gas inlet connection fitting is 1/2 inch female thread.
Gas distributed by pipe ; natural gas, propane-air gas or butane-air gas
For your safety, you must choose from the three following connection options.

m Connection with a rigid pipe made from copper and with

screw-on mechanical connectors.
Elbow Make the connection directly to the end of the elbow fitted on
the appliance.

m Connection using flexible undulated metal tube with

ﬁ screw-on connectors. (Fig. A)

You can use a flexible stainless steel pipe available from your
after sales service department.

FigA  FigB m Connection using flexible tube with screw-on connectors.
(Fig.B)

These tubes must not exceed 2 meters in length and must be
accessible along their entire length.

Gas supplied by tank or cylinder (butane/propane)

m For the user’s safety, we advise the connection to be made
- with a rigid pipe if this is possible, using a flexible undulated
,k metal tube with scerw-on connectors (maximum length

2meters) (Fig.A)
E]bg“'@) ﬁ m For an existing installation, where it is not possible to fit a
reinforced, braided, flexible gas hose, the connection can be
Cm@“ made with a flexible gas hose (maximum length 2meters),
with two clamps.

% ﬁ/ﬂamp One on the connector, and the other on the pressure
regulator, and a gasket should be fitted between the
connector and the hob’s elbow. (Fig.B)

FigA  FigB

m You can obtain the connector and the gasket from your After-Sales Service.
0 In France, you must use a tube or a pipe featuring the “NF Gaz” logo.

You should check the local installation regulation regarding the permitted
the use of certain type of flexible gas tube.

m A full operational test and a test for possible leakages must be carried out
A by the fitter after installation.

m Access to the whole length of the connection hose must be possible and
the gas hose must be replaced before its use before the end of service life
(indicated on the hose).

technical instruction 22
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clectrical connection

m This appliance must be earthed.
m This appliance is designed to be connected to a 220~240V, 50/60Hz AC electricity supply.
m The wires in the mains lead are coloured in accordance with the following code ;

- Green/yellow = Earth

- Blue = Neutral

- Brown = Live

0 m The wire which is coloured green and yellow must be connected
to the terminal which is marked with the letter E or by the earth 9
symbol.

= WIRING DIAGRAM

e

Switch 1
1
/Sowitch zc\

L |

ACNPUT £ ——a s
N -

1
O

Switch 4

e

IGNITION

Toos,

When the power cord is damaged it must be replaced by the manufacturer to produce,
customer service agent or similarly qualified personnel.
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gas conversion

m Take precautions on the operations and adjustments to be carried out when
converting from one gas to another.

m All work must be carried out by a qualified technician.
n Before you begin, turn off the gas and electricity supply to the appliance.

1 Change the injector of the burners.

Remove the pan support, Burner lid and Flame spreader.

Unscrew the injector using a 7 mm box spanner and replace it with
the stipulated injector for new gas supply. ( see Page 26.)

Carefully reassemble the all components.

After injectors are replaced, it is advisable to strongly tighten the
injector in place.

2 Adjustment of minimum level of the flame

@ Turn the taps down to minimum.

c = hand] ® Remove the control hands from taps.
ontrol handie @® Adjusting by pass screw

- For converting ‘natural’ gas G20 into ‘liquid’

Tap gas G30 the screw must be screws down
o Sealing ring fully tight

- For converting back from G30 into G20, please
rotate the screw in opposite direction to adjust

Tap the minimum level
- Finally check the flame does not go out when
by-pass screw quickly turning the tap from the maximum position

to the minimum position.
@ Install the control handles on the taps.

in the event of a malfunction,

change the whole tap. 0359C01395

m Before placing the burners

back on the top place, make sure
that the injector is not blocked.

u A full operational test and a test
for possible leakages must be
carried out after gas conversion.
(such as soap water or gas
detector)

m After completing conversion,
a qualified technician or installer
has to mark “V” on the right gas
category to match with the
setting in rating plate.
Remove the previous

K setting “V” mark. /

/, B Do not dismantle the tap shaft : \

Modell: [ s/:
G20/20mbar \ 220-240 V~, 50/60 Hz, Pmax 1W 0359-14
% Qn G20: G 30:
O [m] Cat.: || 2E3B/P

technical instruction_24
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engineers technical data

Appliance Specification

Model NAG4H3010AK | NA64H3000AK NA64H3010CK | NA64H3010CE
Pan Support Cast Iron
Wok pan Support Cast Iron N/A Cast Iron
Top Plate(Glass) Black Color Beige Color
Control Handle Black Color Copper
Eleioit (|nc1|ﬁd7ek\?vok) 148kg (Inc]t?dzkv%ok) (|n1c|5d3|;gwok)
Dimension(W*D*H) 600*520*99 600*520*99 600*520*99 600*520*99
Ignition device Continuous Ignition Type
Gas Connection G1/2 thread
Electric supply 220~240V,50/60Hz
Burner Feature Rapid (1), Semi-rapid (2), Auxiliary(1)
>an 8.3kW 8.0kwW 8.3kW 8.3kW
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engineers technical data

Appliance Specification

NOILONYLSNI TVOINHOAL

Model NA64H3030AK NAG64H3030BK NA64H3010BK
Pan Support Cast Iron
Wok pan Support Cast Iron
Top Plate Black Color
Control Handle Black Color
Weight 16.6kg (Include wok) 17.2kg (Include wok) | 15.6kg (Include wok)
Dimension(W*D*H) 600*520*99 600*520*99 600*520*99
Ignition device Continuous Ignition Type
Gas Connection G1/2 thread
Electric supply 220~240V,50/60Hz
Triple-Crown(1), Rapid (1
Burner Feature Semi-rapid (2), Serai-rgp)i'd (),
Auxiliary (1) Auxiliary(1)
>an 8.8kwW 8.8kW 8.3kW
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engineers technical data

Appliance Specification

Semi-rapid (1),

Auxiliary(1)

Model NA64H3010BS NA64H3110BS NA64H3030BS | NA64H3040BS
Pan Support Cast Iron Enamel Cast Iron
Wok pan Support N/A N/A Cast Iron
Top Plate(Glass) Stainless Steel
Control Handle Silver Color
Weight 10.2kg 8.5kg (|nc1|3£kv%ok) (|nc1|5dikv%ok)
Dimension(W*D*H)|  600*510%90 600*510*91 | 600*510*90 600*510*90
Ignition device Continuous Ignition Type
Gas Connection G1/2 thread
Electric supply 220~240V,50/60Hz
Burner Feature Rapid (2) Triple-Crown(1), Rapid(1),

Semi-rapid (1), Auxiliary (1)

>an

9.6kW

10.1kW

9.6kW

10.3kW
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engineers technical data
Appliance Specification

Model NA64H3010AS NAG64H3110AS NA64H3030AS | NA64H3040AS
Pan Support Cast Iron Enamel Cast Iron
Wok pan Support N/A N/A Cast Iron
Top Plate(Glass) Stainless Steel
Control Handle Silver Color
Weight 10.6kg 9.1kg (|nc1|Jd§ekv%ok)
Dimension(W*D*H)|  600*510*90 600*510%91 600*510*90
Ignition device Continuous Ignition Type
Gas Connection G1/2 thread
Electric supply 220~240V,50/60Hz
e
Auxiliary(1) '
20Qn 9.6kW 9.6kW 10.1kW 10.3kW

o APPLIANCE CLASS : Class 3
o APPLIANCE CATEGORY :

BE/FR GB/IT/PT/LT/ES/ICZISK PL/DE
Cat. 11 2E+3+ 11 2H3+ 11 2E3B/P
P(mbar) 20/25 - 28-30/37 20 - 28-30/37 20/25-37/50
HU/TR/SK/RO NL RU/KA/UKR
Cat. 11 2H3B/P 11 2L3B/P 11 2E3B/P
P(mbar) 20-30 25 -28-30 13-29
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oumer features

Nominal heat input and rates see below at 15 ‘C at 1013 mbar

Triple-Crown Triple-Crown ) ) Semi-rapid ™
BURNER X Auiliary (1.0KW,
country|TYPE OF (4.0kW) (3.8kW) Rapid (3.3KW) | Rapid (3.0kW) oo uxiliary (1.0kW)
GAS POSITION Max__|_ Min Max__ | Min Max Min Max Min Max Min Max Min
GB,ITFR, ppisciofiaie 100 99 % 87 70 50
HUBELT| qgo |-(1/100mm) _
NL,PTES, g rang| Nominal heatinput | ) 5y 195 | 380 | 195 | 330 |08 | 300 | o081 |200 |o065 |100 |041
CZ,SK,RU| (kW)(Hs)
KZUKR, 122 ™3 | “Nominal flow rat
i ominalflowrates | - 5gq 137 267 137 232 57 211 57 137 45 7 29
TR (a/h)
Injector make
SRR, e 100 99 ) 87 70 50
HUBELT), S |"Nominal heatinput
o |PROPANE| »OTmaNCALINPUL Y 450 | 195 | 380 | 195 | 330 |08 | 300 |08 |200 |o065 |100 |o041
NL,PTES| (kW)(Hs)
cz:sK 7 ™03 [“Nominal flow ra
g (g‘/’;”)'"a oWTales | o67 130 254 130 21 54 199 54 135 44 68 27
Injector make
sx0 | Ciroomm) %2 90 83 78 62 46
DENL | BUTANg| Nominalheatinput | 5y | 495 | 380 | 195 | 330 |o081 | 300 | o081 |200 |065 |100 | o041
' 50 mbar JILW).(HS)
g‘/’;’)""a' flowrates | g 137 267 137 232 57 211 57 137 45 71 2
Injector make
s |-it/100mm) a7 93 85 82 66 48
PL |BUTANE] :‘I‘(‘\’Nm)'("‘fs')hea‘ input | 4 00 195 | 380 | 195 | 330 |08t | 300 | o081 |200 |o065 |100 |041
37 mbar n
:‘;’7:;'"3' S | P 133 259 133 23 55 203 55 143 46 7 29
Injector make
ETER i 145 141 133 130 106 78
HU,BE,LT, 20 Nominal heat input
o= NATURAL P 400 | 195 | 380 | 195 | 330 [o081 | 300 |08 [200 |o065 |100 |04
NL,PT ES| (kW)(Hs)
@ K E 20 mbar Nominal t
PLNLTR S 185 | 361 185 34 | 73 | 2m 73 190 62 El 39
Injector make
o0 | (i00mm) 172 168 150 145 115 85
RUKZ, |NATURaL| Nominal heatinput |, 5, 195 | 380 | 195 | 330 |08 | 300 | o081 |200 |o065 |100 |041
UKR 13 mbar %W)(Hsl)ﬂ .
(g‘/’}:’)""a owrales | 475 230 450 230 390 % 340 % 235 7 113 48
Injector make
o2 | it/100mm) 147 154 138 130 110 79
NL  [NATURAL :‘I‘(‘\;[/’;'(r"fs')hea‘ input | 400 195 | 380 | 195 | 330 [081 | 300 | o081 |200 | o065 | 100 | 041
25 mbar n
'\("’/','I‘]')”a' HECEED | 216 421 216 366 %0 332 %0 221 7 110 45
BURNER Calibrated orifice 1/100mm Calibrated orifice 1/100mm
(G30/29mbar) (G30/50mbar)
Auxiliary 29 25
Semi-rapid 34 31
Rapid 43 39
Triple-Crown 68 63

GB:

United Kingdom

IT @ ltaly

FR: France
HU: Hungary
BE: Belgium
LT : Lithuania

NL :

Netherlands

UKR: Ukraine

TR:

Turkish
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Portugal

Spain

Czech Republic
Slovakia
Germany
Poland

Russian
Kazakhstan
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trouble shooting

m Repairs should be performed by a licensed technician only. Improper repair may resultin considerable

danger to you and others. If your cooktop needs repair, contact a SAMSUNG Service

Centre or your dealer.

m However, some minor problems can be resolved as follows :

open.

Problem Probable cause Solution
Not ignited No Spark. Check the electricity supply.
The burner lid is badly assembled. Assemble the lid correctly.
The gas supply is closed. Open the gas supply completely.
Badly ignited The gas supply is not completely Open the gas supply completely.

The burner lid is badly assembled.

Assemble the lid correctly.

The ignition plug is contaminated
with alien substance.

Wipe alien substance with a dry
cloth.

The burners are wet.

Dry the burners lids carefully.

The holes in the flame spreader are
clogged.

Clean the flame spreader.

Noise made when
combusted and ignited

The burner lid is badly assembled.

Assemble the burner lid
correctly.

Flame goes out when
in use.

The flame supervision device is
contaminated with alien substance.

Clean the flame supervision
device.

Product being cooked has boiled
over and extinguished the flame.

Turn off burner knob. Wait one
minute and reignite zone.

A strong draught may have blown
the flame out .

Please turn off zone and check
cooking area for draught such as
open windows. Wait one minute
and reignite zone

Yellow Flame

The holes in the flame spreader are
clogged.

Clean the flame spreader.

Different gas is used.

Check the gas used.

Unstable Flame The burner lid is badly assembled. Assemble the burner lid
correctly.
Gas Smell Gas leakage Stop using the product and close

the middle valve. )
Open the window to ventilate.
Contact our servicc; centre by
using a phone outside.

centre.

m If problem is not solved, please contact the Samsung customer care
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QUESTIONS OR COMMENTS

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
AUSTRIA 0810-SAMSUNG(7267864, €0.07/min) WWW. samsung.com
BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com /be(Dutch)
www.samsung.com /be_fr(french)
DENMARK 7070 19 70 WWW, samsung.com
FINLAND 030-6227 515 WWW.samsung.com
FRANCE 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr
0180 6 SAMSUNG bzw.
GERMANY 0180 6 7267864*
[HHP] 0180 6 M SAMSUNG bzw.
0180 6 67267864*
(*0,20 €/Anruf aus dem dt. Festnetz,
aus dem Mobilfunk max. 0,60 €/Anruf) WWw.samsung.com
ITALIA 800-SAMSUNG(726-7864)
[HHP] 800.Msamsung (800.67267864)
CYPRUS 8009 4000 only from landline
80111-SAMSUNG(80111 726 7864) only from samsune.com/
GREECE land line (+30)210 6897691 from mobile and land &-comer
line
LUXEMBURG |261 03 710
NETHERLANDS 0900-SAMSUNG(0900-7267864)( € 0,10/Min)
NORWAY 815 56480
WWW.samsung.com
PORTUGAL 808 20-SAMSUNG(808 20 7267)
SPAIN 902-1-SAMSUNG(902 172 678)
SWEDEN 0771 726 7864 (SAMSUNG)
SWITZERLAND |0848- SAMSUNG(7267864, CHF 0.08 /Min) -samsung.com /ch(German)
www.samsung.com/ch_fr(french)
UK. 0330 SAMSUNG(7267864)
WWW.samsung.com
EIRE 0818 717100
0801-172-678* lub +48 22 607-93-33 **
[HHP] 0 801-672-678* lub +48 22 607-93-33**
POLAND *(catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls wedtug] Wwww.samsung.com/pl
taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedlug taryfy operatora)
08008 SAMSUNG(08008 726 7864) TOLL FREE
ROMANIA No. ( ) WWW.samsung.com/ro
TURKEY 444 77 11 WWW.samsung.com
AUSTRALIA 1300 362 603 WWW.samsung.com/au
RUSSIA 8-800-555-55-55
GEORGIA 0-800-555-555
ARMENIA 0-800-05-555
AZERBAIJAN 088-55-55-555
KAZAKHSTAN |8-10-800-500-55-500(GSM:7799) WWWw.samsung.com
UZBEKISTAN 8-10-800-500-55-500
KYRGYZSTAN | 00-800-500-55-500
TADJIKISTAN  [8-10-800-500-55-500
Mongolia [+7-800-555-55-55
BELARUS 810-800-500-55-500
MOLDOVA 0-800-614-40
UKRAINE 0-800-502-000 www.samsung.com/ua(Ukrainian)
www.samsung.com/ua_ru(Russian)






