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Gültig ab 1.9. 2013

Präzision  
seit

1 8 4 6



KRUPS Premium Service für Vollautomaten

Exklusiver Service für KRUPS Espresso Vollautomaten 
Ob Ihr Gerät im Office steht oder zu Hause: Wir sorgen im Falle eines Defekts innerhalb von 48 Stunden  
für die Abholung und Reparatur des Gerätes. Dieser Service gilt während der gesamten Garantielaufzeit  
(2 Jahre, bei maximal 3000 Zubereitungen pro Jahr).

Preisänderungen, Irrtum und Druckfehler sowie Änderungen, die dem technischen Fortschritt dienen, vorbehalten.

Tradition & Innovation 
Starke Marke, starkes Image
Die Traditionsmarke KRUPS gilt heute international als Inbegriff für deutsche Ingenieurskunst, Erfindergeist 
und Liebe zum Detail.

KRUPS ist in den Bereichen Speisezubereitung und Getränke als Premium-Marke anerkannt und genießt  
insbesondere bei Kaffee eine weltweit führende Position.

Als etablierte Premium-Marke für Kenner und Experten ist KRUPS heute ein innovationsstarker und  
fachhandelstreuer Umsatzgarant. 

High-Tech-Tradition made in Germany
Mit Präzisionswaagen und einem kompromisslosen Qualitätsanspruch hat der Unternehmensgründer Robert 
Krups 1846 in Solingen den Mythos der Marke KRUPS begründet.

          Mein wichtigstes Ziel war stets,  
                        den Gipfel technischer Perfektion zu erreichen.

KRUPS wird seine Positionierung als Premium-Marke in Zukunft noch konsequenter im Markt ausbauen.

Customer Service Center

Telefon:	0 69 / 85 04-47 63  
Telefax:	 0 69 / 85 04-652 / 281

Verkaufsförderung

Telefon:	0 69 / 85 04-253  
Telefax:	 0 69 / 85 04-386

Telesales

Telefon:	0 69 / 85 04-4765
Telefax:	 0 69 / 85 04-1990	

Gebührenfreie Premium-Hotline für Deutschland: (0800) 980 00 00 
Die exklusive Premium-Hotline steht Ihnen von Montag bis Freitag von 8.00 bis 18.00 Uhr und Samstags  
von 9.00 bis 14.00 Uhr zur Verfügung und garantiert kompetente Beratung vom KRUPS Kundendienst.

Gebührenfreie Premium-Hotline für Österreich: (0800) 225 225 
Die exklusive Premium-Hotline steht Ihnen von Montag bis Freitag von 8.00 bis 18.00 Uhr und Samstags  
von 9.00 bis 14.00 Uhr zur Verfügung und garantiert kompetente Beratung vom KRUPS Kundendienst.  

Service
Internet:     www.krups.at

info@krups.at
KRUPS Vertragspartner  
siehe Service-Netz  
auf der Rückseite



VE 	 =  Verpackungseinheit (Stück)
PE 	 =  Paletteneinheit (Stück)
Gewicht	 =  Bruttogewicht in g (Stück)

Abkürzungen und spezielle Zeichen:

H x B x T (cm)	 =  Höhe / Breite / Tiefe
UVP	 =  �Unverbindliche Preisempfehlung des Herstellers in Euro

Inhalt Premium-Sortiment 2 / 2013
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Kaffeemühle 	 25
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und

Elektrische  
Küchengeräte
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Küchenmaschine	 27
Standmixer	 28
Mini-Standmixer	 28
Stabmixer	 29 – 30
Handmixer	 32 – 36

Serie KRUPS Küchenexperten		  

Küchenmaschinen	 37 – 38
Standmixer	 39 
Raclette	 40
Panini Grill	 41

Serie KRUPS K 1846	

Tischgrill	 42
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Service Speed-Service (nur in Deutschland möglich)	 44

AGB Deutschland / Österreich (Lieferbedingungen)	 46 – 47

Kaffee Espresso-Automaten mit Nespresso®-System	 4 – 13
(nur in Deutschland erhältlich)

Espresso-Kaffee-Vollautomaten	 14 – 20
Milchaufschäumer	 21
Espresso-Automat	 22
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Nespresso® Umilk  XN 2601 + Aeroccino 3
Pure Cream

Espresso-Automaten mit Nespresso®-System

Nespresso® Umat  XN 2505
Mat Red

UVP:	 149,99 €

Die einizgartige KRUPS NESPRESSO® Umat passt sich mit Ihrem modularen 
Design perfekt dem verfügbaren Platz in Ihrer Küche an.
• 19 bar Pumpendruck, um die feine Geschmacks- und Aromafülle jedes 

Grand Cru zu entfalten  
• Hochwertige matte Oberflächen-Veredelung
• Thermoblock-Heizsystem 
• Verkürzte Aufheizzeit (ca. 25s)
• Automatische Power-Off Funktion, Maschine schaltet sich  

9 Minuten nach der letzten Benutzung komplett aus
• Niedriger Energieverbrauch (im Durchschnitt 0,076 kWh pro Tag)
• Berührungsgesteuerte Benutzeroberfläche (= Soft-Touch-Bereich) für 

die Auswahl der bevorzugten Tassen-Größe
• Automatische Speicherung von drei Tassenfüllmengen:  

Ristretto 25 ml, Espresso 40 ml und Lungo 110 ml
• „Zero-Touch-Brewing“: keine Programmierung nötig
• „Flow-Stop“-Funktion: automatische Abschaltung, kein Überlaufen des 

Espressos  
• Motorisierte Brüheinheit: Nach dem Brühvorgang wird die gebrauchte 

Nespresso Kapsel automatisch ausgeworfen. Kapazität ca. 11 Stück  
• Abnehmbare Abstellfläche für unterschiedl. Tassen- u. Glasgrößen  
• Abnehmbarer, verstellbarer Wassertank. Kapazität: 0,8 l
• Elektronische Wasserstandserkennung und Füllstandskontrolle  

des Auffangbehälters
• Welcome Pack mit 16 Kapseln  
• 1260 Watt

Gewicht (g):	 3800
H x B x T (cm):	 32,0 x 38,7 x 19,0

VE:	 2
PE:	 60

UVP:	 209,99 €

Gewicht (g):	 4100
H x B x T (cm):	 31,6 x 37,4 x 27,4

VE:	 2
PE:	 40

Nur in Deutschland erhältlich. Nur in Deutschland erhältlich.

Die einizgartige KRUPS NESPRESSO® Umilk passt sich mit Ihrem modularen 
Design perfekt dem verfügbaren Platz in Ihrer Küche an.
• 19 bar Pumpendruck, um die feine Geschmacks- und Aromafülle jedes 

Grand Cru zu entfalten  
• Thermoblock-Heizsystem 
• Verkürzte Aufheizzeit (ca. 25s)
• Automatische Power-Off Funktion, Maschine schaltet sich  

9 Minuten nach der letzten Benutzung komplett aus
• Niedriger Energieverbrauch (im Durchschnitt 0,076 kWh pro Tag)
• Berührungsgesteuerte Benutzeroberfläche (= Soft-Touch-Bereich) für 

die Auswahl der bevorzugten Tassen-Größe
• Automatische Speicherung von drei Tassenfüllmengen:  

Ristretto 25 ml, Espresso 40 ml und Lungo 110 ml
• „Zero-Touch-Brewing“: keine Programmierung nötig
• „Flow-Stop“-Funktion: automatische Abschaltung, kein Überlaufen des 

Espressos  
• Motorisierte Brüheinheit: Nach dem Brühvorgang wird die gebrauchte 

Nespresso Kapsel automatisch ausgeworfen. Kapazität ca. 11 Stück  
• Abnehmbare Abstellfläche für unterschiedl. Tassen- u. Glasgrößen  
• Abnehmbarer, verstellbarer Wassertank. Kapazität: 0,8 l
• Elektronische Wasserstandserkennung und Füllstandskontrolle  

des Auffangbehälters
• Welcome Pack mit 16 Kapseln  
• 1260 Watt

Neuer Aeroccino 3

• �	Einfache Zubereitung von heißen und kalten Milchspezialitäten

• �	Neue Keramikbeschichtung für eine verbesserte Reinigung u. Langlebigkeit

• �	Zubereitung von heißem Milchschaum (max. 120 ml); Dauer ca. 70 
Sekunden Zubereitung von kaltem Milchschaum (max.120 ml); Dauer 
ca. 60 Sekunden Zubereitung von heißer Milch (max. 240 ml); Dauer 
ca. 130 Sekunden

• �	500 Watt
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Nespresso® U  XN 2501
Pure Cream

Espresso-Automaten mit Nespresso®-System

Nespresso® U  XN 250A
Pure Grey

UVP:	 139,99 €

Wie XN 2501, jedoch

• Design in Pure Grey

Gewicht (g):	 3600
H x B x T (cm):	 32,0 x 38,7 x 19,0

VE:	 2
PE:	 60

UVP:	 139,99 €

Die einizgartige KRUPS NESPRESSO® U passt sich mit Ihrem modularen 
Design perfekt dem verfügbaren Platz in Ihrer Küche an.
• 19 bar Pumpendruck, um die feine Geschmacks- und Aromafülle jedes 

Grand Cru zu entfalten  
• Thermoblock-Heizsystem 
• Verkürzte Aufheizzeit (ca. 25s)
• Automatische Power-Off Funktion, Maschine schaltet sich  

9 Minuten nach der letzten Benutzung komplett aus
• Niedriger Energieverbrauch (im Durchschnitt 0,076 kWh pro Tag)
• Berührungsgesteuerte Benutzeroberfläche (= Soft-Touch-Bereich) für 

die Auswahl der bevorzugten Tassen-Größe
• Automatische Speicherung von drei Tassenfüllmengen:  

Ristretto 25 ml, Espresso 40 ml und Lungo 110 ml
• „Zero-Touch-Brewing“: keine Programmierung nötig
• „Flow-Stop“-Funktion: automatische Abschaltung, kein Überlaufen des 

Espressos  
• Motorisierte Brüheinheit: Nach dem Brühvorgang wird die gebrauchte 

Nespresso Kapsel automatisch ausgeworfen. Kapazität ca. 11 Stück  
• Abnehmbare Abstellfläche für unterschiedl. Tassen- u. Glasgrößen  
• Abnehmbarer, verstellbarer Wassertank. Kapazität: 0,8 l
• Elektronische Wasserstandserkennung und Füllstandskontrolle  

des Auffangbehälters
• Welcome Pack mit 16 Kapseln  
• 1260 Watt

Gewicht (g):	 3600
H x B x T (cm):	 32,0 x 38,7 x 19,0

VE:	 2
PE:	 60

Nur in Deutschland erhältlich. Nur in Deutschland erhältlich.Nur in Deutschland erhältlich.
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Nespresso® Maestria  XN 8006
Rosso

UVP:	 449,99 €

• 	Hochwertiges Aluminium-Gehäuse

• 19 bar Pumpendruck, um die feine Geschmacks- und 
Aromafülle jedes Grand Cru zu entfalten  

• Professionelle Dampfdüse mit Schaumregulierer für einen 
perfekten Milchschaum

• Thermoblock-Heizsystem,Verkürzte Aufheizzeit: ca. 25 s

• 	Automatische Power-Off Funktion, Maschine schaltet sich  
9 Minuten nach der letzten Benutzung komplett aus (Zeit-
spanne kann von 9 auf 30 Minuten erweitert werden) 

• 	Drehknöpfe mit jeweills fünf voreingestellten Füllmengen für 
Espresso und Lungo für individuelle Kaffeemenge Tasse für 
Tasse

• 	„Flow-Stop“-Funktion: automatische Abschaltung, kein 
Überlaufen des Espressos  

• 	Flexible Tassen-Abstellfläche für verschiedene Tassengrößen 
und Latte Macchiato Gläser

• 	Automatischer Auswurf der benutzten Kapseln beim Öffnen,  
die leeren Kapseln fallen direkt in den Kapselcontainer. 
Kapazität ca. 10-14 Stück  

• 	Entkalkungsalarm  

• 	Abnehmbarer Wassertank. Kapazität: 1,4 l

• 	Beleuchtete Tasten  

• 	Welcome Pack mit 16 Kapseln  

• 	2300 Watt

Gewicht (g):	 6800
H x B x T (cm):	 35,2 x 47,0 x 19,3

VE:	 2
PE:	 40

Espresso-Automaten mit Nespresso®-System

Nespresso® Gran Maestria  XN 8105
Titanium

UVP:	 599,99 €

• 	Hochwertiges Aluminium Gehäuse

• 19 bar Pumpendruck, um die feine Geschmacks- und Aromafülle 
jedes Grand Cru zu entfalten  

• 	Neuer Milchaufschäumer besitzt vier Stufen für die Milchzu-
bereitung: kalter, warmer dichter, warmer cremiger Milchschaum 
sowie warme Milch 

• 	Automatische Tassen-Vorwärmfunktion für die ideale Tassen-
temperatur für vollen Kaffeegenuss

• 	Thermo-Block Heizsystem, Verkürzte Aufheizzeit: ca. 25 s

• 	Niedriger Energieverbrauch (0,072 kWH pro Tag im Durchschnitt)

• 	Automatische Power-Off Funktion, Maschine schaltet sich  
9 Minuten nach der letzten Benutzung komplett aus  
(Zeitspanne kann von 9 auf 30 Minuten erweitert werden)

• 	Drehknöpfe mit jeweills fünf voreingestellten Füllmengen für 
Espresso und Lungo für individuelle Kaffeemenge Tasse für Tasse

• 	„Flow-Stop“-Funktion: automatische Abschaltung, kein Überlaufen 
des Espressos  

• 	Flexible Tassen-Abstellfläche für verschiedene Tassengrößen und 
Latte Macchiato Gläser

• 	Automatischer Auswurf der benutzten Kapseln beim Öffnen,  
die leeren Kapseln fallen direkt in den Kapselcontainer.  
Kapazität ca.10-14 Stück  

• 	Entkalkungsalarm  

• 	Abnehmbarer Wassertank.  
Kapazität: 1,4 l

• 	Beleuchtete Tasten  

• 	Welcome Pack mit 16 Kapseln  

• 	2300 Watt

Gewicht (g):	 8700
H x B x T (cm):	 35,6 x 45,1 x 36,2

VE:	 1
PE:	 20

Nur in Deutschland erhältlich. Nur in Deutschland erhältlich.
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Nespresso® New CitiZ&milk  XN 730T
Titanium

UVP:	 249,99 €

Wie XN 7305, jedoch

• 	Design in Titanium

Gewicht (g):	 6800
H x B x T (cm):	 40,4 x 38,4 x 28,2

VE:	 1
PE:	 32

Espresso-Automaten mit Nespresso®-System

Nespresso® New CitiZ&milk  XN 7305
Fire-Engine Red

UVP:	 249,99 €

• �	Die Krups NESPRESSO® CitiZ&milk mit integriertem Aeroccino™ 
Milchaufschäumer für Kaffeespezialitäten mit Milch 

• �	Milchschaum kalt / heiß max 120 ml, heiße Milch max 240 ml  

• �19 bar Pumpendruck, um die feine Geschmacks- und Aromafülle jedes 
Grand Cru zu entfalten  

• �	NEU: Verkürzte Auffheizzeit (ca. 25 s)  

• 	Automatische Power-Off Funktion, Maschine schaltet sich  
9 Minuten nach der letzten Benutzung komplett aus (Zeitspanne  
kann von 9 auf 30 Minuten erweitert werden)  

• �	NEU: �Niedriger Energieverbrauch (im Durchschnitt 0,076 kWh pro Tag)

• �	Einfachste Bedienung per Knopfdruck  

• �	Tassen-Programmierung: Für individuelle Tassenfüllmenge  

• �	„Flow-Stop“-Funktion: Autom. Abschaltung, kein Überlaufen des Espressos

• 	Automatischer Auswurf der benutzten Kapseln beim Öffnen, die leeren 
Kapseln fallen direkt in den Kapselcontainer. Kapazität ca. 10 Stück  

• �	Einklappbares Abtropfgitter für unterschiedliche Tassen- u. Glasgrößen

• �	Abnehmbarer Wassertank. Kapazität: 1 l

• �	Beleuchtete Tasten  

• �	Taste zum Starten / Beenden des Brühvorgangs  

• �	Welcome Pack mit 16 Kapseln

• 	1710 Watt

Gewicht (g):	 6800
H x B x T (cm):	 40,4 x 38,4 x 28,2

VE:	 1
PE:	 32

Nur in Deutschland erhältlich. Nur in Deutschland erhältlich. Nur in Deutschland erhältlich.
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Espresso-Automaten mit Nespresso®-System

Nespresso® New CitiZ  XN 720T
Titanium

Wie XN 7205, jedoch

• 	Design in Titanium

UVP:	 179,99 €

Gewicht (g):	 4600
H x B x T (cm):	 35,8 x 38,3 x 18,5 

VE:	 2
PE:	 60

• �	Die kompakte KRUPS NESPRESSO® CitiZ, perfekt für jede Umgebung  

• �	19 bar Pumpendruck, um die feine Geschmacks- und Aromafülle 
jedes Grand Cru zu entfalten

• �	NEU: Verkürzte Auffheizzeit (ca. 25 s)  

• 	Automatische Power-Off Funktion, Maschine schaltet sich  
9 Minuten nach der letzten Benutzung komplett aus (Zeitspanne 
kann von 9 auf 30 Minuten erweitert werden)  

• �	NEU: �Niedriger Energieverbrauch(im Durchschnitt 0,076 kWh pro Tag)

• �	Einfachste Bedienung per Knopfdruck  

• �	Tassen-Programmierung: Für individuelle Tassenfüllmenge  

• �	„Flow-Stop“-Funktion: Automatische Abschaltung, kein Überlaufen 
des Espressos

• 	Automatischer Auswurf der benutzten Kapseln beim Öffnen, die leeren 
Kapseln fallen direkt in den Kapselcontainer. Kapazität ca. 10 Stück  

• �	Einklappbares Abtropfgitter für unterschiedliche Tassen- u. Glasgrößen  

• �	Abnehmbarer Wassertank. Kapazität: 1 l

• �	Beleuchtete Tasten  

• �	Taste zum Starten / Beenden des Brühvorgangs

• �	Welcome Pack mit 16 Kapseln  

• 	1260 Watt

Nespresso® New CitiZ  XN 7205
Fire-Engine Red

UVP:	 179,99 €

Gewicht (g):	 4600
H x B x T (cm):	 35,8 x 38,3 x 18,5 

VE:	 2
PE:	 60

Nur in Deutschland erhältlich. Nur in Deutschland erhältlich.
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Espresso-Automaten mit Nespresso®-System

Nur in Deutschland erhältlich.

Nespresso® PIXIE  XN 301D + Aeroccino 3  
Stainless Steel

• 19 bar Pumpendruck, um die feine Geschmacks- und Aromafülle 
jedes Grand Cru zu entfalten  

• Hochwertiges Stainless Steel Design

• Thermoblock-Heizsystem 

• Verkürzte Aufheizzeit (ca. 25s)

• 	Automatische Power-Off Funktion, Maschine schaltet  
sich 9 Minuten nach der letzten Benutzung komplett aus 
(Zeitspanne kann von 9 auf 30 Minuten erweitert werden)

• 	Niedriger Energieverbrauch (0,072 kWH pro Tag im Durchschnitt)

• 	Einfachste Bedienung per Knopfdruck  

• 	Tassen-Programmierung: Für individuelle Tassenfüllmenge  

• 	„Flow-Stop“-Funktion: Automatische Abschaltung, kein Überlaufen 
des Espressos  

• 	Automatischer Auswurf der benutzten Kapseln beim Öffnen,  
die leeren Kapseln fallen direkt in den Kapselcontainer.  
Kapazität ca. 9 – 11 Stück  

• 	Einklappbares Abtropfgitter für unterschiedliche Tassen- und 
Glasgrößen  

• 	Abnehmbarer Wassertank. Kapazität: 0,7 l

• 	Elektrische Wasserstandserkennung

• 	Kabelaufbewahrungsfach

• 	Beleuchtete Tasten  

• 	Welcome Pack mit 16 Kapseln  

• 	1260 Watt      

Milchaufschäumer Aeroccino 3:

• 	Praktische Aufbewahrung der Aufschäumaufsätzer im Sockel 

• 	Maximale Füllmenge zur Zubereitung von Milchschaum: 120 ml,         
zur Erwärmung von Milch: 240 ml

• 	Durchmesser: 90 mm, Höhe: 170 mm

• 	Netzbetrieb (ca. 500 Watt)

UVP:	 239,99 €

Gewicht (g):	 4900
H x B x T (cm):	 30,6 x 46,4 x 19,4

VE:	 2
PE:	 48

Nur in Deutschland erhältlich.

+
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Gewicht (g):	 4900
H x B x T (cm):	 30,6 x 46,4 x 19,4

VE:	 2
PE:	 48

Nespresso® PIXIE  XN 301T + Aeroccino 3  
Electric Titan

UVP:	 219,99 €

• 	19 bar Pumpendruck, um die feine Geschmacks- und Aromafülle  
jedes Grand Cru zu entfalten  

• 	Thermoblock-Heizsystem 

• 	Verkürzte Aufheizzeit (ca. 25s)

• 	Automatische Power-Off Funktion, Maschine schaltet sich 9 Minuten 
nach der letzten Benutzung komplett aus (Zeitspanne kann von 9 auf  
30 Minuten erweitert werden)

• 	Niedriger Energieverbrauch (0,072 kWH pro Tag im Durchschnitt)

• 	Einfachste Bedienung per Knopfdruck  

• 	Tassen-Programmierung: Für individuelle Tassenfüllmenge  

• 	„Flow-Stop“-Funktion: Automatische Abschaltung, kein Überlaufen  
des Espressos  

• 	Automatischer Auswurf der benutzten Kapseln beim Öffnen, die leeren 
Kapseln fallen direkt in den Kapselcontainer. Kapazität ca. 9 – 11 Stück  

• 	Einklappbares Abtropfgitter für unterschiedliche Tassen- und Glasgrößen  

• 	Abnehmbarer Wassertank. Kapazität: 0,7 l

• 	Elektrische Wasserstandserkennung

• 	Kabelaufbewahrungsfach

• 	Beleuchtete Tasten  

• 	Welcome Pack mit 16 Kapseln  

• 	1260 Watt          

Milchaufschäumer Aeroccino 3:

• 	Praktische Aufbewahrung der Aufschäumaufsätzer im Sockel 

• 	Maximale Füllmenge zur Zubereitung von Milchschaum: 120 ml,         
zur Erwärmung von Milch: 240 ml

• 	Durchmesser: 90 mm, Höhe: 170 mm

• 	Netzbetrieb (ca. 500 Watt)

Nur in Deutschland erhältlich.

+

Espresso-Automaten mit Nespresso®-System
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Nespresso® PIXIE  XN 300D 
Stainless Steel

• 	19 bar Pumpendruck, um die feine Geschmacks- und Aromafülle 
jedes Grand Cru zu entfalten  

• 	Thermoblock-Heizsystem 

• 	Verkürzte Aufheizzeit (ca. 25s)

• 	Automatische Power-Off Funktion, Maschine schaltet  
sich 9 Minuten nach der letzten Benutzung komplett aus 
(Zeitspanne kann von 9 auf 30 Minuten erweitert werden)

• 	Niedriger Energieverbrauch (0,072 kWH pro Tag im Durchschnitt)

• 	Einfachste Bedienung per Knopfdruck  

• 	Tassen-Programmierung: Für individuelle Tassenfüllmenge  

• 	„Flow-Stop“-Funktion: Automatische Abschaltung, kein Überlaufen 
des Espressos  

• 	Automatischer Auswurf der benutzten Kapseln beim Öffnen,  
die leeren Kapseln fallen direkt in den Kapselcontainer.  
Kapazität ca. 9 – 11 Stück  

• 	Einklappbares Abtropfgitter für unterschiedliche Tassen- und 
Glasgrößen  

• 	Abnehmbarer Wassertank. Kapazität: 0,7 l

• 	Elektrische Wasserstandserkennung

• 	Kabelaufbewahrungsfach

• 	Beleuchtete Tasten  

• 	Welcome Pack mit 16 Kapseln  

• 	1260 Watt      

UVP:	 169,99 €

Gewicht (g):	 4100
H x B x T (cm):	 27,9 x 34,3 x 18,9

VE:	 2
PE:	 72

Gewicht (g):	 4100
H x B x T (cm):	 29,7 x 36,2 x 19,1

VE:	 2
PE:	 72

Nur in Deutschland erhältlich.

Nespresso® PIXIE  XN 3008 
Dark Brown

Wie XN 300D, jedoch

• 	Design in Dark Brown

UVP:	 149,99 €

Nur in Deutschland erhältlich.

Espresso-Automaten mit Nespresso®-System
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Espresso-Automaten mit Nespresso®-System

VE:	 2
PE:	 72

Nespresso® PIXIE  XN 3006 
Electric Red

Wie XN 300D, jedoch

• 	Design in Electric Red

UVP:	 149,99 €

Gewicht (g):	 4100
H x B x T (cm):	 29,7 x 36,2 x 19,1

VE:	 2
PE:	 72

Nur in Deutschland erhältlich.

Nespresso® PIXIE  XN 3005 
Electric Titan

Wie XN 300D, jedoch

•	Design in Electric Titan

UVP:	 149,99 €

Gewicht (g):	 4100
H x B x T (cm):	 29,7 x 36,2 x 19,1

Nur in Deutschland erhältlich.
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Espresso-Automaten mit Nespresso®-System

Gewicht (g):	 3700
H x B x T (cm):	 32,0 x 34,0 x 22,0 

VE:	 2
PE:	 50

Nespresso® New Essenza  XN 2140
Earth Grey

• 	Exklusives Thermoblock-Heizsystem 

• 	Compact Brüheinheit mit 19 bar Pumpendruck, um die feine 
Geschmacks- und Aromafülle jedes Grand Cru zu entfalten 

	 – �Verkürzte Aufheizzeit (ca. 25 s)

	 – �Automatische Power-Off Funktion, Maschine schaltet sich  
9 Minuten nach der letzten Benutzung komplett aus (Zeit-
spanne kann von 9 auf 30 Minuten erweitert werden)      

	 – �Niedriger Energieverbrauch  
(im Durchschnitt 0,076 kWh pro Tag)

	 – �Einfachste Bedienung per Knopfdruck  

• 	Tassen-Programmierung: für individuelle Tassenfüllmenge 

• 	„Flow-Stop“-Funktion: Automatische Abschaltung:  
kein Überlaufen des Espressos 

• 	Automatischer Auswurf der benutzten Kapseln beim Öffnen,  
die leeren Kapseln fallen direkt in den Kapselcontainer. 
Kapazität ca. 12 Stück 

• 	Abnehmbarer Wassertank; Kapazität: 1 l 

• 	Beleuchteter Ein-/ Ausschalter  

• 	Taste zum Starten / Beenden des Brühvorgangs 

• 	Welcome Pack mit 16 Kapseln 

• 	1260 Watt

UVP:	 99,99 €

Nur in Deutschland erhältlich.



Erleben Sie Kaffeegenuss in Perfektion.
Einfach den QR-Code scannen oder direkt
reinschauen unter: www.krups.de/barista

FÜR INDIVIDUELLEN GENUSS
17gespeicherte  

One-Touch  
Kaffee- 
spezialitäten

Krups
WELTPREMIERE

AUTOMATIC ESPRESSO  
EA 9010



Bestnote 
im Kriterium
Zuverlässigkeit: 
GUT (1,8)

GUT (2,5)
Baugleich mit 
KRUPS Automatic Espresso 
EA 9000

Im Test:
8 Espressovollautomaten
in der Kategorie
mit Cappuccino-Automatik

Qualitätsurteil:
5 x gut, 3 x befriedigend

Ausgabe
12/2012

BESTNOTE IM KRITERIUM 
ZUVERLÄSSIGKEIT
Stiftung Warentest Ausgabe (12/2012)

Americano

Morning coffee

Kaffee

Red eye

Lungo

Long Black

Ristretto

Doppio

Espresso

Heißwasser

Latte Macchiato

Flat white

Café au lait

Milchkaffee

Cappuccino

Heiße Milch
mit Milchschaum

BLACK
SPECIALS

White
SPECIALS
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Espresso-Kaffee-Vollautomaten

Automatic Espresso  EA 9010
Edelstahl / Schwarz /Aluminium

• �Der einzigartige One-Touch-Cappuccino Vollautomat 	
mit automatischer Reinigung der Milchschaumdüse 

• �17 gespeicherte One-Touch Kaffee-Spezialitäten für 
individuellen Genuss

• �Profi-Milchschaum dank Zubereitung in 2 Schritten wie 
professionelle Baristas

• �Automatische Spülung der Milchschaumdüse nach jedem 
Gebrauch

• �Regelmäßige vollautomatische Reinigungsprogramme der 
Milchschaumdüse

• �Exklusive vollautomatische Mahlgrad-Anpassung (Mahlgrad & 
Menge) an das gewählte Getränk

• �Patentiertes Edelstahl-Compact Thermoblock System (CTS) mit 
erhöhter Kapazität: Schnelles Aufheizen & heißer Kaffee schon 
ab der ersten Tasse

• �Zusätzlich individuelle Einstellungen von Kaffeestärke, 
Wassermenge und Temperatur (in 3 Stufen einstellbar)

• �4:3 TFT-Farbdisplay mit Touchscreen-Technologie

• �Pumpendruck: 15 bar

• �„Favoriten“-Programm: Erstellen Sie Ihr eigenes Menü mit Ihren 
Lieblingsrezepten

• �Einfüllschacht für Kaffeemehl für eine zweite Kaffeesorte

• �Automatisches Reinigungs- und Entkalkungsprogramm

• �Bohnenbehälter mit elektronischer Überwachung 280 g

• �Variable Brühkammer, Kapazität von 7 bis 12 g

• �Programmierbare Abschaltautomatik

• �Claris Aqua-Filter-System

• �Herausnehmbare Abtropfschalen mit Überlaufssensoren 

• �Herausnehmbarer Kaffeekuchenbehälter  
(12 Kaffeezubereitungen) 

• �Fassungsvermögen Wassertank: 1,7 l

• �Leistung: 1.450 Watt

7g

Perfect Coffee System

Intuitiver 
Bedienkomfort 

dank ergonomischem 
Touchscreen

Automatische  
Reinigung der 

Milchschaumdüse

Patentiertes,  
schnellaufheizendes 

Compact 
Thermoblock System

Vollautomatische 
Mahlgradanpassung 

an jedes Rezept

Vollautomatische  
Getränkezubereitung 

auch von Milch-
schaumgetränken

Rezepte «à la carte»: 
Höchste Individualität  

bei maximalem  
Komfort

UVP:	 1500,00 E

Gewicht (g):	 17800
H x B x T (cm):	 49,6 x 57,8 x 37,9 

VE:	 1
PE:	 8

Bestnote 
im Kriterium
Zuverlässigkeit: 
GUT (1,8)

GUT (2,5)
Baugleich mit 
KRUPS Automatic Espresso 
EA 9000

Im Test:
8 Espressovollautomaten
in der Kategorie
mit Cappuccino-Automatik

Qualitätsurteil:
5 x gut, 3 x befriedigend

Ausgabe
12/2012
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Espresso-Kaffee-Vollautomaten

Espresso-Kaffee-Vollautomat  EA 8441
Weiß

• �Perfekte Ergebnisse bei allen Zubereitungen, von Ristretto bis 
zum Cappuccino

• �„Super-Cappuccino“-System: Automatische Milchdüse mit  
Ansaugfunktion für besonders feinen & heißen Milchschaum

• �Großes TFT Touchscreen-Farbdisplay 

• �NEU: Latte Tray: Abnehmbare Einheit für 2 unterschiedliche 
Tassengrößen für die einfache Zubereitung von Milchgetränken 
wie Cappuccino oder Latte Macchiato

• �Automatische Anpassung der Kaffeemenge an das 
gewählte Rezept   

• �Patentiertes Compact Thermoblock System (CTS)

• �Perfekte Dosierung je nach Geschmack: individuelle 
Einstellungen von Kaffeestärke, Wassermenge und Temperatur

• �Integriertes, verstellbares Metall-Kegelmahlwerk (3 Positionen)

• �Automatische Doppelmahlfunktion für großen Kaffee  
(2 x 60 ml – 2 x 120 ml)

• �Pumpendruck: 15 bar

• �Höhenverstellbarer Kaffeeauslauf (von 65 mm bis 123 mm)

• �Dampf-/ Heißwasserfunktion

• �Transparenter Bohnenbehälter ( 250 g)

• �Variable Brühkammer, Kapazität von 6 bis 9 g

• �Automatisches Reinigungs- und Entkalkungsprogramm

• �Milchdüse entnehm – und teilbar zum einfachen Reinigen 
unter fließendem Wasser oder im Geschirrspüler

• �Programmierbare Ein-/ Abschaltautomatik

• �Herausnehmbarer Wassertank (1,7 l)

• �Herausnehmbare Kaffeekuchenbehälter  
(12 Kaffeezubereitungen)

• �Herausnehmbares Schutzfach

• �Claris Aqua-Filtersystem (Filterpatrone im Lieferumfang)

• �1450 Watt

7g

Perfect Coffee System

UVP:	 1000,00 E

Gewicht (g):	 13500
H x B x T (cm):	 48,7 x 57,0 x 34,5 

VE:	 1
PE:	 8

Latte Tray: Abnehmbare Einheit für 2 unterschiedliche 
Tassengrößen für die einfache Zubereitung von Milch-
getränken wie Cappuccino oder Latte Macchiato

Erleben Sie das KRUPS  
„Super-Cappuccino“ System. 
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Espresso-Kaffee-Vollautomat  EA 8340
Edelstahl / Schwarz

• �Exklusives Design mit hochwertigen Ausstattungsmerkmalen 

• �Perfekte Ergebnisse bei allen Zubereitungen

• �Intuitives Bedienkonzept mit großem LC Display und  
multifunktionellem Aluminium-Drehregler

• �„Super-Cappuccino“-System: Automatische Milchdüse mit 
Ansaugfunktion für perfekten Milchschaum

• �NEU: Latte Tray: Abnehmbare Einheit für 2 unterschiedliche 
Tassengrößen für die einfache Zubereitung von Milchgetränken 
wie Cappuccino oder Latte Macchiato 

• �Patentiertes Compact Thermoblock System (CTS)

• �Perfekte Dosierung: individuelle Einstellungen von Kaffeestärke, 
Wassermenge und Temperatur

• �Integriertes, verstellbares Metall-Kegelmahlwerk (3 Positionen)

• �Automatische Doppelmahlfunktion für großen Kaffee  
(2 x 60 ml – 2 x 120 ml)

• �Pumpendruck: 15 bar

• �Höhenverstellbarer Kaffeeauslauf (von 65 mm bis 123 mm)

• �Dampf-/ Heißwasserfunktion

• �Transparenter Bohnenbehälter (250 g)

• �Variable Brühkammer, Kapazität von 6 bis 9 g

• �Automatisches Reinigungs- und Entkalkungsprogramm

• �Milchdüse entnehm- und teilbar zum einfachen Reinigen unter   
fließendem Wasser oder in der Geschirrspülmaschine

• �Programmierbare Ein-/ Abschaltautomatik

• �Fassungsvermögen Wassertank: 1,7 l

• �Herausnehmbarer Kaffeekuchenbehälter  
(12 Kaffeezubereitungen)

• �Herausnehmbares Schutzfach

• �Claris Aqua-Filtersystem (Filterpatrone im Lieferumfang)

• �1450 Watt

7g

Perfect Coffee System

UVP:	 800,00 E

Gewicht (g):	 13000
H x B x T (cm):	 48,7 x 57,0 x 34,5 

VE:	 1
PE:	 8

Espresso-Kaffee-Vollautomaten

Latte Tray: Abnehmbare Einheit für 2 unterschiedliche 
Tassengrößen für die einfache Zubereitung von Milch-
getränken wie Cappuccino oder Latte Macchiato

Erleben Sie das KRUPS  
„Super-Cappuccino“ System. 
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Espresso-Kaffee-Vollautomaten

Espresso-Kaffee-Vollautomat  EA 8251
Piano Schwarz / Schwarz 

Wie EA 826E, jedoch

• Front-Design in Piano Schwarz

• mit Milchaufschäumer XL 2000

7g

Perfect Coffee System

UVP:	 800,00 €

Gewicht (g):	 9800
H x B x T (cm):	 48,3 x 38,1 x 28,7 

VE:	 1
PE:	 32

  

Espresso-Kaffee-Vollautomat  EA 826E
Aluminium / Schwarz

7g

Perfect Coffee System

•	Kompakt-Vollautomaten der Extraklasse

•	Perfekte Ergebnisse bei allen Zubereitungen

•	Intuitives Bedienkonzept mit großem LC Display und 		
	 multifunktionellem Aluminium-Drehregler

•	„Auto-Cappuccino System“: Automatische Milchdüse mit Ansaugfunktion  
	 für perfekten Milchschaum inkl. Milchbehälter aus gebürstetem Edelstahl

•	Kompaktes Design mit hochwertigen Ausstattungsmerkmalen

•	Patentiertes Compact Thermoblock System (CTS)

•	Perfekte Dosierung: individuelle Einstellungen von Kaffeestärke, 	
	 Wassermenge und Temperatur

•	Integriertes, verstellbares Metall-Kegelmahlwerk (3 Positionen)

•	Autom. Doppelmahlfunktion für großen Kaffee (2 x 60 ml - 2 x 120 ml)

•	Pumpendruck: 15 bar

•	Höhenverstellbarer Kaffeeauslauf	  			 
	 (von 60 mm bis 105 mm)

•	Dampf-/ Heißwasserfunktion

•	Transparenter Bohnenbehälter (275 g)

•	Variable Brühkammer, Kapazität von 6 bis 9 g

•	Automatisches Reinigungs- und Entkalk- 
	 ungsprogramm 

•	Milchdüse entnehm – und teilbar zum  
	 einfachen Reinigen unter fließendem  
	 Wasser oder im Geschirrspüler

•	Programmierbare Ein-/ Abschaltautomatik

•	Fassungsvermögen Wassertank: 1,8 l

•	Herausnehmbarer Kaffeekuchenbehälter 			 
	 (9 Kaffeezubereitungen)

•	Herausnehmbares Schutzfach

•	Claris Aqua-Filtersystem  
	 (Filterpatrone im Lieferumfang)

•	Kurzanleitung integriert

•	1450 Watt

UVP:	 800,00 €

 
Gewicht (g):	 10500
H x B x T (cm):	 48,3 x 38,1 x 28,7 

VE:	 1
PE:	 32

+

Erleben Sie das KRUPS  
„Auto-Cappuccino“ System. 

www.krups.de/EA82xx

Erleben Sie das KRUPS  
„Auto-Cappuccino“ System. 

www.krups.de/EA82xx
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Espresso-Kaffee-Vollautomaten

Espresso-Kaffee-Vollautomat  EA 8258	
Soft Black

UVP:	 600,00 €

Espresso-Kaffee-Vollautomat  EA 8250
Piano Schwarz / Schwarz 

Wie EA 826E, jedoch

• Front-Design in Piano Schwarz

7g

Perfect Coffee System

  

UVP:	 700,00 €

Gewicht (g):	 9800
H x B x T (cm):	 48,3 x 38,1 x 28,7 

VE:	 1
PE:	 32

Gewicht (g):	 9400
H x B x T (cm):	 48,3 x 38,1 x 28,7 

VE:	 1
PE:	 32

•	Kompakt-Vollautomaten der Extraklasse

•	Perfekte Ergebnisse bei allen Zubereitungen

•	Intuitives Bedienkonzept mit großem LC Display und 		
	 multifunktionellem Aluminium-Drehregler

•	Kompaktes Design mit hochwertigen Ausstattungsmerkmalen

•	„CappuccinoPlus“ – Milchdüse: Aufschäumung direkt in der Tasse

•	Patentiertes Compact Thermoblock System (CTS)

•	Perfekte Dosierung: individuelle Einstellungen von Kaffeestärke, 	
	 Wassermenge und Temperatur

•	Integriertes, verstellbares Metall-Kegelmahlwerk (3 Positionen)

•	Autom. Doppelmahlfunktion für großen Kaffee (2 x 60 ml – 2 x 120 ml)

•	Pumpendruck: 15 bar

•	Höhenverstellbarer Kaffeeauslauf (von 60 mm bis 105 mm)

•	Dampf-/ Heißwasserfunktion

•	Transparenter Bohnenbehälter (275 g)

•	Variable Brühkammer, Kapazität von 6 bis 9 g

•	Automatisches Reinigungs- und                              		
	 Entkalkungsprogramm

•	Programmierbare Ein-/ Abschaltautomatik

•	Fassungsvermögen Wassertank: 1,8 l

•	Herausnehmbarer Kaffeekuchenbehälter 			 
	 (9 Kaffeezubereitungen)

•	Herausnehmbares Schutzfach

•	Claris Aqua-Filtersystem  
	 (Filterpatrone im Lieferumfang)

•	Kurzanleitung integriert

•	1450 Watt
7g

Perfect Coffee System

Erleben Sie das KRUPS  
„Auto-Cappuccino“ System. 

www.krups.de/EA82xx

Erleben Sie die KRUPS  
„CappuccinoPlus“ Düse. 

www.krups.de/EA8258
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Milchaufschäumer

Milchaufschäumer  XL 2000	
Edelstahl

• Frothing Control Technology – neue patentierte Technologie  
für optimalen Milchschaum 

• Milchaufschäumer in Edelstahl 

• Anti-Haft-Beschichtung 

•	Markierungen für Milchfüllmengen 

• Programmtasten für 3 Rezepturen:

	 – Cappuccino: für bis zu 150 ml Milchschaum 

	 – Latte Macchiato: für bis zu 200 ml Milchschaum 

	 – �Heiße Milch: für bis zu 300 ml;  
z.B. für Kakao, Milchkaffee geeignet 

• Kabellos, 360°-Sockel 

• Edelstahlgriff mit satinierter  
Soft-Touch-Beschichtung 

• Abnehmbare Aufschäumhilfe  
zur hygienischen Reinigung 

• Abschaltautomatik 

• Gehäuse aus gebürstetem  
Edelstahl mit Wärmeisolierung 

• 500 Watt

UVP:	 130,00 €

Gewicht (g):	 1300
H x B x T (cm):	 19,0 x 16,2 x 13,0 

VE:	 3
PE:	 180

Cappuccino                           Latte Macchiato                           Heiße Milch

Drei individuelle Zubereitungsarten per Knopfdruck
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• ��15 bar Pumpendruck 

• ��Edelstahl-Thermoblock für einen perfekten Espresso ab der 
ersten Tasse 

• ��Patentiertes Krups „Tamping-System“ für perfekten Espresso 

• ��Universal Siebträger 
– für gemahlenen Kaffee 7 – 14 g  
– �und alle Arten von Soft-Pads inkl. E.S.E.  

(Easy Serving Espresso)  

• ��Manuelle Kontrolle der Tassenfüllmenge

• ��Universal-Filterhalter: Geeignet für 1 – 2 Tassen 

• ��Spezielle Dampfdüse für optimalen Milchschaum

• ��Beleuchteter Ein-/ Ausschalter

• ��Fassungsvermögen Wassertank 1 l (abnehmbar)

• ��Beheizte Tassenabstellfläche

• ��Wasserfilter (optional einsetzbar)

• 1400 Watt

Espresso-Automat

Espresso-Automat  XP 5210
Schwarz / Edelstahl

Gewicht (g):	 6300
H x B x T (cm):	 36,5 x 32,0 x 25,5 

VE:	 2
PE:	 40

UVP:	 230,00 €
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KRUPS Titanium Serie

KM 611T

BW 500T

KH 700T

Frühstück

UVP:	 100,00 €

Gewicht (g):	 4100
H x B x T (cm):	 34,2 x 27,0 x 24,5 

VE:	 2
PE:	 60

• 	Filterabdeckung und Bedienfeld aus gebürstetem Edelstahl

• 	Ergonomisches Bedienfeld 

• 	One-Touch Öffnung für leichten Zugang zum Filter

• 	Tropf-Stopp

• 	Aromafunktion

• 	Wasserstandsanzeige

• 	Warmhalteplatte

• 	Programmierbare Ein- / Abschaltautomatik

• 	Duo-Filter-System: für eine feinere Entfaltung der Aromen des 
Kaffees und eine längere Lebensdauer der Maschine

• 	Transparente Wasserstandsanzeige

• 	12 Tassen Fassungsvermögen (1,5 l)           

• 	1100 Watt     

 

Filterkaffeemaschine  KM 611T
Titanium / Schwarz

KRUPS Premium Serie



Produktprogramm 2013
Gültig ab 1.9. 2013

2424

KRUPS Premium Serie

Purify-Funkion Temperaturstufen  
individuell einstellbar

Herausnehmbarer  
Anti-Kalkfilter

Gewicht (g):	 1700
H x B x T (cm):	 26,5 x 23,5 x 19,0

VE:	 6
PE:	 126

Wasserkocher  BW 4108
Schwarz / Silber

UVP:	 90,00 €

• 	Wasserkocher mit Display und Temperaturanzeige

• 	Edelstahlflächen

• 	Temperaturstufen individuell einstellbar 50, 60, 70, 85 und 100 °C

• 	Zusatzfunktion: Verlängerter Kochzyklus zur Reduzierung  
von Bakterien (Purify-Funktion)

• 	Signalton

• 	Integrierte, temperaturabhängige Beleuchtung 

• 	Abgedecktes Heizelement aus Edelstahl

• 	360°-Sockel

• 	Beleuchteter Ein-/ Ausschalter

• 	2 außen liegende Wasserstandsanzeigen

• 	Herausnehmbarer Anti-Kalkfilter

• 	Trockengeh- / Überhitzungsschutz

• 	1,5 l Fassungsvermögen

• 	2200 Watt

Wasserkocher  BW 500T
Titanium / Schwarz

UVP:	 80,00 €

Gewicht (g):	 2100
H x B x T (cm):	 30,0 x 22,0 x 22,0 

VE:	 3
PE:	 90

• 	Design-Wasserkocher aus gebürstetem Edelstahl

• 	Ausguss-Tülle mit Staubschutzdeckel - Öffnung auf Knopfdruck

• 	Abgedecktes Heizelement

• 	Großer Drehverschluss für leichtes Befüllen

• 	360°-Sockel

• 	Beleuchteter Ein-/Ausschalter

• 	2 außen liegende Wasserstandsanzeigen

• 	Herausnehmbarer Anti-Kalkfilter

• 	Trockengeh-/Überhitzungsschutz

• 	1.7 l Fassungsvermögen

• 	2400 Watt
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Kompakt-Toaster  KH 700T
Titanium / Schwarz

• 	Elektronische Bräunungsgradkontrolle mit 6 Röstgradstufen  
über Komfort-Drehknopf regelbar.

• 	Die besonders präzise, elektronisch regulierte KRUPS 
Bräunungskontrolle gewährleistet auch bei mehrfachen 
Toastvorgängen immer gleichmäßige Bräunungsergebnisse

• 	2 extra große/tiefe Toastschlitze (145 x 36 x 130 mm)

• 	Variotechnik (zentriert Brotscheiben ihrer Dicke entsprechend)

• 	Absenkhebel mit „Smooth Eject“ – gleitet nach dem 
Toastvorgang langsam nach oben 

• 	Hebefunktion zur sicheren Entnahme kleiner Brotscheiben  
(Lift auf oberster Position fixierbar)

• 	Exklusiver Brötchenaufsatz mit Toasthalterfunktion:  
Zum Auftoasten und Aufwärmen sowie zum Servieren  
von Toast und Brot

• 	Auftau-/Aufknusperfunktion mit Kontrollleuchten

• 	Stopp-Taste

• 	Automatische Abschaltung bei Verklemmen einer Brotscheibe

• 	Extra große Krümelschublade mit Push-Effekt

• 	Wärmeisoliertes Gehäuse aus gebürstetem Edelstahl mit 
hochwertigen schwarzen Umrandungen und Bedienelementen 

• 	Kabelaufwicklung 

• 	1100 Watt

UVP:	 80,00 €

Gewicht (g):	 2700
H x B x T (cm):	 27,5 x 32,0 x 21,3

VE:	 4
PE:	 40

Hebefunktion  
(Lift fixierbar)

Präzise 
Bräunungskontrolle

Kaffee-Espresso-Mühle  G VX2 42
Schwarz / Chrom

• 	Exklusive Optik: 
gebürstete Edelstahloberfläche; Kombination von  
matten und glänzenden Elementen

• 	Mahlwerkmühle

• 	Mahlgrad wählbar (17 Stufen) für perfektes Kaffeemehl  
für Filterkaffee- oder Espressomaschine

• 	Tassenzahl wählbar von 2 bis 12 Tassen

• 	Blau beleuchteter Ein-/ Ausschalter

• 	Große Einfüllöffnung mit Sicherheitsdeckel

• 	Abnehmbares Mahlwerk zur leichten Reinigung

• 	Abnehmbarer Behälter für Kaffeemehl 
(spülmaschinengeeignet)

• 	Kapazität des Kaffeebohnen-Behälters: 200 g

• 	100 Watt

UVP:	 70,00 €

Gewicht (g):	 1900
H x B x T (cm):	 27,0 x 20,0 x 16,0

VE:	 4
PE:	 168

KRUPS Premium Serie



Technisch Perfekt
und zeitlos schön
Präzision, Perfektion, Leidenschaft – mit diesem Bekenntnis sorgt Krups 
schon seit 1846 für perfekte Ergebnisqualität in der Küche. 

Entdecken Sie jetzt mit der Krups White Collection Perfect Mix einen neuen 
Höhepunkt der legendären Krups Mix-Kompetenz: Premium-Küchengeräte, 
die durch ihre Leistungsstärke begeistern und dank der absolut präzisen 
Handhabung für erstklassige Resultate sorgen. Mit dem Zusammenspiel von 
Premium-Design und Profi-Ausststtung macht die Krups White Collection  
diesen Perfektionsanspruch sichtbar.
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UVP:	 350,00 €

Gewicht (g):	 8400
H x B x T (cm):	 37,2 x 44,4 x 31,4

VE:	 1
PE:	 25

Küchenmaschine Perfect Mix 9000  KA 3031
Weiß / Edelstahl 

Hochwertiges Design in Weiß und Edelstahl

Leistungsstarke Motortechnik

• Die intelligente Motortechnik passt die Drehzahl der 
verarbeitenden Teigmenge an. 

Leistungsstarker 900-Watt-Motor

Planetarisches Rührsystem

• Planetarisches Rührsystem für gleichmäßiges Rühren in allen 
Bereichen der Schüssel bis dicht an den Rand, für optimalen 
Geschmack und Zubereitungsergebnisse

Zubehör:

• Edelstahl-Schüssel (4 l Fassungsvermögen)

• Spritzschutzdeckel

• Knethaken, Rührhaken, Schneebesen

• Inkl. Rezeptbuch

Vielfältiges optionales Zubehör: Schnitzelwerk, 
Mixaufsatz, etc. (über den Kundendienst erhältlich)

Weitere Eigenschaften:

• 6 Geschwindigkeitsstufen + Pulse-Funktion

• Saugfüße für einen stabilen Stand

• Entrieglungstaste

• 900 Watt

Serie WHITE COLLECTION
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Standmixer Perfect Mix 9000  KB 5031
Weiß / Grau / Edelstahl gebürstet

Hochwertiges Design in Weiß und Edelstahl

3 in 1 - Mixen, Mahlen und Zerkleinern

• Standmixer: Shakes, Cocktails, Smoothies, Saucen, Suppen etc.

• Zerkleinerer: Zwiebeln, Kräuter, Nüsse etc.

• Kräuter- und Gewürzmühle: Pfeffer, Anis und viele weitere 
Gewürze

Kompaktes Format

• leicht zu verstauen und wieder zur Hand

• Höhe 34cm

Click-System:

• zum einfachen und mühelosen Wechseln der Aufsätze

• 300 Watt-leistungsstarker Motor

• 2 Geschwindigkeitsstufen

• alle abnehmbaren Teile sind spülmaschinengeeignet

• Geradlinige Behälterform und große Behälteröffnung für eine 
leichte Reinigung

Standmixer

• Edelstahlmesser

• Transparenter Glas-Mixbehälter (600ml) 

Zerkleinerer:

• Edelstahlmesser

• Zerkleinerer (400 ml) mit Deckel 

Kaffee- und Gewürzmühle:

• Schlagmahlwerk

• Inkl. Deckel zum Konservieren der Zubereitung

•	300 Watt

UVP:	 150,00 €

Gewicht (g):	 5700
H x B x T (cm):	 30,0 x 38,3 x 25,0

VE:	 1
PE:	 27

Mini-Standmixer Perfect Mix 9000  KB 3031
Weiß / Grau / Edelstahl gebürstet

UVP:	 70,00 €

Gewicht (g):	 3600
H x B x T (cm):	 31,3 x 34,1 x 14,1

VE:	 2
PE:	 48

Serie WHITE COLLECTION

Hochwertiges Design in Weiß und Edelstahl

Innovatives und leistungsstarkes Edelstahl-Messer (patentiert)

• Mit 6 scharfen Messerflügeln in unterschiedlicher Anordnung für 
optimale Mix- und Zerkleinerungsergebnisse

Leistungsstarker 850-Watt-Motor

Glas-Mixaufsatz 

• Aus hochwertigem temperaturbeständigem Glas

• Fassungsvermögen: 1,5 l

Zusatzfunktionen

• Smoothie-Funktion mit voreingestellter Geschwindigkeitsreglung

• Ice-Crush-Funktion mit voreingestellter gleichmäßiger Intervallschaltung

Einfache Reinigung

• Abnehmbare Messer 

• Alle abnehmbaren Teile sind spülmaschinengeeignet

• Stufenlose Geschwindigkeitsreglung mit 15 Stufen + Pulse-Funktion

•	850 Watt
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Stabmixer Perfect Mix Pastry  HZ 5071
Weiß / Grau / Edelstahl gebürstet

Serie WHITE COLLECTION

Gewicht (g):	 2300
H x B x T (cm):	 26,3 x 16,0 x 30,2 

UVP:	 130,00 €
	

Leistungsstarker 800-W-Motor

Innovative 4-Messer-Technologie

• 	Effiziente und klumpenfreie Zubereitung in wenigen Sekunden dank 
der 4 scharfen und unterschiedlich angebordneten Messer. 
Gefertigt aus hochwertigem Edelstahl für hohe Langlebigkeit.

	 – 2 lange, scharfe Messer für sekundenschnelles Zerkleinern 
– 2 geneigte Messer für schneller Erfassen der Zutaten

Innovative Mixkopf-Form

• 	Professionelle und schnelle Mixergebnisse dank der der „offenen 
Mixkopf-Form“, da die Zutaten schneller zum Messer geführt 
werden 

Abnehmbare und austauschbare Messer

• 	Sicheres Arbeiten, da der gesamte Kopf und nicht nur die Messer 
abnehmbar sind

• 	Für eine leichte Reinigung

Zubehör: Ice-Crush Mixkopf mit 4-Messer-Technologie

• 	Spezielle Mixkopfform zum Zerkleinern von Eis und harten 
Lebensmitteln

• 	Ice Crush:  
– 3 scharfe und gezackte Messer                      
– 1 scharfes langes Messer z.B. für sehr harte Lebensmittel

Zubehör: 2-Quirle-Technologie

• 	Professiones Aufschlagen und Verquirlen in Sekundenschnelle 
möglich, dank der 2 Quirle (ähnlich einem Handmixer) wird der 
Zubereitung mehr Luft zugeführt. So gelingen Ergebnisse  
5 x schneller*, als mit einem gewöhnlichen Schneebesen-Zubehör. 
(* lt. SEB-Testlabor 2012)

Weitere Eigenschaften:

• 	5 Geschwindigkeitsstufen + Turbo-Stufe

• 	Grifffläche aus hochwertigem Santoprene-Kunststoff für ein 
sicheres und rutschfestes Arbeiten

• 	Inkl. Mixbecher (800 ml) mit Ice Crush Einatz

• 	Messerschutz-Aufsatz

•	800 Watt

VE:	 2
PE:	 36

Produktvideo ansehen:
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Stabmixer Perfect Mix Cocktail  HZ 5051
Weiß / Grau / Edelstahl gebürstet

Leistungsstarker 800-W-Motor

Innovative 4-Messer-Technologie

•	Effiziente und klumpenfreie Zubereitung in wenigen Sekunden  
dank der 4 scharfen und unterschiedlich angeordneten Messer. 
Gefertigt aus hochwertigem Edelstahl für hohe Langlebigkeit.

	 – 2 lange, scharfe Messer für sekundenschnelles Zerkleinern 
– 2 geneigte Messer für schneller Erfassen der Zutaten

Innovative Mixkopf-Form

• 	Professionelle und schnelle Mixergebnisse dank der der „offenen 
Mixkopf-Form“, da die Zutaten schneller zum Messer geführt werden 

Abnehmbare und austauschbare Messer

• 	Sicheres Arbeiten, da der gesamte Kopf und nicht nur die  
Messer abnehmbar sind

• 	Für eine leichte Reinigung

Zubehör: Ice-Crush Mixkopf mit 4-Messer-Technologie

• 	Spezielle Mixkopfform zum Zerkleinern von Eis und harten Lebensmitteln

• 	Ice Crush: 3 scharfe und gezackte Messer und  
1 scharfes langes Messer z.B. für sehr harte  
Lebensmittel

Weitere Eigenschaften:

• 	5 Geschwindigkeitsstufen + Turbo-Stufe

• 	Grifffläche aus hochwertigem Santoprene- 
Kunststoff für ein sicheres und rutschfestes  
Arbeiten

• 	Inkl. Mixbecher (800 ml) mit Ice Crush Einsatz

• 	Messerschutz-Aufsatz

•	800 Watt

UVP:	 110,00 €

Gewicht (g):	 2100
H x B x T (cm):	 16,0 x 16,0 x 30,2

VE:	 2
PE:	 36

Serie WHITE COLLECTION

Produktvideo ansehen:



3 MIX Serie 9000

Die Legende lebt weiter!
der Beste krups 3 mix aller zeiten!

HANDMIXER  
3 MIX 9000

HANDMIXER  
3 MIX 7000

Der Krups 3 Mix ist seit seiner Einführung 1959 das Synonym 
für Handrührgeräte in Deutschland und steht für Kompetenz, 
Qualität und Zuverlässigkeit. Mit der neuen 9000 Serie schafft 
Krups eine neue Generation des berühmten Klassikers und 
Stiftung Warentest Testsieger (Ausgabe 3/2012) dem Krups  
3 Mix 7000 (F 608 01*). Eine Kombination der typischen 
„Klassiker-Eigenschaften“, Anwendungskomfort, edlem Design 
und einem kraftvollen Motor machen die neue 3 Mix 9000 Serie  
zu einem einzigartigen Produkt in seiner Kategorie. Das 
Besondere: die 9000 Serie ist kompatibel mit dem wichtigsten 
Zubehör des 3 Mix 7000.

*F 608 01 ist im Krups-Ergänzungskatalog enthalten.

GUT (2,1)

Ausgabe
3/2012

 

T E S T S I E G E R

KRUPS Handrührer 
3 Mix 7000 F 608

Im Test: 24 Handrührer 
davon 13 gut, 5 befriedigend, 
2 ausreichend, 4 mangelhaft
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Serie WHITE COLLECTION

Gewicht (g):	 2600
H x B x T (cm):	 27,0 x 29,6 x 18,8

VE:	 4
PE:	 72

Handmixer 3 Mix 9000 Deluxe Schneebesen  GN 9011
Weiß / Grau / Edelstahl gebürstet

UVP:	 90,00 €

Die Klassiker-Eigenschaften:

• 	Klassische 3 Mix Form

• 	Stabiler geschlossener 3 Mix Griff

• 	Klassisches Bedienpanel zur Geschwindigkeitsregulierung 

• 	Umfangreiches optionales 3-Mix-Zubehör für eine vielfältige 
Anwendung

•	KRUPS Edelstahl-Mitnehmer

Zubehör:

• 	Kompatibel mit dem wichtigsten Zubehör des Klassiker  
3 Mix 7000 (F 608 01)

• 	2 Turbo-Quirle aus Edelstahl

• 	2 Spiral-Kneter aus Edelstahl

• 	Edelstahl-Schneebesen 

• 	Rührbecher (1 l Fassungsvermögen)

Hochwertiges Design:

• 	Kombination hochwertiger Materialien

• 	Hochwertige Front aus Edelstahl gebürstet

Anwendungskomfort:

• 	Heck aus hochwertigem Santoprene-Kunststoff 
(Automobilindustrie) für einen stabilen Stand für ein 
rutschfestes, sicheres Arbeiten; sehr hitzeresitent 

• 	Heck mit großer Auflagefläche für einen stabilen Stand

• 	Griff mit integriertem Santoprene für einen sicheren Griff beim 
Zubereiten

Weitere Eigenschaften:

• 	Stufenlose Geschwindigkeitsregulierung (nicht für Stabmixer-	
Funktion) + Turbostufe

• 	Einfaches Einstecken und Entnehmen (Auswurftaste) des 
Zubehörs

• 	Anschluss für Schnellmixstab vorhanden

• 	Spezielle Form der Quirle garantiert ein sekundenschnelles 
Ergebnis beim Eiweiß- oder Sahneaufschlagen

Leistung: 

• 	400 Watt
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Gewicht (g):	 2700
H x B x T (cm):	 27,0 x 29,6 x 18,0

VE:	 4
PE:	 80

Handmixer 3 Mix 9000 Deluxe Schnellmixstab  GN 9031
Weiß / Grau / Edelstahl gebürstet

UVP:	 100,00 €

Serie WHITE COLLECTION

Die Klassiker-Eigenschaften:

• 	Klassische 3 Mix Form

• 	Stabiler geschlossener 3 Mix Griff

• 	Klassisches Bedienpanel zur Geschwindigkeitsregulierung 

• 	Umfangreiches optionales 3-Mix-Zubehör für eine vielfältige 
Anwendung

•	KRUPS Edelstahl-Mitnehmer

Zubehör:

• 	Kompatibel mit dem wichtigsten Zubehör des Klassiker  
3 Mix 7000 (F 608 01)

• 	2 Turbo-Quirle aus Edelstahl

• 	2 Spiral-Kneter aus Edelstahl

• 	Edelstahl-Schnellmixstab 

• 	Rührbecher (1 l Fassungsvermögen)

Hochwertiges Design:

• 	Kombination hochwertiger Materialien

• 	Hochwertige Front aus Edelstahl gebürstet

Anwendungskomfort:

• 	Heck aus hochwertigem Santoprene-Kunststoff 
(Automobilindustrie) für einen stabilen Stand für ein 
rutschfestes, sicheres Arbeiten; sehr hitzeresitent 

• 	Heck mit großer Auflagefläche für einen stabilen Stand

• 	Griff mit integriertem Santoprene für einen sicheren Griff beim 
Zubereiten

Weitere Eigenschaften:

• 	Stufenlose Geschwindigkeitsregulierung (nicht für Stabmixer-
Funktion) + Turbostufe

• 	Einfaches Einstecken und Entnehmen (Auswurftaste) des 
Zubehörs

• 	Anschluss für Schnellmixstab vorhanden

• 	Spezielle Form der Quirle garantiert ein sekundenschnelles 
Ergebnis beim Eiweiß- oder Sahneaufschlagen

Leistung: 

• 	400 Watt
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Serie WHITE COLLECTION

Gewicht (g):	 4700
H x B x T (cm):	 27,0 x 42,6 x 35,6

VE:	 2
PE:	 16

Handmixer 3 Mix 9000 Combi  GN 9061
Weiß / Grau / Edelstahl gebürstet

UVP:	 130,00 €

Die Klassiker-Eigenschaften:

• 	Klassische 3 Mix Form

• 	Stabiler geschlossener 3 Mix Griff

• 	Klassisches Bedienpanel zur Geschwindigkeitsregulierung 

• 	Umfangreiches optionales 3-Mix-Zubehör für eine vielfältige 
Anwendung

•	KRUPS Edelstahl-Mitnehmer

Zubehör:

• 	Kompatibel mit dem wichtigsten Zubehör des Klassiker  
3 Mix 7000 (F 608 01)

• 	2 Turbo-Quirle aus Edelstahl

• 	2 Spiral-Kneter aus Edelstahl

• 	Inkl. Rührständer

	 – �Integrierter Spatel: der Teig wird automatisch vom Rand 
gelöst für ein optimales Verrühren

	 – �Optimale Verarbeitung der Zutaten (auch Kleinstmengen) 
durch speziellen Neigungswinkel der Schüssel; Zutaten 
gelangen immer wieder zum Rührelement

	 – �Große Kapazität: Rührschüssel 2,75 l 

	 – �Automatischer Antrieb der Rührschüssel

	 – �Hohe Stabilität

	 – �Handrührgerät auch alleine verwendbar

Hochwertiges Design:

• 	Kombination hochwertiger Materialien

• 	Hochwertige Front aus Edelstahl gebürstet

Anwendungskomfort:

• 	Heck aus hochwertigem Santoprene-Kunststoff 
(Automobilindustrie) für einen stabilen Stand für ein 
rutschfestes, sicheres Arbeiten; sehr hitzeresitent 

• 	Heck mit großer Auflagefläche für einen stabilen Stand

• 	Griff mit integriertem Santoprene für einen sicheren Griff beim 
Zubereiten

Weitere Eigenschaften:

• 	Stufenlose Geschwindigkeitsregulierung (nicht für Stabmixer-
Funktion) + Turbostufe

• 	Einfaches Einstecken und Entnehmen (Auswurftaste) des 
Zubehörs

• 	Anschluss für Schnellmixstab vorhanden

• 	Spezielle Form der Quirle garantiert ein sekundenschnelles 
Ergebnis beim Eiweiß- oder Sahneaufschlagen

Leistung: 

• 	400 Watt
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Serie WHITE COLLECTION

Gewicht (g):	 4300
H x B x T (cm):	 23,5 x 39,2 x 28,6

VE:	 2
PE:	 20

Handmixer 3 Mix 9000 Set GN 9071
Weiß / Grau / Edelstahl gebürstet

UVP:	 150,00 €

Die Klassiker-Eigenschaften:

• 	Klassische 3 Mix Form

• 	Stabiler geschlossener 3 Mix Griff

• 	Klassisches Bedienpanel zur Geschwindigkeitsregulierung 

• 	Umfangreiches optionales 3-Mix-Zubehör für eine vielfältige 
Anwendung

•	KRUPS Edelstahl-Mitnehmer

Zubehör:

• �	Kompatibel mit dem wichtigsten Zubehör des Klassiker  
3 Mix 7000 (F 608 01)

• �	2 Turbo-Quirle aus Edelstahl

• �	2 Spiral-Kneter aus Edelstahl

• �	Schnitzelwerk 5 Trommeleinsätzen

	 – �Zum Schneiden, Reiben (grob/ fein), Kartoffelreibe, 
Eiszerkleinern

	 – �Fällt direkt in die Schüssel zum sofortigen Genuss!

	 – �Einfache Verstauung

• �	Rührschüssel (2,5 l Fassungsvermögen)

• �	Rührbecher (1 l Fassungsvermögen)

• �	Edelstahl-Schnellmixstab

Hochwertiges Design:

• 	Kombination hochwertiger Materialien

• 	Hochwertige Front aus Edelstahl gebürstet

Anwendungskomfort:

• 	Heck aus hochwertigem Santoprene-Kunststoff 
(Automobilindustrie) für einen stabilen Stand für ein 
rutschfestes, sicheres Arbeiten; sehr hitzeresitent 

• 	Heck mit großer Auflagefläche für einen stabilen Stand

• 	Griff mit integriertem Santoprene für einen sicheren Griff beim 
Zubereiten

Weitere Eigenschaften:

• 	Stufenlose Geschwindigkeitsregulierung (nicht für Stabmixer-
Funktion) + Turbostufe

• 	Einfaches Einstecken und Entnehmen (Auswurftaste) des 
Zubehörs

• 	Anschluss für Schnellmixstab vorhanden

• 	Spezielle Form der Quirle garantiert ein sekundenschnelles 
Ergebnis beim Eiweiß- oder Sahneaufschlagen

Leistung: 

• 	400 Watt
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Gewicht (g):	 1800
H x B x T (cm):	 18,0 x 23,6 x 17,0

VE:	 4
PE:	 112

Handmixer 3 Mix 5000 Deluxe  GN 5011
Weiß / Grau / Edelstahl

UVP:	 70,00 €

Serie WHITE COLLECTION

Die Klassiker-Eigenschaften:

• 	Klassische 3 Mix Form

• 	Stabiler geschlossener 3 Mix Griff

Zubehör:

• 	Kompatibel mit dem Zubehör des 3 Mix 4000 XL

• 	2 Turbo-Quirle aus Edelstahl

• 	2 Spiral-Kneter aus Edelstahl

• 	Edelstahl-Schneebesen

Hochwertiges Design:

• 	Edelstahl-Front

Anwendungskomfort:

• 	Heck aus hochwertigem Santoprene-Kunststoff 
(Automobilindustrie) für einen stabilen Stand für ein 
rutschfestes, sicheres Arbeiten, sehr hitzeresitent 

• 	Heck mit großer Auflagefläche für einen stabilen Stand

Weitere Eigenschaften:

• 	4 Geschwindigkeitsstufen + Turbostufe

• 	Einfaches Einstecken und Entnehmen (Auswurftaste) des 
Zubehörs

• 	Spezielle Form der Quirle garantiert ein sekundenschnelles 
Ergebnis beim Eiweiß- oder Sahneaufschlagen 

Leistung:

• 	350 Watt 
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Gewicht (g):	 11000
H x B x T (cm):	 36,5 x 45,2 x 33,0

VE:	 1
PE:	 20

Serie KRUPS Küchenexperten

Küchenmaschine Titanium  KA 990T
Titanium

UVP:	 550,00 €

•	Mit einzigartiger KRUPS Motor Technik: 
Die intelligente Motortechnik überwacht und reguliert die 
Motorleistung 5000 mal pro Sekunde und passt diese 
automatisch an (Speed Adjustment System). Folge ist eine 
konstante Drehzahl = konstante Arbeitsgeschwindigkeit, 
unabhängig von der Menge der Zutaten (bis zur empfohlenen 
Höchstmenge).

•	Advanced Kneading Technology: 
Krups hat den ersten Doppelknethaken erfunden, der die 
Leistung ähnlich einer professionellen Knetmaschine erbringt. 
Dieser Knethaken ermöglicht eine optimale Vermengung der 
Zutaten, so dass der Teig elastisch und geschmeidig wird.    
Die Teigelastizität trägt wesentlich dazu bei, dass während    
des Gehens des Teiges eine größtmögliche Menge der 
freigesetzten Gase (das von der Hefe erzeugte CO2) erhalten 
bleibt. Die zubereiteten Teige werden lockerer und erreichen 
ein 15% größeres Volumen als Teige, die mit einem 
herkömmlichen Knetgerät zubereitet wurden.* Durch diesen 
Prozess wird ein optimales Geschmacksergebnis erzielt.

•	Open Whisk System:  
Der innovative Hochleistungs-Schneebesen ist an den Seiten 
flach geformt und sorgt so für noch mehr Sauerstoffzufuhr 
innerhalb kürzester Zeit und ein optimales Verteilen der Zutaten 
im Teig. Z.B. Eischnee wird dadurch noch fester und hat bis zu 
30% mehr Volumen als mit einem herkömmlichen Schneebesen 
hergestellter Eischnee.*

•	Mit programmierbarem Timer:  
Ermöglicht eine zeitsparendes und komfortbales Arbeiten dank 
Vorwärtslauf und programmierbarem Rückwärtslauf mit 
Automatikstopp. 

Weitere Eigenschaften:

•	Hochwertiges Titanium-Design

•	12 Geschwindigkeitstufen und Pulse-Funktion

•	Planetarisches Rührsystem

•	Digitaldisplay

•	Gehäuse aus Aluminiumdruckguss 

•	1200 Watt 

Zubehör:

•	Knetwerkzeuge (Doppelknethaken, Schneebesen, Rührhaken)

•	Arbeitsschüssel (5 l, 2 kg Teig) aus Edelstahl mit 2 Griffen

•	Klarsicht-Spritzschutzdeckel mit Einfüllöffnung

•	Deckel, Spatel und Teigschneider

•	Rezeptbuch

* gemäß den von SEB Labor durchgeführten Tests

Weiteres Zubehör (nicht im Lieferumfang enthalten): 

•	Edelstahl-Arbeitsschüssel (XF600), Glas-Mixaufsatz (XF603), 
Edelstahl-Mixaufsatz (XF601), Schnitzelwerk (XF613), 
Zerkleinerer (XF606), Fleischwolf (XF602), Entsafter (XF610), 
Pasta-Aufsatz Lasagne (XF614), Pasta-Aufsatz Tagliolini 
(XF615), Pasta-Aufsatz Fettuccine (XF616), Pasta-Aufsatz 
Trenette (XF617), Pastaständer (XF619)
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UVP:	 400,00 €

Gewicht (g):	 8740
H x B x T (cm):	 39,3 x 37,4 x 34,1

VE:	 1
PE:	 30

Kompakt-Küchenmaschine Titanium  KA 890T
Titanium 

•	Mit einzigartiger KRUPS Motor Technik: 
Die intelligente Motortechnik überwacht und reguliert die 
Motorleistung 5000 mal pro Sekunde und passt diese 
automatisch an (Speed Adjustment System). Folge ist eine 
konstante Drehzahl = konstante Arbeitsgeschwindigkeit, 
unabhängig von der Menge der Zutaten (bis zur empfohlenen 
Höchstmenge) bei einem angenehmen leisen Laufgeräusch 
(Silence Power Electronic).  

•	Anti-Vibrations-System: 
Mit der KRUPS Kompakt-Küchenmaschine ist die Zubereitung 
von schweren Teigen möglich, ohne dass das Gerät auf der 
Arbeitsfläche „wandert“.

•	3 voreingestellte Knetprogramme:  
Brot-, Hefe-, und Rührteig ganz bequem zubereiten. Die Krups 
Kompakt-Küchenmaschine verfügt über 3 voreingestellte 
Programme mit optimal programmierten Rührgeschwindigkeiten 
und Rührzeiten für perfekte Ergebnisse.

•	Mit programmierbarem Timer:  
Ermöglicht eine zeitsparendes und komfortables Arbeiten dank 
Vorwärtslauf und programmierbarem Rückwärtslauf mit 
Automatikstopp. 

Weitere Eigenschaften:

•	Hochwertiges Titanium-Design

•	3 Geschwindigkeitsstufen, Pulse-Funktion und Auto-Mix 

•	Digitaldisplay und beleuchtetes Bedienfeld mit hochwertiger 
und grifffester Soft-Touch-Tastatur

•	Kabelstaufach 

•	1200 Watt 

Zubehör inklusive:  

•	Arbeitsschüssel aus Kunststoff (3,5 l) 

•	Universalmesser, Knethaken, Schlagbesen aus Edelstahl 

•	2 Wendescheiben aus Edelstahl für Schneiden/ Raspeln fein 
und grob 

•	Kartoffelreibe-Scheibe

•	Mini-Zerkleinerer 

•	Zubehörbox, Teigspatel und Rezeptbuch

Weiteres Zubehör (nicht im Lieferumfang enthalten): 

•	Mixaufsatz (XF500), Zitruspresse (XF502) 

Serie KRUPS Küchenexperten
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Standmixer Titanium  KB 790T
Titanium

UVP:	 180,00 €

Gewicht (g):	 5400
H x B x T (cm):	 37,2 x 27,8 x 20,3

VE:	 1
PE:	 52

• Mit einzigartiger KRUPS Motor Technik:   
Die intelligente Motortechnik überwacht und reguliert die Motorleistung 
5000 mal pro Sekunde und passt diese automatisch an (Speed 
Adjustment System). Folge ist eine konstante Drehzahl = konstante 
Arbeitsgeschwindigkeit, unabhängig von der Menge der Zutaten  
(bis zur empfohlenen Höchstmenge) bei einem angenehmen leisen 
Laufgeräusch (Silence Power Electronic).  

• Hochleistungs-Edelstahl-Messer:   
6 scharfe, gezackte und extralange Messerflügel gefertigt aus hitzege-
härtetem, hochbeständigem Edelstahl, welches üblicherweise für 
professionelle Küchenmesser verwendet wird. Optimale Anordnung der 
Messerflügel für feine und gleichmäßige Ergebnisse bei jeder Zubereitung.

Weitere Eigenschaften:

• Mixaufsatz 1,75 l aus hochwertigem, stoßfestem Borosilikat-Glas  

• 5 Geschwindigkeitsstufen mit stufenweiser Beschleunigung 
geeignet für alle Arten von Zubereitungen inkl. Slow-Speed-
Funktion: zum langsamen Unterheben

• Pulse-Funktion mit selbstwählbarer Geschwindigkeitsstufe

• Ice-Crush-Funktion   

• Beleuchtetes Bedienfeld mit hochwertiger und grifffester Soft-
Touch-Tastatur

• Spritzdichter Deckel mit Verriegelung   

• Gehäuse aus robustem Druckguss und Edelstahl

• Messer herausnehmbar für eine einfache Reinigung

• Inklusive hochwertigem Rezeptbuch

• 1100 Watt

Serie KRUPS Küchenexperten
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Serie KRUPS Küchenexperten

Gewicht (g):	 7000
H x B x T (cm):	 17,8 x 77,5 x 25,5

VE:	 2
PE:	 20

Raclette  RE 8500
Edelstahl gebürstet / Schwarz

UVP:	 200,00 €

Abstellfläche aus Edelstahl für die Pfänn-
chen unter dem Gerät

Zubehör: 6 Zangen für Fleisch und Käse  
sowie hochwertige  

Aufbewahrungstasche

•	� Exklusive längliche Form, sodass jeder Gast das Raclette 
optimal erreichen kann

•	Wendegrillplatte aus Aluguss mit zweilagiger 
Antihaftversiegelung (spülmaschinengeeignet)

•	� 2 Grillvarianten möglich: 

	 – �Teppan-Yaki-Grillplatte (ohne Rillenstruktur): glatte Fläche für 	
empfindliches Grillgut wie Gemüse & Meeresfrüchte

	 – klassische Grillplatte mit extratiefen Rillen 

•	� 6 antihaftversiegelte Raclette-Pfännchen mit wärmeisolierten 
Griffen (spülmaschinengeeignet)

• 	Regelbarer Thermostat mit Überhitzungsschutz

• 	Abstellfläche aus Edelstahl für die Pfännchen unter dem Gerät 

•	� Zubehör: 6 Zangen für Fleisch und Käse aus hitzebeständigem 
Kunststoff (spülmaschinengeeignet) sowie hochwertige 
Aufbewahrungstasche

•	�Hochwertiges Rezeptbuch inklusive mit Rezepten von 
internationalen Spitzenköchen 

•	Abnehmbares Anschlusskabel (2 m lang)

•	1100 Watt

Exklusives Kochbuch
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Serie KRUPS Küchenexperten

Gewicht (g):	 5800
H x B x T (cm):	 35,5 x 33,5 x 13,5

VE:	 2
PE:	 24

Panini Grill Titanium  PG 7000
Titan / Schwarz

UVP:	 110,00 €

Panini –  
ein Sandwich auf die köstliche italienische Art

Dieser knusprige, warme Leckerbissen wird oft mit Schinken, 
Käse, Wurst und Salat belegt. 

Beliebte Varianten der italienischen Zwischenmahlzeit sind 
Tomate mit Mozzarella und Parmaschinken mit Ruccola. 

Dieser Panini Grill ist auch ein tolles Gerät für die 
Zubereitung saftiger Steaks & Hähnchenbrustfilet und kann 
Dank Antihaft-Beschichtung leicht gereinigt werden.

• 	Regelbarer Thermostat: ca. 90 °C bis 200 °C

• 	Antihaftversiegelung für leichte Reinigung

• 	Betriebs- und Temperaturkontrollleuchte

• 	Kabelaufwicklung & vertikale Lagerung möglich dank 
Sicherheitsverschluss

• 	Großer wärmeisolierter Griff

•	Wärmeisoliertes Metall-Gehäuse. Entspricht den neuen, 
verschärften EU-Sicherheitsstandards für u.a. 
Oberflächentemperatur (A12 & A13) 

• 	Ca. 90 °C bis 200 °C

• 	Temperaturkontrollleuchte

• 	1800 Watt 
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Gewicht (g):	 11300
H x B x T (cm):	 18,2 x 64,2 x 44,6

VE:	 1
PE:	 10

Tischgrill K1846  TG 7002
Edelstahl poliert / Schwarz

UVP:	 400,00 €

•	2 Thermostate für 2 getrennt regulierbare Grillflächen

•	Die stufenlose, präzise Regulierung der Thermostate bis 250 °C 	
	 ermöglicht sowohl scharfes Anbraten als auch Warmhalten

•	Patentierte blattförmige Heizelemente für gleichmäßige 		
	 Hitzeverteilung auf den Grillflächen

•	Massive antihaftbeschichtete Alu-Druckguss Grillplatten  
	 (4 mm dick) mit schrägen, extra tiefen Rillen für optimalen  
	 Fett- und Grillsaftabfluss und ein intensives Grill-Muster

•	Doppellagige Antihaftbeschichtung

•	Fett- und Grillsaft laufen für reduzierte Rauchentwicklung über 	
	 Rillen in den integrierten Auffangbehälter ab

•	2 Betriebs- und Temperaturkontrollleuchten

•	Massives Edelstahlgehäuse mit hitzeisolierten Griffen

•	Abnehmbarer Wind- und Spritzschutz (spülmaschinengeeignet)

•	 Innen und außen einsetzbar (Outdoor Zertifizierung)

•	1600 cm² (2 x 800 cm²) Grillfläche 

•	1800 Watt

Serie KRUPS K1846
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Serie KRUPS K1846

• 	Massive, doppelt antihaftversiegelte Alu-Druckguss Backform 
(2,5 mm dick)

• 	Backform für 4 quadratische, belgische Waffeln  
(4-mal 11 x 11 cm / Tiefe: 3 cm)

• 	Patentierte Konstruktion der Backform: Ableitung des 
überlaufenden Teigs in einen integrierten Auffangbehälter  
auf der Rückseite des Geräts

• 	Optimale Verteilung des Teigs durch geneigte Backform 

• 	Kontrollierte Ableitung des Dampfes (hinter dem Gerät)

• 	Soft-Touch-Thermostatregler für 8 Bräunungsstufen

• 	Bewegliche Scharniere (10 mm) mit Auto-Lift-Funktion,  
die optimales Aufgehen des Teigs für extra lockere Waffeln 
ermöglichen

• 	Massives Edelstahlgehäuse mit wärmeisoliertem Griff aus 
poliertem Edelstahl

• 	Betriebs- und Temperaturkontrollleuchte

• 	Anti-Rutschfüße

• 	Vertikale Lagerung möglich dank Verriegelung

• 	Dosierlöffel, Teigauffangschale

• 	1600 Watt

 

Waffeleisen  K1846 WD 7004 A13
Edelstahl poliert / Schwarz

UVP:	 200,00 €

Gewicht (g):	 7100
H x B x T (cm):	 19,0 x 43,0 x 33,0

VE:	 2
PE:	 24



www.krups.de
webmaster@krups.de

KRUPS Vertragspartner  
siehe Service-Netz  
auf der Rückseite

Der exklusive Reparaturservice von KRUPS
Speedservice soll unser bestehendes Serviceangebot ergänzen. Es handelt sich um einen Abholservice,  
der zusammen mit dem privaten Paketdienst, GLS-Paketdienst, organisiert wird. Für den Transport werden  
spezielle Mehrzweckboxen durch KRUPS zur Verfügung gestellt. Speedservice kann sowohl für Garantie-  
als auch für berechnete Reparaturen genutzt werden.

Sie haben Interesse?
Zusätzliche Informationen sowie das erforderliche Anmeldeformular erhalten Sie bei Ihrem zuständigen  
Vertriebsbeauftragten, oder setzen Sie sich einfach mit unserem Kundendienst unter 0 212 – 387 400 in Verbindung.  
Wir stehen Ihnen gerne zur Verfügung.

Speed-Service nur in Deutschland möglich

Service

Die Vorteile für Ihre Kunden:
• Schnelle Reparaturzeit garantiert

• Maximal 5 Tage inklusive Transport

�• �Sollte eine Reparatur innerhalb dieser Zeit nicht  
möglich sein, erhalten Ihre Kunden ein neues Gerät

• �Kostenlos innerhalb der Garantiezeit

Die Vorteile für Sie:
• Minimaler Aufwand

• Nichts verpacken

• Keine Zusatzkosten – nur geringer Kostenbeitrag

• Boxen werden abgeholt

• Versandpapiere sind fast vollständig ausgefüllt

• Reparatur-Status über Internet jederzeit verfolgbar



Notizen



I. Allgemeines – Geltungsbereich

Es gelten ausschließlich die Verkaufsbedingungen des Lieferanten. Entgegenstehende 
oder von den Verkaufsbedingungen des Lieferanten abweichende Bedingungen des 
Bestellers gelten nur insoweit, als der Lieferant ihrer Geltung ausdrücklich schriftlich 
zugestimmt hat. Die Verkaufsbedingungen gelten auch dann, wenn der Lieferant  
in Kenntnis entgegenstehender oder abweichender Bedingungen des Bestellers die  
Lieferung an den Besteller vorbehaltlos ausführt.

II. Angebot – Angebotsunterlagen

1.  Sofern eine mündlich oder schriftlich, insbesondere unter Einsatz von Telekommuni­
kationsdiensten erfolgende Bestellung als Angebot gemäß § 145 BGB zu qualifizie ­
ren ist, kann der Lieferant diese innerhalb von 2 Wochen entweder durch Übersen­
dung einer Auftragsbestätigung oder durch Übersendung der bestellten Ware 
annehmen.

2.   An allen dem Besteller zugänglich gemachten Abbildungen, Zeichnungen, Kalkula­
tionen und sonstigen Unterlagen behält sich der Lieferant seine Eigentums­ und 
Urheberrechte uneingeschränkt vor. Alle Unterlagen dürfen nur nach ausdrücklicher 
schriftlicher Einwilligung des Lieferanten Dritten zugänglich gemacht werden und 
sind dem Lieferanten, wenn ein Kaufvertrag nicht zustande kommt, auf Verlangen 
unverzüglich zurückzugeben. Die Sätze 1 und 2 gelten entsprechend für Unterlagen 
des Bestellers; diese dürfen jedoch solchen Dritten zugänglich gemacht werden, 
denen der Lieferant zulässigerweise Lieferungen übertragen hat.

III. Lieferung – Preise – Zahlungsbedingungen

1.   Die Lieferung der Ware sowie der Versand der Ware an einen vom Erfüllungsort 
abweichenden Ort erfolgt ab Auslieferungslager auf Rechnung und Gefahr des 
Bestellers. Teillieferungen sind zulässig, soweit sie dem Besteller zumutbar sind.

2.   Preise gelten ab Auslieferungslager einschließlich Verpackung zuzüglich der jeweils 
geltenden gesetzlichen Umsatzsteuer.

3.   Rechnungen sind ab Rechnungsdatum entweder innerhalb von 30 Tagen ohne  
Abzug netto oder innerhalb von 10 Tagen unter Abzug von 3 % Skonto, frei einge  ­
hend auf dem Bankkonto des Lieferanten, zur Zahlung fällig. Der Käufer kommt  
30 Tage nach Fälligkeit und Zugang einer Rechnung oder einer gleichwertigen  
Zahlungsaufforderung ohne weiteres in Verzug. Es gelten die gesetzlichen Regeln 
betreffend die Folgen eines Zahlungsverzugs.

4.  Ein Aufrechnungsrecht steht dem Besteller nur zu, wenn sein Gegenanspruch  
rechtskräftig festgestellt, unbestritten oder vom Lieferanten anerkannt ist.

IV. Gewährleistung – Haftung

1.  Mängelansprüche des Bestellers setzen voraus, dass dieser seinen Untersuchungs­ 
und Rügepflichten nach § 377 HGB ordnungsgemäß nachgekommen ist. Soweit  
ein Mangel der gelieferten Ware vorliegt, ist der Lieferant nach seiner Wahl zur Nach­
erfüllung in Form einer Mangelbeseitigung oder zur Nachlieferung einer neuen 
mangelfreien Sache berechtigt.

2.   Im Fall der Mangelbeseitigung ist der Lieferant verpflichtet, alle zum Zweck der 
Mangelbeseitigung erforderlichen Aufwendungen, insbesondere Transport­, Wege­, 
Arbeits­ und Materialkosten zu tragen, soweit sich diese nicht dadurch erhöhen, dass 
die gelieferte Ware nach einem anderen Ort als dem Erfüllungsort verbracht wurde.

3.  Schlägt die Nacherfüllung fehl, ist der Besteller nach seiner Wahl berechtigt,  
Rücktritt oder Minderung zu verlangen.

4.   Der Lieferant haftet nach den gesetzlichen Bestimmungen, sofern der Besteller  
Schadensersatzansprüche geltend macht, die auf Vorsatz oder grober Fahrlässig­ 
keit, einschließlich von Vorsatz oder grober Fahrlässigkeit der Vertreter oder Erfül­
lungsgehilfen des Lieferanten beruht. Soweit keine vorsätzliche Vertragsverletzung 
angelastet wird, ist die Schadensersatzhaftung auf den vorhersehbaren, typischer­
weise eintretenden Schaden begrenzt.

5.   Die Haftung wegen schuldhafter Verletzung des Lebens, des Körpers oder der 
Gesundheit bleibt unberührt. Dies gilt auch für eine zwingende Haftung nach dem 
Produkthaftungsgesetz.

6.   Weitergehende Ansprüche des Bestellers wegen Mangelhaftigkeit der Ware, insbe­
son dere weitere Schadensersatzansprüche, sind ausgeschlossen, es sei denn, sie 
beruhen auf Vorsatz oder grober Fahrlässigkeit.

7.   Die Verjährungsfrist für Mängelansprüche beträgt 12 Monate ab Gefahrenüber­
gang. Die Verjährungsfrist von fünf Jahren ab Lieferung einer mangelhaften Ware  
im Fall eines Lieferregresses nach den §§ 478,479 BGB bleibt unberührt.

8.   Erfolgte eine Mängelrüge zu Unrecht, ist der Lieferant berechtigt, die ihm entstan­
denen Aufwendungen vom Besteller ersetzt zu verlangen.

V. Eigentumsvorbehalt

1.   Die gelieferte Ware bleibt Eigentum des Lieferanten bis zur vollständigen Erfüllung 
aller ihm aus der Geschäftsbeziehung gegen den Besteller zustehenden Ansprüche.

2.   Der Besteller ist verpflichtet, die unter Eigentumsvorbehalt gelieferte Ware (Vor­
behaltsware) pfleglich zu behandeln. Insbesondere ist er verpflichtet, diese auf 
eigene Kosten gegen Feuer­, Wasser­ und Diebstahlsschäden ausreichend zum  
Neuwert zu versichern.

3.   Bei Pfändungen, Beschlagnahmen oder sonstigen Verfügungen oder Zugriffen  
Dritter auf die Vorbehaltsware hat der Besteller den Lieferanten zur Rechtswahrung 
unverzüglich zu benachrichtigen.

4.   Während des Bestehens des Eigentumsvorbehalts ist dem Besteller eine Verpfän­
dung oder Sicherungsübereignung der Vorbehaltsware ausdrücklich untersagt.

5.   Der Besteller ist berechtigt, die Vorbehaltsware im ordentlichen Geschäftsgang  
weiter zu veräußern. Eine Weiterveräußerung an Wiederverkäufer ist nur unter der 
Bedingung gestattet, dass der Besteller von seinem Kunden Zahlung erhält oder  
sei nerseits den Vorbehalt macht, dass das Eigentum auf den Kunden erst übergeht, 
wenn dieser seine Zahlungsverpflichtungen vollständig erfüllt hat.

6.   Der Besteller tritt bereits jetzt alle künftigen, ihm aus der Weiterveräußerung der 
Vorbehaltsware gegen seine Abnehmer oder Dritte erwachsenden Forderungen  
mit allen Nebenrechten – einschließlich etwaiger Saldoforderungen sicherungshal­
ber an den der Abtretung zustimmenden Lieferanten ab. Zur Einziehung dieser  
Forderung bleibt der Besteller auch nach der Abtretung ermächtigt. Die Befugnis  
des Lieferanten, die Forderung selbst einzuziehen, bleibt hiervon unberührt. Der  
Lieferant verpflichtet sich jedoch, die Forderung nicht einzuziehen, solange der 
Besteller seinen Zahlungsverpflichtungen aus den vereinnahmten Erlösen nach­
kommt, nicht in Zahlungsverzug gerät und insbesondere kein Antrag auf Eröffnung 
des Insolvenzverfahrens über das Vermögen des Bestellers gestellt worden ist oder 
eine Zahlungseinstellung vorliegt. Im Falle eines Zahlungsverzugs, eines Antrags auf 
Eröffnung des Insolvenzverfahrens über das Vermögen des Bestellers oder in ande  ­ 
ren Fällen eines berechtigten Interesses hat der Besteller dem Lieferanten die zur 
Geltendmachung seiner Rechte erforderlichen Auskünfte zu erteilen und alle erfor­
derlichen Unterlagen auszuhändigen.

7.   Bei Pflichtverletzungen des Bestellers, insbesondere bei Zahlungsverzug, ist der  
Lieferant nach erfolglosem Ablauf einer dem Besteller gesetzten angemessenen  
Frist zur Leistung zum Rücktritt und zur Rücknahme berechtigt. Die gesetzlichen 
Bestimmungen über die Entbehrlichkeit einer Fristsetzung bleiben unberührt. Der 
Besteller ist zur Herausgabe verpflichtet.

8.   Insoweit der realisierbare Wert aller dem Lieferanten zustehenden Sicherungsrechte 
die Höhe aller gesicherten Ansprüche um mehr als 10 % übersteigt, wird der Liefe   ­
rant auf Verlangen des Bestellers einen entsprechenden Teil der Sicherungsrechte 
nach eigener Auswahl freigeben.

VI. Gerichtsstand – Erfüllungsort

1.  Gerichtsstand ist Frankfurt am Main.

2.   Erfüllungsort ist der Ort des Auslieferungslagers des Lieferanten, sofern sich aus der 
Auftragsbestätigung nichts anderes ergibt.

3.   Es gilt ausschließlich das Recht der Bundesrepublik Deutschland. Die Geltung inter­
nationalen Kaufrechts, insbesondere des UN­Kaufrechts ist ausgeschlossen.

Lieferung:   In Bestelleinheiten ab Zentrallager Solingen. Einzelhandel ab e 750,–, Großhandel ab e 1.500,– netto Gesamtauftragswert frei Station. 

Konditionen:  10 Tage 3%, 30 Tage netto. Erfüllungsort für Lieferung und Zahlung sowie Gerichtsstand ist Offenbach. Die Ware bleibt bis zur vollständigen Bezahlung sämtlicher 
Forderungen aus der Geschäftsverbindung unser Eigentum und der Besteller tritt seine Forderungen aus der Weiterveräußerung schon jetzt an uns ab (erweiterter 
Eigentumsvorbehalt).

Anschrift:  KRUPS GmbH • Herrnrainweg 5 • 63067 Offenbach / Main • Telefon: 069-8504-0 • Telefax: 069-8504-530 • www.krups.de

Lieferadresse: KRUPS ZENTRALLAGER • Nümmener Feld 10 • 42719 Solingen

Copyright:   Sämtliche Urheberrechte, urheberrechtliche und sonstige schutzrechtlichen Verwertungsrechte bleiben vorbehalten.  
Eine Wiedergabe ist nur mit ausdrücklicher Genehmigung gestattet.

Allgemeine Verkaufsbedingungen
zur Verwendung im Geschäftsverkehr gegenüber Unternehmen

(Stand: Januar 2011)
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I. Allgemeines – Geltungsbereich

Es gelten ausschließlich die Verkaufsbedingungen des Lieferanten. Entgegenstehende 
oder von den Verkaufsbedingungen des Lieferanten abweichende Bedingungen des 
Bestellers gelten nur insoweit, als der Lieferant ihrer Geltung ausdrücklich schriftlich 
zugestimmt hat. Die Verkaufsbedingungen gelten auch dann, wenn der Lieferant  
in Kenntnis entgegenstehender oder abweichender Bedingungen des Bestellers die  
Lieferung an den Besteller vorbehaltlos ausführt.

II. Angebot – Angebotsunterlagen

1.  Sofern eine mündlich oder schriftlich, insbesondere unter Einsatz von Telekommuni­
kationsdiensten erfolgende Bestellung als Angebot gemäß § 145 BGB zu qualifizie ­
ren ist, kann der Lieferant diese innerhalb von 2 Wochen entweder durch Übersen­
dung einer Auftragsbestätigung oder durch Übersendung der bestellten Ware 
annehmen.

2.   An allen dem Besteller zugänglich gemachten Abbildungen, Zeichnungen, Kalkula­
tionen und sonstigen Unterlagen behält sich der Lieferant seine Eigentums­ und 
Urheberrechte uneingeschränkt vor. Alle Unterlagen dürfen nur nach ausdrücklicher 
schriftlicher Einwilligung des Lieferanten Dritten zugänglich gemacht werden und 
sind dem Lieferanten, wenn ein Kaufvertrag nicht zustande kommt, auf Verlangen 
unverzüglich zurückzugeben. Die Sätze 1 und 2 gelten entsprechend für Unterlagen 
des Bestellers; diese dürfen jedoch solchen Dritten zugänglich gemacht werden, 
denen der Lieferant zulässigerweise Lieferungen übertragen hat.

III. Lieferung – Preise – Zahlungsbedingungen

1.   Die Lieferung der Ware sowie der Versand der Ware an einen vom Erfüllungsort 
abweichenden Ort erfolgt ab Auslieferungslager auf Rechnung und Gefahr des 
Bestellers. Teillieferungen sind zulässig, soweit sie dem Besteller zumutbar sind.

2.   Preise gelten ab Auslieferungslager einschließlich Verpackung zuzüglich der jeweils 
geltenden gesetzlichen Umsatzsteuer.

3.   Rechnungen sind ab Rechnungsdatum entweder innerhalb von 30 Tagen ohne  
Abzug netto oder innerhalb von 10 Tagen unter Abzug von 3 % Skonto, frei einge  ­
hend auf dem Bankkonto des Lieferanten, zur Zahlung fällig. Der Käufer kommt  
30 Tage nach Fälligkeit und Zugang einer Rechnung oder einer gleichwertigen  
Zahlungsaufforderung ohne weiteres in Verzug. Es gelten die gesetzlichen Regeln 
betreffend die Folgen eines Zahlungsverzugs.

4.  Ein Aufrechnungsrecht steht dem Besteller nur zu, wenn sein Gegenanspruch  
rechtskräftig festgestellt, unbestritten oder vom Lieferanten anerkannt ist.

IV. Gewährleistung – Haftung

1.  Mängelansprüche des Bestellers setzen voraus, dass dieser seinen Untersuchungs­ 
und Rügepflichten nach § 377 HGB ordnungsgemäß nachgekommen ist. Soweit  
ein Mangel der gelieferten Ware vorliegt, ist der Lieferant nach seiner Wahl zur Nach­
erfüllung in Form einer Mangelbeseitigung oder zur Nachlieferung einer neuen 
mangelfreien Sache berechtigt.

2.   Im Fall der Mangelbeseitigung ist der Lieferant verpflichtet, alle zum Zweck der 
Mangelbeseitigung erforderlichen Aufwendungen, insbesondere Transport­, Wege­, 
Arbeits­ und Materialkosten zu tragen, soweit sich diese nicht dadurch erhöhen, dass 
die gelieferte Ware nach einem anderen Ort als dem Erfüllungsort verbracht wurde.

3.  Schlägt die Nacherfüllung fehl, ist der Besteller nach seiner Wahl berechtigt,  
Rücktritt oder Minderung zu verlangen.

4.   Der Lieferant haftet nach den gesetzlichen Bestimmungen, sofern der Besteller  
Schadensersatzansprüche geltend macht, die auf Vorsatz oder grober Fahrlässig­ 
keit, einschließlich von Vorsatz oder grober Fahrlässigkeit der Vertreter oder Erfül­
lungsgehilfen des Lieferanten beruht. Soweit keine vorsätzliche Vertragsverletzung 
angelastet wird, ist die Schadensersatzhaftung auf den vorhersehbaren, typischer­
weise eintretenden Schaden begrenzt.

5.   Die Haftung wegen schuldhafter Verletzung des Lebens, des Körpers oder der 
Gesundheit bleibt unberührt. Dies gilt auch für eine zwingende Haftung nach dem 
Produkthaftungsgesetz.

6.   Weitergehende Ansprüche des Bestellers wegen Mangelhaftigkeit der Ware, insbe­
son dere weitere Schadensersatzansprüche, sind ausgeschlossen, es sei denn, sie 
beruhen auf Vorsatz oder grober Fahrlässigkeit.

7.   Die Verjährungsfrist für Mängelansprüche beträgt 12 Monate ab Gefahrenüber­
gang. Die Verjährungsfrist von fünf Jahren ab Lieferung einer mangelhaften Ware  
im Fall eines Lieferregresses nach den §§ 478,479 BGB bleibt unberührt.

8.   Erfolgte eine Mängelrüge zu Unrecht, ist der Lieferant berechtigt, die ihm entstan­
denen Aufwendungen vom Besteller ersetzt zu verlangen.

V. Eigentumsvorbehalt

1.   Die gelieferte Ware bleibt Eigentum des Lieferanten bis zur vollständigen Erfüllung 
aller ihm aus der Geschäftsbeziehung gegen den Besteller zustehenden Ansprüche.

2.   Der Besteller ist verpflichtet, die unter Eigentumsvorbehalt gelieferte Ware (Vor­
behaltsware) pfleglich zu behandeln. Insbesondere ist er verpflichtet, diese auf 
eigene Kosten gegen Feuer­, Wasser­ und Diebstahlsschäden ausreichend zum  
Neuwert zu versichern.

3.   Bei Pfändungen, Beschlagnahmen oder sonstigen Verfügungen oder Zugriffen  
Dritter auf die Vorbehaltsware hat der Besteller den Lieferanten zur Rechtswahrung 
unverzüglich zu benachrichtigen.

4.   Während des Bestehens des Eigentumsvorbehalts ist dem Besteller eine Verpfän­
dung oder Sicherungsübereignung der Vorbehaltsware ausdrücklich untersagt.

5.   Der Besteller ist berechtigt, die Vorbehaltsware im ordentlichen Geschäftsgang  
weiter zu veräußern. Eine Weiterveräußerung an Wiederverkäufer ist nur unter der 
Bedingung gestattet, dass der Besteller von seinem Kunden Zahlung erhält oder  
sei nerseits den Vorbehalt macht, dass das Eigentum auf den Kunden erst übergeht, 
wenn dieser seine Zahlungsverpflichtungen vollständig erfüllt hat.

6.   Der Besteller tritt bereits jetzt alle künftigen, ihm aus der Weiterveräußerung der 
Vorbehaltsware gegen seine Abnehmer oder Dritte erwachsenden Forderungen  
mit allen Nebenrechten – einschließlich etwaiger Saldoforderungen sicherungshal­
ber an den der Abtretung zustimmenden Lieferanten ab. Zur Einziehung dieser  
Forderung bleibt der Besteller auch nach der Abtretung ermächtigt. Die Befugnis  
des Lieferanten, die Forderung selbst einzuziehen, bleibt hiervon unberührt. Der  
Lieferant verpflichtet sich jedoch, die Forderung nicht einzuziehen, solange der 
Besteller seinen Zahlungsverpflichtungen aus den vereinnahmten Erlösen nach­
kommt, nicht in Zahlungsverzug gerät und insbesondere kein Antrag auf Eröffnung 
des Insolvenzverfahrens über das Vermögen des Bestellers gestellt worden ist oder 
eine Zahlungseinstellung vorliegt. Im Falle eines Zahlungsverzugs, eines Antrags auf 
Eröffnung des Insolvenzverfahrens über das Vermögen des Bestellers oder in ande  ­ 
ren Fällen eines berechtigten Interesses hat der Besteller dem Lieferanten die zur 
Geltendmachung seiner Rechte erforderlichen Auskünfte zu erteilen und alle erfor­
derlichen Unterlagen auszuhändigen.

7.   Bei Pflichtverletzungen des Bestellers, insbesondere bei Zahlungsverzug, ist der  
Lieferant nach erfolglosem Ablauf einer dem Besteller gesetzten angemessenen  
Frist zur Leistung zum Rücktritt und zur Rücknahme berechtigt. Die gesetzlichen 
Bestimmungen über die Entbehrlichkeit einer Fristsetzung bleiben unberührt. Der 
Besteller ist zur Herausgabe verpflichtet.

8.   Insoweit der realisierbare Wert aller dem Lieferanten zustehenden Sicherungsrechte 
die Höhe aller gesicherten Ansprüche um mehr als 10 % übersteigt, wird der Liefe   ­
rant auf Verlangen des Bestellers einen entsprechenden Teil der Sicherungsrechte 
nach eigener Auswahl freigeben.

VI. Gerichtsstand – Erfüllungsort

1.  Gerichtsstand ist Frankfurt am Main.

2.   Erfüllungsort ist der Ort des Auslieferungslagers des Lieferanten, sofern sich aus der 
Auftragsbestätigung nichts anderes ergibt.

3.   Es gilt ausschließlich das Recht der Bundesrepublik Deutschland. Die Geltung inter­
nationalen Kaufrechts, insbesondere des UN­Kaufrechts ist ausgeschlossen.

Lieferung:   In Bestelleinheiten ab Zentrallager Solingen. Einzelhandel ab e 750,–, Großhandel ab e 1.500,– netto Gesamtauftragswert frei Station. 

Konditionen:  10 Tage 3%, 30 Tage netto. Erfüllungsort für Lieferung und Zahlung sowie Gerichtsstand ist Offenbach. Die Ware bleibt bis zur vollständigen Bezahlung sämtlicher 
Forderungen aus der Geschäftsverbindung unser Eigentum und der Besteller tritt seine Forderungen aus der Weiterveräußerung schon jetzt an uns ab (erweiterter 
Eigentumsvorbehalt).

Anschrift:  KRUPS GmbH • Herrnrainweg 5 • 63067 Offenbach / Main • Telefon: 069-8504-0 • Telefax: 069-8504-530 • www.krups.de

Lieferadresse: KRUPS ZENTRALLAGER • Nümmener Feld 10 • 42719 Solingen

Copyright:   Sämtliche Urheberrechte, urheberrechtliche und sonstige schutzrechtlichen Verwertungsrechte bleiben vorbehalten.  
Eine Wiedergabe ist nur mit ausdrücklicher Genehmigung gestattet.

Allgemeine Verkaufsbedingungen
zur Verwendung im Geschäftsverkehr gegenüber Unternehmen

(Stand: Januar 2011)
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Allgemeine Geschäftsbedingungen Österreich
(Stand: 30.11.2009)

1. Allgemeine Bestimmungen:
	�� Für die Durchführung des Auftrages gelten ausschließlich die nachstehenden Lieferbe­

dingungen. Abweichende Bedingungen, Nebenabreden oder Vertreterzusagen sind nur 
soweit verbindlich, als sie von uns schriftlich und ausdrücklich anerkannt werden. Die 
vorliegenden allgemeinen Geschäftsbedingungen gelten auch für künftige Bestellungen, sei es 
in schriftlicher, mündlicher oder telefonischer Form, auch dann, wenn sie bei diesen künftigen 
Bestellungen nicht gesondert vereinbart werden. Der Vertragspartner nimmt zur Kenntnis, 
dass Aufträge ausschließlich zu diesen allgemeinen Geschäftsbedingungen angenommen 
werden und Liefer- und Einkaufsbedingungen eines Bestellers nur dann gelten, wenn wir diese 
ausdrücklich bestätigen.

2. Inkrafttreten des Vertrages: 
	�� Unsere Angebote sind freibleibend, sofern sie keine ausdrückliche Bindungsfrist enthalten.  

Bestellungen sind für uns nur dann verbindlich, wenn wir sie schriftlich bestätigt oder tatsächlich 
ausgeführt haben.

3. �Preise: 
	� Es gelangen jeweils die am Tage der Bestellung geltenden Preise zur Verrechnung. Wurden 

bei Auftragserteilung Preise vereinbart und treten im Zeitpunkt des Versandes Rohstoff- oder 
sonstige Preiserhöhung in Kraft, insbesondere bedingt durch unsere Lieferanten, können wir 
entweder vom Vertrag zurücktreten oder die am Tag der Lieferung gültigen Preise berechnen.

4. Zahlungsbedingungen: 
	 4.1. �Die Zahlungen haben gemäß den auf der Rechnung angegebenen Zahlungskonditionen 

zu erfolgen.
	 4.2. �Wir behalten uns vor, Waren nur gegen Vorauszahlung oder gegen Nachnahme zu liefern.
	 4.3. �Als Zahlung gilt der Tag, an dem wir über das Geld frei verfügen können.
	 4.4. �Schecks und Wechsel werden von uns nur aufgrund besonderer Vereinbarungen und nur 

zahlungshalber angenommen. Sämtliche Wechselkosten, Gebühren, Diskontspesen etc. 
gehen stets zu Lasten des Käufers.

	 4.5. �Bei Überschreitung des Zahlungszieles tritt Verzug auch ohne Mahnung ein und etwaige 
weitere zu diesem Zeitpunkt noch nicht fällige Forderungen werden ohne jeden Abzug 
sofort zur Zahlung fällig. Ab diesem Zeitpunkt sind wir berechtigt, auch dann, wenn 
vorher etwas anderes vereinbart worden ist, nur mehr gegen Vorauskasse zu liefern. Wir 
sind überdies berechtigt, von den laufenden Lieferverträgen zurückzutreten. Unser Recht 
Schadenersatz wegen Nichterfüllung zu verlangen, bleibt vorbehalten.

	 4.6. �Bei Überschreitung des Zahlungszieles hat uns der Käufer unbeschadet aller übrigen 
uns wegen des Verzuges zustehender Rechte, Verzugszinsen in der jeweiligen Höhe 
der üblichen Bankzinsen zu vergüten, sofern die gesetzlichen Zinsen nicht höher sind. 
Die Aufrechnung mit von uns nicht anerkannten Ansprüchen, welcher Art auch immer, 
ist ausgeschlossen (Kompensationsverbot). Der Käufer ist nicht berechtigt, wegen 
Gewährleistungs-, Schadenersatz- oder sonstigen -ansprüchen uns gegenüber Zahlungen 
zurückzuhalten.

	 4.7. �Ein Skontoabzug – sofern ein solcher im Einzelfall schriftlich vereinbart wurde – von neuen 
Rechnungen ist unzulässig, soweit ältere fällige Rechnungen noch unbeglichen sind.

5. Lieferung:
	 5.1. �Die Lieferung und der Versand der Ware erfolgt stets auf Gefahr des Käufers, ab unserem 

Auslieferungslager. Die Versandart wird von uns unter Ausschluss jeglicher Haftung 
festgelegt. Der Käufer stimmt den üblichen Versendungsarten zu. Der Gefahrenübergang 
tritt daher spätestenfalls mit der Übergabe der Ware an den ersten Transporteur ein.

	 5.2. �Die Preise für Lieferungen innerhalb von Österreich verstehen sich ab Euro 375,– 
(Basispreis) frei Haus. Bei Aufträgen, deren Wert unter Euro 375,– liegt, werden 
Manipulationskosten in Rechnung gestellt. Der Abschluss einer Transportversicherung 
wird nur über schriftlichen Auftrag des Käufers und auf dessen Kosten vorgenommen.

	 5.3. �Wurde Lieferung auf Abruf vereinbart, muss die Ware binnen 90 Tagen abgerufen werden, 
andernfalls befindet sich der Käufer im (Schuldner-) Verzug und sind wir neben den damit 
verbundenen Rechten berechtigt, Lagerkosten in angemessener Höhe zu verrechnen.

	 5.4. �Wir sind berechtigt, auch Teillieferungen durchzuführen und für diese getrennte Abrech­
nungen zu erstellen.

6. Lieferfristen:
	� Die von uns genannten Lieferfristen sind unverbindlich. Dem Käufer stehen keinerlei Ansprüche 

aus der Nichteinhaltung der von uns genannten unverbindlichen Lieferfristen zu. Dem Käufer 
steht das Recht zu, bei Überschreitung der ihm genannten unverbindlichen Lieferfrist um mehr 
als ein Monat, vom Vertrag zurückzutreten, ohne dass dem Käufer aus diesem Grund irgendein 
Schadenersatz- oder sonstiger Anspruch zusteht.

7. Eigentumsvorbehalt:
	 7.1. �Sämtliche von uns gelieferten Waren bleiben bis zur vollständigen Bezahlung des Kauf­

preises samt allen Nebengebühren unser Eigentum. Dessen ungeachtet trifft den Käufer 
die Gefahr des Untergangs oder der Beschädigung der Waren. Der Käufer ist bis auf 
Widerruf berechtigt, die in unserem Vorbehaltseigentum stehende Ware im Rahmen des 
täglichen Geschäftsbetriebes zu veräußern. Die Sicherungsübereignung oder Verpfändung 
solcher Waren sind dem Käufer ebenso wie jegliche andere, nicht dem täglichen Ge­
schäftsbetrieb entsprechende Verfügung untersagt. Wird von dritter Seite auf Waren, 
die noch in unserem Eigentum stehen, Exekution geführt oder sonst gegriffen, hat uns 
der Käufer unverzüglich zu verständigen. Die uns allenfalls für die Durchsetzung unserer 
Eigentumsansprüche erwachsenden Kosten sind uns vom Käufer zu ersetzen. 

	 7.2. �Wir sind berechtigt, die sofortige Herausgabe der gelieferten, aber noch nicht vollständig 
bezahlten Ware zu verlangen, wenn der Käufer seinen Zahlungsverpflichtungen uns 
gegenüber nicht pünktlich oder vollständig nachkommt, oder über das Vermögen des 
Käufers ein Konkurs- oder Ausgleichsverfahren beantragt oder eröffnet wird, oder der 

Käufer faktisch seine Zahlungen einstellt, oder wegen des Abschlusses eines außer­
gerichtlichen Ausgleiches an seine Gläubiger herantritt.

	 7.3. �Die Zurücknahme der Ware durch uns gilt nicht als Rücktritt vom Vertrag, es sei denn, 
dass dies besonders schriftlich vereinbart wird. Bei der Zurücknahme der unter Eigentums­
vorbehalt verkauften Ware bleibt unser Recht, Schadenersatz wegen Nichterfüllung zu 
verlangen, bestehen.

8. Gewährleistung:
	 8.1. �Die Ware ist unverzüglich nach Anlieferung vom Käufer zu untersuchen. Etwaige Be­

anstandungen sind bei sonstigem Anspruchsverlust unmittelbar nach Feststellung des 
Mangels, spätestens jedoch binnen 5 Tagen nach Empfang der Ware schriftlich bei uns 
geltend zu machen. Dies gilt bei versteckten Mängeln ab Erkennbarkeit des Mangels. 
Unterlässt der Käufer die Anzeige, so gilt die Ware als genehmigt. Transportschäden hat 
sich der Käufer zusätzlich auch vom Frachtführer auf den Transportpapieren bestätigen zu 
lassen.

	 8.2. �Ist rechtzeitig eine berechtigte Mängelrüge erhoben worden, steht es uns frei nach unserer 
Wahl den Mangel zu beheben, eine Ersatzlieferung zu leisten, oder eine Gutschrift für 
die beanstandete Ware zu erteilen. Darüber hinausgehende Ansprüche, welcher Art auch 
immer, sind ausgeschlossen. Der Austausch oder die Behebung von Mängeln an den von 
uns gelieferten Waren verlängert die ursprüngliche Gewährleistungsfrist nicht und führt 
auch nicht zum Beginn einer neuen Gewährleistungsfrist. Mangelhafte Ware hat der Käufer 
auf eigene Kosten und auf eigenes Risiko an uns zu retournieren. Kosten und Risiko der 
Rücklieferung sind vom Käufer zu tragen. Kosten, die über die direkte Mängelbehebung 
hinausgehen, hat der Käufer jedenfalls selbst zu tragen.

	 8.3. �Macht ein Kunde des Käufers einen Mangel geltend, gewähren wir diesem unabhängig von 
den ihm zustehenden gesetzlichen Gewährleistungsansprüchen gegenüber dem Händler 
unter nachstehenden Voraussetzungen eine 2-jährige Garantie gemäß den bei den Geräten 
befindlichen Garantiekarten:

		  a.) �Das jeweilige Gerät ist der zuständigen Servicestelle oder dem Händler mit der Garantie­
karte oder Originalrechnung zu übergeben.

		  b.) �Hat der Kunde das Gerät dem Händler übergeben, ist dieser zur unverzüglichen Weiter­
leitung an die zuständige Servicestelle verpflichtet. Wir übernehmen keine Haftung für 
Ansprüche, welche sich daraus ergeben, dass die Anlieferung oder Ausfolgung an den 
Kunden durch den Händler nicht unverzüglich erfolgt ist.

		  c.) �Die Entscheidung darüber, ob ein Garantiefall vorliegt, liegt alleine bei uns und nicht 
beim Händler. Sofern ein Garantiefall vorliegt, steht uns nach unserer Wahl das Recht 
auf Reparatur oder Austausch zu.

		  d.) �Die Bearbeitung des Garantiefalles erfolgt durch uns schnellstmöglich, längstens aber 
in 14 Arbeitstagen.

		  e.) �Die Garantie erstreckt sich auf Material- oder Fabrikationsfehler und Funktionsstö­
rungen, sofern sie nicht auf unsachgemäßen Gebrauch zurückzuführen sind. Ebenso 
wird keine Garantie bei Beschädigungen an zerbrechlichen Teilen oder Verschleißteilen 
gewährt, ebenso wenig bei Eingriffen durch eine nicht autorisierte Servicestelle. Die 
Garantie ist ebenfalls bei missbräuchlichem oder unsachgemäßem Gebrauch, Nicht­
beachtung der Gebrauchs- und Pflegeanleitung, Gewaltanwendung und bei Schäden 
durch normale Abnutzung ausgeschlossen.

		  f.) �Weitergehende oder andere Ansprüche insbesondere auf Ersatz von nicht an dem Gerät 
entstandenen Schäden sind ausgeschlossen.

		  g.) �Dem Händler steht kein Ersatz seines Manipulationsaufwandes für die Entgegennahme, 
Versendung und Ausfolgung des mangelhaften Gerätes zu.

	 8.4. �Da die Mängelbehebung in unseren Servicestellen zu erfolgen hat, wird Rückgriff gem.  
§ 933b ABGB ausgeschlossen.

9. Allgemeines:
	 9.1. �Unsere Haftung nach dem Produkthaftungsgesetz ist ausgeschlossen, soweit es sich um 

Sachschäden handelt, die ein Unternehmer erleidet. Für Schäden außerhalb des Anwen­
dungsbereiches des Produkthaftungsgesetzes haften wir – soweit es gesetzlich zulässig 
ist – nur für Vorsatz oder grobe Fahrlässigkeit. Die Haftung für leichte Fahrlässigkeit wird 
ebenso ausgeschlossen wie der Ersatz von Folge- und/oder reinen Vermögensschäden, 
entgangenem Gewinn, Mangelfolgeschäden und von Schäden im Zusammenhang mit 
Ansprüchen Dritter gegen den Käufer oder wie der Ersatz sonstiger indirekter Schäden.

	 9.2. �Diese Allgemeinen Geschäftsbedingungen und die sie ergänzten Verträge unterliegen 
österreichischem Recht unter Ausschluss des UNCITRAL-Kaufrechtes. 

	 9.3. �Erfüllungsort für Lieferung und Zahlung, sowie für sämtliche Verpflichtungen des Käufers 
uns gegenüber ist Wien.

	 9.4. �Für alle eventuell aus der im Zusammenhang mit der Geschäftsverbindung zwischen dem 
Käufer und uns entstehenden Rechtsstreitigkeiten wird die ausschließliche Zuständigkeit 
der für Wien Innere Stadt örtlich zuständigen Gerichte vereinbart. 

	 9.5. �Der Kunde stimmt der Erhebung, Verarbeitung, Speicherung und Nutzung seiner im 
Rahmen der Vertragsbeziehung bekannt gegebenen personenbezogenen Daten ausdrück­
lich zu.

	 9.6. �Die Ungültigkeit oder Undurchsetzbarkeit einer oder mehrerer Bestimmungen dieser All­
gemeinen Geschäftsbedingungen oder eines Vertrages in deren Zusammenhang diese 
Anwendung finden, hat nicht die Ungültigkeit der übrigen Bestimmungen zur Folge. Die 
ungültige oder undurchsetzbare Bestimmung gilt als durch eine gültige und durchsetzbare 
Bestimmung ersetzt, die den ursprünglichen wirtschaftlichen Absichten der Parteien, die 
diese mit der ungültigen oder undurchsetzbaren Bestimmung verfolgt haben, möglichst 
nahe kommt.

Lieferkonditionen innerhalb von Österreich: frei Haus ab & 375,– (Basispreis). Bei Aufträgen, deren Wert unter & 375,– liegt, werden Manipulationskosten in Rechnung gestellt. Expresssendungen gehen 
zu Lasten des Käufers. Bestellungen werden ausschließlich aufgrund unserer Lieferbedingungen ausgeführt. Maßgebend sind die am Tage der Lieferung gültigen Preise. Bitte beachten Sie, dass Lieferungen nur 
in den in der Preisliste angeführten Liefereinheiten durchgeführt werden können. Mit dem Erscheinen dieser Preisliste verlieren alle bisherigen ihre Gültigkeit. Preisänderungen, Irrtum und Druckfehler sowie 
Änderungen, die dem technischen Fortschritt dienen, vorbehalten. Alle Preisangaben in Euro.
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Zentralkundendienst
Nümmener Feld 10
Telefon:	 +49 (0) 212 / 387400
Telefax:	 +49 (0) 212 / 387619
info.de@groupeseb.com
42717 Solingen

Höhne Elektro GmbH
Bernhard-Voß-Straße 23
Telefon:	 +49 (0) 351 / 839257
Telefax:	 +49 (0) 351 / 839254
info@elektro-hoehne.de
01445 Radebeul

Elektroservice Michael Franz
Max-Liebermann-Straße 4A
Telefon:	 +49 (0) 341 / 9112525
Telefax:	 +49 (0) 341 / 9112526
info@franz-leipzig.de
04159 Leipzig

Elektro-Franck Servicezentrale
Berlin GmbH & Co. KG
Treseburger Str. 2
Telefon:	 +49 (0) 30 / 3450630
Telefax:	 +49 (0) 30 / 34506363
elektro-franck.berlin@t-online.de
10589 Berlin

Norbert Pählke
Doberaner Straße 50
Telefon:	 +49 (0) 381 / 2006770
Telefax:	 +49 (0) 381 / 2007507
norbert.paehlke@t-online.de
18057 Rostock

Service-Center Thom
Eiffestraße 78
Telefon:	 +49 (0) 40 / 232856-57
Telefax:	 +49 (0) 40 / 233814
rowenta-tefal-thom@t-online.de
20537 Hamburg 

Ringsdorf
Edisonstraße 64
Telefon:	 +49 (0) 431 / 671584
Telefax:	 +49 (0) 431 / 672133
bestellung@kundendienst-sh.de
24145 Kiel

D. Wölk Haushaltsgeräte-
Service GmbH
Neidenburger Straße 11
Telefon:	 +49 (0) 421 / 445623
Telefax:	 +49 (0) 421 / 447073
woelk11@aol.com
28207 Bremen

Strickling Werkskundendienste
Lange-Feld-Straße 122
Telefon:	 +49 (0) 511 / 4003999
Telefax:	 +49 (0) 511 / 40039920
rainer.strickling@strickling.de
30926 Seelze

Servicecenter Frank Windhorn
Lange Wand 9
Telefon:	 +49 (0) 521 / 4179820
Telefax:	 +49 (0) 521 / 41798222
service@windhornkd.de
33719 Bielefeld

F. J. Wiegmann
Werkskundendienste
Holztal 5
Telefon:	 +49 (0) 5529 / 962201
Telefax:	 +49 (0) 5529 / 962222
franz-josef.wiegmann@t-online.de
37115 Duderstadt 

Weindorf GmbH Elektro-Service
Eisenstraße 44
Telefon:	 +49 (0) 231 / 5676620
Telefax:	 +49 (0) 231 / 56766229
info@elektro-weindorf.de
44145 Dortmund

Service Center Engel GmbH
Zaunstraße 7c
Telefon:	 +49 (0) 2234 / 945052
Telefax:	 +49 (0) 2234 / 945053
service@hausgeraeteengel.de
50859 Köln

Karl Dunkel
Elektro-Hausgeräte-Service GmbH
Züchner Straße 2a
Telefon:	 +49 (0) 261 / 9887240
Telefax:	 +49 (0) 261 / 98872411
info@karl-dunkel.de
56070 Koblenz

Service Elektro Beutelschmidt 
Frankfurter Straße 63-69
Telefon:	 +49 (0) 6196 / 769980
Telefax:	 +49 (0) 6196 / 7699820
info@serviceelektro.de
65760 Eschborn

Böhme Kundendienst GmbH
Straße des 13. Januar 32
Telefon:	 +49 (0) 681 / 967660
Telefax:	 +49 (0) 681 / 9676630
boehmegmbh@gmx.de
66121 Saarbrücken 

Schaaf Service GmbH
Reichenbachstraße 21-23
Telefon:	 +49 (0) 621 / 7278787
Telefax:	 +49 (0) 621 / 7278750
info@schaaf-service.de
68309 Mannheim 

Renz Elektro HandelsGmbH
Wilhelmstraße 4-6
Telefon:	 +49 (0) 711 / 239900
Telefax:	 +49 (0) 711 / 2360242
info@sc-renz.de
70182 Stuttgart

Servicecenter Zimmermann OHG
Tullastraße 84
Telefon:	 +49 (0) 761 / 507115
Telefax:	 +49 (0) 761 / 507116
info@servicecenter-zimmermann.de
79108 Freiburg

DTS Service & Vertrieb GmbH
Illesheimer Straße 2
Telefon:	 +49 (0) 911 / 279810
Telefax:	 +49 (0) 911 / 266005
service@dts-online24.de
90431 Nürnberg

H. Steinkellner
Technischer Kundendienst
Diefenbachgasse 45-47
Telefon: +43 (0) 1/893 64 66
Telefax: +43 (0) 1/893 64 69
bestellung@steinkellner-service.at
1150 Wien

Hönegger Haushaltsgeräte-
Kundendienst GmbH
Schubertstrasse 38
Telefon: +43 (0) 732/66 44 85
Telefax: +43 (0) 732/66 44 856
service@hoenegger.at
4020 Linz

Florian Service Ges.m.b.H.
Franz Fischer Strasse 57
Telefon: +43 (0) 512/58 27 61
Telefax: +43 (0) 512/57 92 37
florian.service@aon.at
6020 Innsbruck

NH Service GmbH
Hirschmann
Elektrohaushaltsgeräte
Prankergasse 75-77
Telefon: +43 (0) 316/72 17 21-0
Telefax: +43 (0) 316/72 27 22
office@hirschmann-service.at
8020 Graz

Schäfer Service GmbH
St. Veiter Strasse 138
Telefon: +43 (0) 463/412 56
Telefax: +43 (0) 463/471 79
office@schaefer-service.at
9020 Klagenfurt

Deutschland	 Österreich
www.krups.de	 www.krups.at

Servicestellen

SEB Österreich Handels GmbH

campus 21 – Businesspark Wien Süd
Liebermannstraße A02 702  ·  2345 Brunn am Gebirge
Telefon: +43 (0) 1 / 890 3476  ·  Telefax: +43 (0) 1 / 890 3476 - 99
www.krups.at

GROUPE SEB DEUTSCHLAND 
MARKENBEREICH KRUPS
KRUPS GMBH 
Herrnrainweg 5  ·  63067 Offenbach am Main 
Postfach 10 16 64  ·  63016 Offenbach am Main
Telefon: +49 (0) 69/85 04 - 0  ·  Telefax: +49 (0) 69/85 04 - 5 30 
www.krups.de


